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Denne beboervejledning er en kort beskrivelse af, hvordan de tekniske installationer i boligen fungerer og
skal betjenes af dig som beboer, samt hvordan du bedst passer pa gulve, vinduer og dare mv. Her er lige-
ledes kort beskrevet, hvornar og hvordan dit boligselskab skal kontaktes i forbindelse med servicering af
anleeg, tilslutning af harde hvidevarer og eventuelle fejl pa anlaeg.
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1. Akut hjeelp:

FAB har besluttet at lave en ny ordning, som vi kalder AKUT HJZLP.
Den nye AKUT HJALP erstatter de gamle ngdhjeelpslister og traeder i kraft fra dags dato.

HVORNAR KAN JEG BRUGE AKUT HJALP?

Du kan bruge den nye AKUT HJZLP, hvis der opstar et akut problem i din bolig udenfor normal arbejdstid.
Vi gor dog opmaerksom pa, at du inden for normal arbejdstid skal kontakte din ejendomsmester fgrst. Er det
ikke muligt at fa fat i eiendomsmesteren, kan du ringe pa akut-telefonnummer:

63 12 56 78

Vi gor opmarksom pa, at det kun gzelder i absolutte nedsituationer sasom:

Ituslaet rude, indbrud
Spraengt vand/varmergr eller lignede,
der giver adgang til boligen

Brand Ingen el i boligen Ingen varme i boligen

(i tilfelde af brand - ring 112) {tjek farst sikringerne og relzeet) (hvis det er mellem november og marts)

Safremt FAB vurderer, at skaden kunne vente til eiendomsmesterens normale arbejdstid, kan du risikere selv at heefte for udgifterne.

En vandhane der drypper, defekt ovn/kogeplade eller en sprunget sikring er ikke akutte, og du bedes derfor vente til eiendomsmesteren igen kan kontaktes.

Via AKUT HJZLP vil du modtage relevant hjeelp og blive viderestillet til en person, der kan hjeelpe dig. Du
vil derfor blive spurgt om, hvilken afdeling du bor i, og hvad din adresse er.

Opstar der uoprettelige fejl eller skader i lejlighedens installationer f.eks. ROR OG RADIATORSPRANG-
NINGER skal ejendomsmesteren kontaktes.
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2. Antenne og internet:

Som beboer i Hgjstrupparken har du mulighed for frit at vaelge imellem 2 forskellige multimedie udbydere
til TV, telefon og internet.

De 2 multimedie udbydere er:

. YouSee (www.yousee.dk)
. Stofa (www.stofa.dk)

Du veelger selv, hvilkken multimedie udbyder du vil have.
Du kontakter selv det gnskede multimedie udbyder og laver selv en aftale med dem. Det vil forega sale-

des, at nar aftalen mellem dig som beboer og din udbyder er pa plads, vil din udbyder komme og tilslutte
en boks til de kabler, der er forberedt med i lejligheden.

Teknikskab:

Teknikskabet med multimedie er placeret
bag tekniklage. Nar du abner dit tek-
nikskab, sidder forbindelser til Stofa og
YouSee lige indenfor lagen. Der kan veere
variationer i placeringen af de enkelte
komponenter, men felles for alle lejlig-
hederne er dog, at de viste multimedie
komponenter med sikkerhed er at finde

i dit teknikskab, og at de ser ud som vist
nedenfor. De enkelte udbydere kommer
med en detaljeret vejledning i tilslutning
og brug af det udstyr, som de kommer
med.

YouSee: fiber er afsluttet pa plade i
teknikskab. Der bestilles tekniker hos
YouSee ved bestilling. YouSee monterer
router og tilkobler til fiberboks. Der er
monteret 1 stk. netstik i stuen, som er
afsluttet i teknikskab.

Stofa: der er 1 stk. antennestik i stuen.
Ledning er afsluttet i fordeler pa plade og
er monteret. Udtag til router findes ved
siden af antennefordeler.
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Fugtalarm:
Hvis alarmen lyder, skal du/l kontakte ejendomsmesteren/akuttelefonen.

Tillykke med din Felson Fugtalarm

5030TI er en effektiv alarm med alle de funktioner du har brug for. Af funktioner kan blandt andet
nzevnes: mulighed for fravalg af akustisk alarm, drift pa fast strgmforsyning 12v.dc eller batteri,
backupdrift pa batteri i tilfeelde af strégmsvigt, mulighed for kabelovervagning, komfortabel
veegmontering, nem adgang til skrueterminaler, smart design osv. ---—-- og sa opfylder den
naturligvis kravene til laekagealarmer og er godkendt.

Har du brug for hjzelp i forbindelse med montering og tilslutning er du velkommen til at kontakte
0s pa nedenstaende Hotline.

Vejledning:

° Fjern laget og indsaet OV. batteri eller tilslut 12v.dc til skrueterminal {hvid til + og sort til -) gnskes backupdrift pa batteri i tilfaelde af
stramsvigt tils/uttes begge dele

. Eventuel ekstern fugtkabel/ fugtmatte tilsluttes terminal maerket sensor. Kentakt {0-1-2) indstilles. Uden ekstern sensor valges position 0.
Med ekstern sensor vazlges position 1, og hvis fugtkabel monteret med modstand er tilsluttet vaelges pos. 2 {kabelovervagning)

. Relay 1: benyttes til ekstern overvagning af korrekt drift. | tilfeelde af strg¢msvigt ved drift pd 12v.dc og ved lav batterispaending gives
alarm via relee 1

. Relay 2: | tilfee|de af sensoralarm aktiveres relae 2

. Koentakt 0-1. Her kan akustisk alarm fravazlges. 0 hvis akustisk alarm fravazlges, 1 hvis akustisk alarm gnskes

. Dicde 1: Taendes ved alarm

. Dicde 2: Blink hver 45. sekund indikerer korrekt funktion

° Dicde 3: Tazndes hvis der er valgt kabelovervagning og denne {fugtkablet) er i darlig forbindelse, knakker eller pa anden made mister
karrekt forbindelse til fugtalarmen

. Monter laget igen og test alarmen ved at stille denne pa vadserviet eller lignende og evt. ekstern sensor dryppes med fa draber vand

Har du brug for hjeelp kontakt Felson Hotline p4 70 20 66 76

Med Venlig Hilsen

FELSON

Watersafe ApS
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> FUGTALARM - 5030TI-A
Kraver du en effektiv

lzekagemelding?

Vandnormen ger!

Vand er den starste og mest
kostbare skadevolder pa vore
bygninger. Derfor skal vand
pa afveje afslares omgaende.
Felson Fugtalarm gar det
enkelt og effektivt.

E KTRONIS

Felson Fugtalarm anbefales af relevante myndigheder til brug i
installationsskakte som alternativ til traditionelle meldergr.

GTALA

ER SIG

ved en hurtig og effektiv alarm - 0gsé ved smat spild.

MONTERING ER HURTIG OG LE oL M SRl L sy,
Fugtalarmen forsynes med et batteri eller 230V stikadaptor via el Eldime,
skrueterminal og placeres ganske enkelt i risikoomradet. + i installationsskakte

* ved opstaende kloakvand
* i krybekaeldre
» ved harde hvidevarer

over relze til ekstern overvagning, for eksempel CTS eller tyverialarm.

; ; A ; + i arkivrum/serverrum
Mulighed for backupdrift pa batteri i tilfaelde af stramsvigt.

* i teknikrum

to millimeter vandspejl.

FELSON _
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> FUGTALARM - 5030TI-A

INTRODUKTION

Felson Fugtalarm er en elektronisk melder med indbygget
sirene og LED, der indikerer korrekt funktion.

Fugtalarmen placeres for eksempel, hvor der er risiko for
leekager fra rar og tekniske installationer.

Fugtalarmen kan med fordel anvendes i installationsskakte,
arkivrum, teknikrum, krybekeaeldre eller i forbindelse med
vandtilsluttede harde hvidevarer.

Nar der opstar en leekage, vil de tre folere detektere dette
og afgive alarm.

Fugtalarmen kan anvendes selvsteendigt eller kobles til
ekstern overvagning. For optimal sikkerhed kan der veelges
kabelovervagning ved brug af fugtkabel. Alarmen har
desuden mulighed for backupdrift pa batteri i tilfelde af
stramsvigt. Indbygget akustisk alarm kan deaktiveres.

TEKNISK SPECIFIKATION

MODEL 5030TI-A
VVS NR. 466773235
TILSLUTNING 12VDC input
FORBRUG 036-054W

REL/Z RATING 2 x 3A 250 VAC eller 3A 30 VCD
GODKENDELSE CE
Tre folere for detektering af fugt. Relee og lydgivere

FUNKTIONER aktiveres ved alarm. Lavspaendingsalarm gives akustisk og

via relee, nar batteri skal skiftes
LYDSTYRKE 95 dB
TEMPOMRADE 0°C~45°C

Placer Felson Fugtalarm pa en vad serviet. Alarmsignal og

TEST LED vil aktiveres ved korrekt funktion

MAL 82 x 82 mm, 34 mm hgj

VAGT Ca. 75 gram + adapter 68 gram
FORHANDLER

FELSON WATERSAFE APS | GARTNERVEJ 4, 6710 ESBJERGV | WWW.FELSON.DK

TELEFON: 70 20 66 76 | FAX: 7517 66 76 | E-MAIL: FELSON@FELSON.DK

3— "E .‘_‘m;
E;\_ri‘fw e

Optimér mulighederne med tilbehor.

KARAKTERISTIKA

* Afslarer uteetheder i installationen

* Opdag skaden i tide

* Let og enkel montering

» Kompakt design, der kan placeres overalt
* Forebygger falgeskader

» CE-godkendt

* Har lokal alarmgiver (on/off indstilling)

* Inkl. 230v stikadapter

* Kan optimeres med ekstern sensor som
Felson fugtkabel eller fugtmatte

* Koster lidt + sikrer meget

FELSON' _
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3. VVS- og aflgbsinstallationer:
Installationerne til koldt og varmt vand samt radiatorer og gulvvarme er placeret i teknikskab med adgang
fra entre eller veerelse.

Installationerne og placering af ventiler samt malere kan se anderledes ud, end det der er vist pa billedet

nedenfor.

1.

W N

~NOo Oonh

. Ventil til at lukke koldt brugsvand.
. Ventil til at lukke for fremlgb pa radiator/gulv

. Ventil til at lukke for varmt brugsvand.
. Vandmaler til koldt vand.

. Vandmaler til varmt vand.

. Ventil ma ikke benyttes.

ISTA maler forbruget af varme til radiator og
gulvvarme. Maleren sidder pa et beslag, sa
du kan tage selve maleren af og se tallene
bedre.

varme.

Som beboer skal du ikke foretage dig noget med vand- og varmeinstallationerne, andet end at orientere
dig i teknikskabet om, hvor afbrydere til vand og varme er placeret, sa du kan afbryde dem ved et eventu-
elt brud pa rerene eller lignende.

Firmaet ISTA/Clorius afleeser vand- og varmemalerne via fiernbetjening, hvilket betyder, at der ikke lzen-
gere kommer en serviceteknikker rundt ved den arlige aflaesning. Det hele sker automatisk.
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| skabet under kgkkenvasken:

Under kakkenvasken, finder du tilslutning til koldt og varmt vand samt aflgb fra kekkenvasken. Desuden er
der forberedt for tilslutning af en opvaskemaskine. Hvis du skal havde opvaskemaskinen monteret, skal du
inden tilslutning kontakte din ejendomsmester.

1. Tilslutning af aflgb fra opvaskemaskine. Husk at fierne stopplade i aflgbstilslutning.
2. Ventiler der lukker for koldt og varmt vand til handvasken.

3. Tilslutning af vand til opvaskemaskine.

4. Tilslutning af el til opvaskemaskine.

Installationer for vaskemaskine i badevaerelse:
Inden tilslutning skal du kontakte din ejendomsmester.

1. Tilslutning af aflebsslange fra vaskemaskine.
2. Vandtilslutning til vaskemaskine.
3. Tilslutning af el til vaskemaskine og terretumbler.

Hegjstrupparken, Odense
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Push up prop i vask i badeveerelset:

For at lukke for aflgbet skal den lukkes ned. For at abne for aflgbet igen skal den trykkes pa igen.

Termostat for gulvvarme i badevarelse:

Gulvvarmetermostaten i badevaerelset kan indstilles som en almindelig radiatortermostat ved at dreje pa
den hvide ring med skalaen fra 1 til 5, som angivet pa billedet. Som standard skal termostaten sta pa 3.

@nskes der mere eller mindre varme i gulvet pa badeveerelset, kan der ga op til et dggn, for der maerkes
en andring pa gulvet.

Termostaten lukker selv, nar den gnskede rumtemperatur er opnaet og abner igen, nar temperaturen

begynder at falde i rummet. Det vil sige, at gulvet ikke altid vil fales varmt. Dette gaelder ogsa for de gvrige
radiatorer i lejligheden.

Termostatens skala svarer ca. til felgende

rumtemperaturer:
1=12°C
2=16°C
3=20°C
4=24°C
5=28°C

Gulvvarmen er begreenset, sa der ikke kan
skrues for hgjt op, s& man braender fadderne.

Hegjstrupparken, Odense
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Termostat for radiatorer:

Pa hver radiator i lejligheden sidder en termostat, der regulerer radiatorens varme efter rumtemperaturen.
Tempostatens skala svarer ca. til falgende rumtemperatur:

1=12°C
2=16°C
3=20°C
4=24°C
5=28°C

Renggring:

Blandingsbatterier:

Blandingsbatterierne ved kgkkenvasken, handvasken og bruseren renggres med et universalt rengaringsmid-
del. Der ma ikke anvendes aggressive renggringsmidler og redskaber sasom skuremiddel og skuresvampe.

Handvask og WC:

Den nemmeste made at holde porcelaenet paent og blankt pa sker ved at renggre det en gang om ugen med
vand og et universalt renggringsmiddel. Anvend ALDRIG produkter med slibemidler. Anvend ikke kaustisk soda,
da det @delaegger glasuren.

WC-seede og betjeningsknap for WC:
Der kan anvendes en blgd klud, opvredet i et universalt renggringsmiddel.
Der ma ikke anvendes aggressive renggringsmidler og redskaber sasom skuremiddel og skuresvampe.

Hgjstrupparken, Odense
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4. Elektriske installationer:

Gruppetavlen i din lejlighed er placeret i teknikskabet i en-
treen eller pa det ene veerelse.

Her kan du afbryde strammen til hele eller dele af lejlighe-
dens stikkontakter og afbrydere. Der star under de enkelte
grupper pa tavlen, hvad den betjener (lys, ovn osv.). Antallet
af sikringsgrupper til lys og stikkontakter er athaengig af stor-
relsen pa din lejlighed.

Gruppetavlen er forsynet med et HPFI-relee, der sikrer, at der ikke gar overgang i de elektriske instal-
lationer. Relaeet slukker for al strgm i lejligheden, hvis der sker fejl. Hvis HPFI-relaeet slar fra og afbryder
strammen, kan du teende for den igen ved at skubbe den lille sorte knap op. Herved kommer der en lille
tekst frem, hvor der star "I, ON” under knappen (se foto nedenfor). Slar strammen gentagne gange fra,
skal du kontakte din ejendomsmester.

— e

HPFI slaet til HPFI slaet fra (Ingen strgm)

Den lille hvide knap over HPFI-relaeets sorte afbryder er en praveknap til at kontrollere, om HPFI-relaeet
fungerer, som det skal. Der er praeget et "T” pa knappen. Denne knap skal afprgves mindst en gang om
aret ved at trykke knappen ind i ca. 5 sekunder. Slukker strammen ikke ved dette, skal du kontakte din
ejendomsmester.

Sikringerne i gruppetavlen er alle af typen automatsikring. Automatsikringer adskiller sig fra de normale
smeltesikringer ved, at man ikke skal udskifte sikringen i tilfeelde af en kortslutning i installationen eller et
af de apparater, du har tilsluttet. Skyldes kortslutningen et af de apparater du har tilsluttet i en stikkontakt,
skal du tage apparatet ud af stikket og taende for sikringen igen. Afbryderfunktionen pa sikringerne er den
samme, som beskrevet ved HPFI releeet og teendes igen pa samme made.

Hegjstrupparken, Odense
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Panelstik:

I din lejlighed finder du panelstik, som ses her nedenfor. De 2 udtag har falgende funktioner:

1. Radio/TV-signal.
2. LAN-udtag. Hvis du gnsker direkte opkobling til internet eller netbaseret TV, som 3 af de 4 udbydere
kan tilbyde, foregar det via dette udtag.

Montering af lyskilde i lampeudtaqg:
| alle boligens lampeudtag kan der tilsluttes en eller flere lamper.
For at sikre korrekt montering kan nedenstaende vejledning falges:

Indvendige lampeudtag:
Deekkapslen fiernes ved at dreje forsigtigt pa denne, i retning mod uret. Saledes skulle der nu veere ad-
gang til installationen.

Hegjstrupparken, Odense
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Man “frigiver” klemmerne ved at bruge en lille flad skruetraekker. Herefter tilsluttes der i falgende:
N-nul =Bla

Jord = Gren/gul
L-Mellem/teend= Skal ikke benyttes ved denne
M1/M2 = Brun

Vedligeholdelsesvejledning for regalarm:
Der er monteret en rggalarm i din lejlighed.

Rggalarmen skal testes 1 gang om maneden og
efter udskiftning af batteriet. Testen foretages ved at
trykke pa viste knap indtil en hgj signaltone hgres og
knappen blinker (ca. 5 sekunder).

Hvis rggalarmen ikke blinker og giver signaltone
under test, er den defekt og skal udskiftes.

| dette tilfeelde skal du kontakte din ejendomsmester.

Pa alarmen er der ogsa en lille diode, der lyser ved
korrekt tilslutning af rggalarm.

| rggalarmen er der monteret et back-up batteri. Om-
kring 30 dage for dette batteri skal udskiftes, begyn-
der rggalarmen at udsende en lille biplyd med jeevne
mellemrum.

Hegjstrupparken, Odense
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Udskiftning af batteri:
Stremmen til regalarmen afbrydes i gruppetavien.

Ragalarmen er tilsluttet lysgruppe "2”.

Ragalarmen drejes mod uret til den er fri af montagepladen (se billede 1). Stikket tages forsigtigt af — B3
(se billede 2). Batteridaeksel abnes — B4 (se billede 3). Batteriet tages ud og skiftes — B5 (se billede 3).

Regalarmen samles igen og saettes pa montagepladen i loftet ved at dreje med uret, til den gar i hak.

Stremmen tilsluttes, og der foretages en test som beskrevet ovenfor. | regalarmen er en funktion, sa den
ikke kan monteres uden batteri.

Regalarmen renggres med en ter klud eller stgvsuges 2 gange om aret.

Hegjstrupparken, Odense
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5. Ventilation og emheette:

Din lejlighed bliver ventileret af et ventilationsanlaeg, som blaeser frisk filtreret luft ind og suger fugtig luft

ud, mens varmen bliver genbrugt.

Ventilationsanlaegget, der er placeret i teknikskabet i opgangen, bleeser frisk opvarmet luft ind i stuen og
veerelserne og suger fugtig luft ud fra badeveerelset samt igennem emhaetten i kgkkenet. Den friske luft
blaeses ind gennem de hvide ventiler, der sidder i vaeggene.

En meget stor del af den varme Iuft, der bliver suget ud, bruges til at opvarme den friske udeluft, inden
den indblaeses i lejligheden. Inden luften bleeses ind i din lejlighed, bliver den opvarmet til ca. 20°C, sa den
ikke fales kold eller giver anledning til treekgener.

Ventilationsanlaegget er forsynet med effektiv varmegenvinding, der overfgrer varmen i udsugningsluften
til indblaesningsluften. Den effektive varmegenvinding bevirker, at ventilationsanlaeggets energiforbrug
reduceres veesentligt, og dette giver samtidig et godt og sundt indeklima.

Ventilerne ma ikke daekkes til, og der é ikke stilles m@ber IIer andet foran dem. Daekkes ventilerne til,
gdelaegges luftbalancen, hvilket kan medfere darligt indeklima og risiko for skimmelsvamp.

Ventilerne skal gares rent med en blgd fugtig klud en gang i mellem for at sikre fuld luftgennemstregmning i
ventilerne.

Indblaesningsluften ved ventilerne er ca. 20°C, men kan fgles kold, hvis du holder handen op foran dem.
Dette skyldes, at luften blaeses ind med hgj hastighed. Det er den samme effekt, som nar det blaeser me-
get udenfor og feles koldt, selvom temperaturen er hg;j.

Ventilationsanlaegget passer sig selv, og som beboer skal du ikke regulere pa noget. Vi haber, du vil nyde
det nye indeklima i lejligheden med frisk luft hele tiden.

For at fa den bedste virkning ud af ventilationsanleegget, anbefales det altid at holde dere og vinduer luk-

kede sa meget som muligt.
Oplever du problemer med ventilationsanlaegget, skal du henvende dig til din ejendomsmester.

Hgjstrupparken, Odense
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Ventilation:

Din bolig er blevet udstyret med et balanceret ventilationsanlaeg — dette sarger for, at der kommer frisk luft
ind, og suger fugtig luft ud, imens varmen bliver genanvendt.

Ventilationsanlzegget er placeret ude i teknikrummet, sammen med resten af teknikken. Ventilationsanlaeg-
get er forsynet med en varmegenvinding, som overfgrer varmen fra udsugning over til indblaesningen. Det
ger, at energiforbruget reduceres vaesentligt, samtidig med at det giver et godt og sundt indeklima.
Ventilationsanlaegget giver et bedre indeklima og derfor ma du ikke slukke for anlagget!

| bygningsreglementet er der krav om luftskifte. Ventilationsanlaegget passer sig selv, og du skal derfor
ikke regulere pa noget, da det er indstilleret fra monter og fabrikken. Det anbefales, at dgre og vinduer
holdes sa meget lukket som muligt, da det giver den bedste effekt. P4 varme sommerdage kan det dog
veere godt at abne et vindue eller dgr, da anlaegget ikke har kal.

Frisklufttilfarslen sker i alle opholdsrum, i stue samt pa veerelserne, ved hjaelp af ventiler.

Der suges pa badeveerelset via kontrolventil og emhaetten.

Ventilerne ma ikke daekkes til, og der ma heller ikke placeres/stilles mabler eller andet foran. Daekkes
ventilerne til, gdelaegges luftbalancen hvilket medfgrer darligt indeklima. Indbleesningsluften ved ventilerne
er 20 grader, men kan godt fales kold, hvis du holder en hand op foran, dette skyldes den hgje hastighed
pa luften.

Alle ventiler er indreguleret og indstillingen ma ikke aendres, da det gdeleegger balancen.

Ventilerne ber regelmaessigt afterres med en fugtet klud, uden at der eendres pa indstilleren af ventilen.

Indblaesningsventil Udsugningsventil Anlaeg/aggegat
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Emhaette:

Alle boliger er ogsa udstyret med en emheette, som kgrer pa ventilationaggregat. Det gor, at emhaetten er
stgjsvag men stadig suger. Emhaetten kan suge ekstra, hvis den teendes pa forceret drift. Der anbefales at
man teender emheetten 5 minutter for madlavning, da luften allerede er begyndt at cirkulere den vej. Nar
man trykker pa forceret drift, kan man hgre at motoren abner helt op i 5-10 sekunder, herefter karer den
pa maks.

Det er vigtigt, at filtre rengares regelmeessigt, for at opna den bedste sugeevne for emhaetten. Filtrene kan
let nedtages og stilles i opvaskemaskinen. Se billeder herunder.

Den gule pil viser knappen for forceret drift, og Emhaetten er monteret med to filtre, som let kan
den sorte pil viser knappen, der taender lyset. fiernes ved at trykke pa de to klemmer, bla pile.

Nar filtrene er fijernet, kan man rense indersiden Filtrene kan herefter vaskes/renses, hvor efter
af emhaetten. de kan montres ved at klikke dem tilbage i de
samme huller.

Problemer:
Skulle der opsta problemer eller forkomme spgrgsmal med anleegget, emhaetten eller ventiler, kontakt ejen-

domsmesteren/viceveerten.
Prav ikke selv at lase problemet, da dette kan forveerre.

Hegjstrupparken, Odense
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6. Adgangskontrol/dgrtelefon:

L B B
. & & & & & 8 &
- & & & & & 5 @

. & & 8 @
* - & ® & 8 & 8 @
" ® ® & ® * " @
- & & & & & 2 »
L I L I A
" 8 & 8 8 & " @

b = S——— atafboryder v
I - red diede

—r

— L=

Betjening og signalering

Taleknap

Bruges til at &bne for en samtale med deren og til at
skifte il simplox kommunikation og afslutte en samtale

Frastiling af opkald (natafbry-

der)

-

Tryk kort: Matafbrydzren gares aktiv.
Tryk i 8 sok.: Start valg af ringetone.

iD=

Red diode indikering

Dioden lyser konstant: Natafbryder aktiv

Dioden lyser med kerte intervaller: Matafbryder
or deaktiveret, automatisk derdbning eller viderestil
ling er aktiveret (LuxPlus).

Dioden lyser med lange intervaller. Natafbryder
er aktiveret, automatisk dar&bning eller viderestiling
or aktverat LuxPlus).

Begge dioder blinker = Fellindikation

Begge dioder lyser konstant = Valg af ringetone

er akti.

Gren dicde ndikering

kﬁé

Dioden lyser konstant: Opkald til telefonen’ kom-
munikation er aktiv.

Dioden blinker 3 x: Talokanalen er optaget.
Fejlindikation: Bepge LED blinker.

Ringetone valg: Begge LED lyser.

Ekstra kontrol knap

Kaontralfunktion 8 (bruges til at aktivere relaer pi
anlzgget som kan forbindes til andet udstyr som
derefter kan befjenes via knappen.

Alternativ fordeling kan aktiveres: Intarnt opkald,
darabnerfunktion og viderastilling (LuxPlus).

Valg af ringetone for interme ophkald,

Trappelysknap

Taender trappelys (hvis anlaegget er forbundat til
trappelysautomaten).
Valg af ringetona for etageopkald (lejlighedsderen)

Derabningsknap

Abner dgren
Aktverer trappelystaending for bespgende™
Valg af ringetone for opkald fra derstationen

Volume kontrol for
e Samtalen
* Ringetoneme

Justerbar i 8 trin:

Nar samtalen er etableret
Nar der ingen samtale ar i gang (standby mode)

Huizs trappelystndingsfunktionen er aktiveret i darstationen.

Hgjstrupparken, Odense
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Manual

Stilux, Lux2 og LuxPlus hustelefon

Scantron A/S - 66 13 99 66 - info@scantron.dk

Gammelsg 2, 5000 Odense C

Hgjstrupparken, Odense
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sconfron

Opkaldsdioden (gran)

Natafbryder aktiv = rad
diode

Natafbryder

Trappelysknap

Telefonrar

Ekstra kontrol knap (kan
forbindes til at kontrollere
andet udstyr)

Hajtaler

Darabning

Volume justering

Telefonledning

Hegjstrupparken, Odense
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7. Inventar/kgkkenskabe:

Kgkkenet er leveret af Invita. Skabene er melaminbelagt, mens lager og bordplade er laminat, der kan
klare daglig afterring med en opvreden klud samt ved brug af almindeligt rengeringsmiddel, hvor fladerne
torres efter med en tor klud.

Safremt de gnsker at installere deres egen opvaskemaskine, sa er dette ogsa muligt i boligen. Inden til-
slutning skal du kontakte din ejendomsmester.

Herunder falger en beskrivelse af, hvorledes skabet demonteres:

Skabet (billede nr. 1) mellem vasken og kogezonen kan pilles ud, og der kan her installeres den gnskede
opvaskemaskine. Dette kan samtidig kontrolleres ved, at sokkel (den gra plade forneden) er delt.

Farst pilles lage og hylder ud af skabet (billede nr. 2), sdledes at det ikke bliver gdelagt i forbindelse med
demonteringen (billdede nr. 3).

Lagen kan forsigtigt "klikkes” eller skrues af.

Hylderne ligger lgst og kan let fijernes.
Hegjstrupparken, Odense
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ETVA et wyn

L

L

Sa demonteres alle skruerne i skabet.
Disse skuer holder skabet fast til naboskabet (billede nr. 4) og bordpladen (billede nr. 5).

Husk at skabet ogsa kan vaere skruet sammen fra naboskabets side.

Disse skruer skal saledes ogsa fijernes (billede nr. 6).

Samt at der bag ved beslagene til lagen ogsa sidder skruer, som skal fiernes (billede nr. 7)
Hgjstrupparken, Odense
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| skuffen og skab ved handvask er der 4 spande affaldssortering.

Hgjstrupparken, Odense
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Lofter og vaegge er generelt behandlet med en acrylplastmaling i glans 5, og de skal ikke renggres i dag-
ligdagen.

8. Malede over lader:

Mindre maerker kan aftgrres med en hardt opvredet klud med vand og eventuelt et almindeligt
renggrings-middel.

Veeg over kgkkenbordpladen er malet i samme nuance med en glans 25. Den kan klare daglig aftgrring
med en opvreden klud og ved brug af et almindeligt rengegringsmiddel og vand.

Paneler og dgrkarme er behandlet med acrylmaling i glans 40. De kan klare aftarring med en opvreden
klud og ved brug af et almindeligt renggringsmiddel og vand.

RAL 9010 pa treeveerk (Paneler og dgrkarme)

Veaeg og lofter er malet med produktet

”Jotun, Jota Proff Dynamic” NCS kode "Flugger 0802-Y

Vi anbefaler at du maler med samme produktnavn safremt du gnsker at ramme fuldsteendig samme
farvenuance. Du kan pa Jotun’s hjemmeside finde, hvilken forhandler som har det produkt.

Veelger du andre typer maling/produkter (ogsa indenfor samme firma) kan du risikere at farvenuancen
ikke rammer 100%. men sa kan man evt. forsgge sig at male en hel vaeg sé vil det ikke blive sa tydeligt.
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9. Fliser og fuger:

De glaserede fliser pa gulv samt vaegge i brusenichen, renggres med et almindeligt universalt renggrings-
middel oplgst som anbefales af producenten.

Hegjstrupparken, Odense
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10. Traequlve:
Traegulvene er i massiv bgg af fabrikat Moland med en mat lakeret overflade.

Den daglige rengering foretages ved stgvsugning og aftgrring, med en hardt opvredet klud.
| tilfeelde af steerk tilsmudsning rengeres gulvet med vand tilsat en egnet gulvsaebe.

Der ma aldrig benyttes sulfoholdige renggringsmidler, som opvaskemiddel og lignede.

Vigtigt!:
Brug altid sa lidt vand som muligt ved rengaring.

Brug altid en godt opvredet klud eller moppe og renggringsudstyr med lav vanddosering.
Tor spild og striber af vand op straks, sa traegulvet ikke skades.

Det er vigtigt, at man husker at anvende en filtpude under stole og bordben, saledes at ridser undgas. Der
skal anvendes et egnet beskyttelsesunderlag ved kontorstole.

Det frarades at vedligeholde gulvet med andet end Junckers plejeprodukter

Yderligere information kan hentes pa: http://www.moland.dk/
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11. Altan:

WPC terrasseplanker fra Wimex er ikke rengeringsfrie, men behg-
ver kun en lille brgkdel af det renggringsarbejde som traditionelt
trae kraever. Med en beskeden indsats sikrer du at dit WPC-areal
ser fint og friskt ud ar efter ar.

Du kommer langt med almindelig omtanke - og ganske almindeli-
ge husholdningsmidler og -redskaber.

Vi anbefaler at man som minimum 1 gang om aret renggr sin
terrasse.

Den bedste made at holde udseendet
pa dit WPC terrassegulv intakt

Anvend felgende redskaber og midler
Almindelig bled kost, gulvskrubbe, vaffelvaevet gulvklud, spand,
skuresvamp og eventuelt stalbgrste eller sandpapir - korn 100.

Envidere kan det overvejes at anvende fx filtdupper, underskale
og drypsamlere til grill.

Brug varmt vand, flydende brun saebe og eventuelt opvaskemid-
del, rensebenzin, Rodalon eller tilsvarende.

Du skal sikre dig at organisk vaekst ikke far
fodfaeste

Vi anbefaler at du renger dine WPC terrasseplanker med passen-
de mellemrum, selvom de umiddelbart ser rene ud.

Serg for at der ikke er tilstoppede mellemrum mellem plankerne
og andre bygningsdele.

Fej med almindelig kost efter behov - og/eller vask med gulvklud
og gulvskrubbe, med flydende brun saebe oplgst i varmt vand. 50
ml til 5 | vand.

Opstar der miljger med organisk begroning (grgnalger og lignen-
de) skal disse fiernes med Rodalon eller algefierner.

Byggestov og eventuelle skjolder efter regnvand flernes effektivt
ved at vaske med gulvklud og brun sabe, som beskrevet ovenfor.

Januar 2018

Renggring og pleje

Wimex terrasseplanker

Du skal behandle spild af vaeske og fedstoffer
omgaende

Serg altid for at behandle spild omgaende. Prov forst med en
klud eller skuresvamp og brun szebe eller opvaskemiddel, oplgst i
varmt vand.

Er pletten saerlig gentridig (olie, fedt, baer, vin 0.s.v.) kan man i et
vist omfang flerne og genetablere plankernes bgrstede overflade
ved brug af enten en ren stalbgrste eller almindeligt sandpapir -
korn 100.

NB: Der kan, ved brug af stalbegrste eller sandpapir, opsta nuan-
ceforskel mellem det behandlede sted og det omkringliggende.
Start derfor aldrig midt pa terrassen, men prov fgrst pa et sted
med mere diskret synlighed.

Vaer opmaerksom pa

Udendgrs WPC-arealer er udsat for vejrligt aret rundt. Der vil helt
naturligt opsta behov for at flerne blade, smuds og micro-
organismer, som f.eks. alger.

Fysisk brug af WPC-arealet og brug af blomsterkrukker, mabler,
legetgj og sa videre vil helt naturligt saette sine spor pa overfla-
den. Spild af ting som fedtstoffer, vin, baer og lignende kan betyde
pletter og skjolde. Som pa de fleste overflader, vil mgbler som
bliver trukket frem og tilbage, efterlade sig spor i et vist omfang.

Hvis du gnsker at minimere risikoen for fysiske maerker, pletter og
skjolde, skal du overveje at bruge f.eks. filtdupper under stoleben,
underskale til blomsterkrukker, bakke under grill, brug af matter
pa steder som er ekstra udsatte for slid, spild og lignende.

Almindeligvis er merke planker knapt sa sarte som lyse planker,
ligesom planker med fa langsgaende barfods-riller er
nemmere at holde rene end planker med mange langsgaende
riller.

moland/Z WIMEX

Wimex ApS / Strandvejen 16 / DK-7800 Skive
www.wimex.dk / Einfo@wimex.dk / T +45 8741 2200
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12. Dgre og vinduer:

De indvendige dare er lakeret pa fabrik og kan aftarres pa samme made som panelerne.
Facadepartierne er af fabrikat Velfac Ribo.
Alle overflader er lakeret pa fabrik. De kan aftgrres pa samme made som panelerne.

Glasset skal pudses/vaskes med vand, tilsat lidt opvaskemiddel eller et andet mildt renggringsmiddel uden
slibeeffekt.

Yderligere information kan hentes pa: www.velfac.dk.

Det anbefales at smgre dgr- og vindueshaengsler og lukkemekanismer efter behov, minimum 1-2 gange
arligt med en syrefri olie (symaskine olie) for at sikre, at de altid glider frit og nemt.

For at sikre at de gummiilister, der er pa bade vinder og dare, altid slutter helt taet, kan man med fordel
smere listerne med en silikonestift. Dette gares en gang om aret, og producentens anvisninger skal fglges
og sikre, at der ikke kommer silikone pa treeveerket.

For din egen sikkerhed er alle vinduerne monteret med en sikkerhedslas, der betyder, at du ikke kan abne
vinduet helt, uden at du slar lasen fra.

Det anbefales kun at sla lasen fra, nar vinduerne skal vaskes udvendigt.

For at fa den bedste virkning ud af ventilationsanleegget, anbefales det altid at holde dere og vinduer luk-
kede sa meget som muligt.

Betjening af vinduer:
For at sla sikkerhedslasen fra, skal du ferst 4bne vinduet til det gar 1 hak og treek det ca. 1 cm tilbage igen.

For fingeren ind som vist pa foto nedenfor og skub l1dsen ud og vak, sé vinduet kan abnes helt. Vinduet
kan nu drejes hele vejen rundt, s du kan vaske det pa den udvendige side. Nar du har drejet det hele vejen
rundt, gér det 1 hak igen. Se foto nedenfor.

Sikkerhedslas slas fra

Hgjstrupparken, Odense
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Brugervejledninger til ovenlysvinduer:
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Brugervejledninger til ovenlysvinduer:
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Brugervejledninger til ovenlysvinduer:
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13. Brugervejledninger til hvidevarer:
Brugervejledninger til kol, frys, ovn og kogeplade.

Vedlagt som bilag.

Hgjstrupparken, Odense
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DETALJERET
VEJLEDNING

| BRUG AF DEN
ELEKTRISKE
PYROLYSEOVN

gorenje

www.gorenje.com



Vi vil gerne takke for din
tillid til os ved kgbet af dette apparat.

Denne vejledning vil gore det
nemmere at bruge apparatet.
Vejledningen gor det muligt for dig
at laere apparatet at kende sa hurtigt
som muligt.

Kontroller, at apparatet ikke er
beskadiget ved modtagelsen. Hvis

du opdager en transportskade, skal
du kontakte salgsstedet eller det
lager, som apparatet er afsendt fra.
Telefonnummeret findes pa fakturaen
eller fglgesedlen.

Vejledning om installation og
tilslutning findes i et separat haefte.

Vejledningerne kan ogsa findes pa
vores hjemmeside:

www.gorenje.com / < http://www.
gorenje.com />

e Vigtige oplysninger
Q- Tip, note
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VIGTIGE
SIKKERHEDSANVISNINGER

LZAS VEJLEDNINGEN GRUNDIGT, OG GEM DEN TIL
EVENTUEL SENERE BRUG.

Apparatet ma bruges af bgrn over 8 ar og af personer med
nedsat fysisk, sensorisk eller mental kapacitet eller manglende
erfaring med og viden om produktet, hvis de holdes under
opsyn eller har faet vejledning i at bruge apparatet pa en sikker
made og forstar de involverede risici. Barn ma ikke lege med
apparatet. Rengering og vedligeholdelse ma ikke udferes af
born, medmindre det foregar under opsyn.

ADVARSEL: Apparatets tilgaengelige dele kan blive meget
varme, nar apparatet er i brug. Pas pa ikke at bergre
varmeelementerne. Bern yngre end 8 ar skal holdes pa sikker
afstand eller hele tiden vaere under opsyn.

ADVARSEL: Tilgaengelige dele kan blive varme under brug.
Hold sma bgrn pa passende afstand.

Apparatet bliver varmt under brug. Pas pa ikke at bergre
varmeelementerne inde i ovnen.

Anvend kun det stegetermometer, der anbefales til ovnen.

ADVARSEL: Sgrg for, at apparatet er slukket, for du udskifter
paaren, sa du undgar risikoen for at fa sted.

Brug ikke skrappe eller slibende rengaringsmidler eller
metalskrabere til at rengere ovnlagens glas, da glasset kan blive
ridset og senere spraenge.

Brug ikke damprenser eller hgjtryksrenser til at rengere
apparatet, da det kan forarsage elektrisk stad.

Apparatet er ikke beregnet til at blive styret ved hjeelp af en
ekstern timer eller et separat fjernbetjeningssystem.
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Der skal indbygges en afbryder i det faste ledningsnet i

henhold til de gaeldende regler.

Hvis ledningen bliver beskadiget, skal den udskiftes af en
autoriseret reparater for at undga farer.

Apparatet ma ikke installeres bag en lage, da det medferer

risiko for overophedning.

Dette apparat er kun beregnet til brug

i private husholdninger. Det ma ikke
bruges til andre formal som eksempelvis
rumopvarmning, terring af kaeledyr eller
terring af papir, krydderurter og lignende,
da det kan medfare skader eller risiko for
brand.

Apparatet ma kun sluttes til lysnettet
af en autoriseret installater. £ndringer
eller reparationer, som ikke er udfert
af en fagmand, kan medfgre risiko for
personskade eller skade pa apparatet.

Hvis ledninger fra andre apparater i
neerheden kommer i klemme i ovnlagen,
kan de blive beskadiget, og det kan
medfere kortslutning. Hold derfor altid
ledninger til andre apparater pa sikker
afstand.

Tildaek ikke ovnvaeggene med

stanniol, og stil ikke noget direkte pa
ovnens bund. Stanniol vil forhindre
|uftcirkulationen i ovnen og dermed
forhindre tilberedningsprocessen og skade
ovnrummets emalje.

Ovnlagen bliver meget varm under

brug. Nogle modeller er udstyret med

et tredje lag glas i ldgen for at reducere
overfladetemperaturen pa det udvendige
glas.

Ovnlagens hangsler kan tage skade, hvis
de udseettes for en tung belastning. Stil
ikke tunge ting pa ovnlagen, nar den er
aben, og leen dig ikke mod ovnlagen, nar
du renggr ovnrummet. Traad aldrig op pa
ovnlagen, nar den er dben, og lad ikke bgrn
seette sig pa den.

Produktet ma ikke lgftes vha. grebet pa
lagen.

Apparatet kan bruges sikkert bade med og
uden skinnerne.

Sgrg for, at ventilationsabningerne ikke
tildaekkes eller pa anden made blokeres.
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Sikker brug af ovnen under pyrolyseprogrammet

Fjern alle tilbehgrsdele fra ovnen fer pyrolyse: rist,
rotisserisaet, bageplader, stegetermometer, wire- og
teleskopskinner samt fade, som ikke er en del af ovnens

tilbehor.

Spild og aftagelige dele i ovnrummet skal fjernes inden

rengeringen.

Under den automatiske renggoringsproces bliver ovnen
meget varm, 0gsa pa ydersiden. Risiko for forbraending!

Hold bern vaek fra ovnen!

Far du aktiverer det automatiske
pyrolyseprogram, skal du laese anvisningerne
i afsnittet Rengering og vedligehold grundigt,
s du kan anvende funktionen korrekt og
sikkert!

Anbring ikke noget direkte i bunden af ovnen.

Rester af mad, fedt og stegesky kan
antaendes under pyrolyseprogrammet.

Risiko for brand! Fjern starre madrester
og andre urenheder fra ovnen for brug af
pyrolysefunktionen.

Prov ikke at dbne ovnldgen, mens det
automatiske pyrolyseprogram er i gang.

Pas pa, at der ikke er fremmedlegemer, som
forhindrer den automatiske 1asning af lagen
under pyrolyseprogrammet.

| tilfeelde af stromsvigt under
pyrolyseprogrammet afbrydes programmet
efter to minutter, og ovnlagen forbliver I3st.
Ovnlagen lases op cirka 30 minutter efter, at

stromforsyningen er genetableret, uanset om
apparatet er kglet ned i mellemtiden.

Undga at bergre apparatets metaldele, mens
pyrolyseprogrammet er i gang!

Pyrolyserens sker ved meget hgje
temperaturer og kan medfere rag fra
eventuelle madrester. Vi anbefaler derfor,

at du serger for god udluftning af kakkenet
under pyrolyserens. Keeledyr er meget
folsomme over for rag fra pyrolyserens.

Vi anbefaler, at du holder kaeledyr vaek

fra kokkenet under pyrolyserens, og at du
udlufter kakkenet grundigt efter pyrolyserens.

Ovnrummet og tilbehgr, som rengeres med
pyrolyseprogrammet, kan blive misfarvet og
miste sin glans.

Forsigtig - overfladen bliver
varm under pyrolyserens.

FOR TILSLUTNING AF APPARATET:

Laes vejledningen omhyggeligt, for du tilslutter apparatet.
Reparationer eller andre skader, som skyldes ukorrekt tilslutning
eller brug af apparatet, er ikke daekket af garantien.



ELEKTRISKE PYROLYSEOVN

(BESKRIVELSE AF OVNEN OG UDSTYRET - AFHANGER AF MODELLEN)

Figurerne illustrerer én modelvariant af apparatet (indbygningsmodel). Da vejledningen
geelder for flere modeller, kan der blive beskrevet funktioner eller udstyr, som ikke findes i
netop din model af apparatet.

Betjeningspanel
Darkontakt
"""""""""""" Riller

- Riller - niveauer

Ovnlage

PUSH-PULL-KNAP
Skub knappen let ind, s& den "popper ud"”, og drej den derefter.

9 Drej knappen tilbage til positionen "slukket”, og tryk den ind igen. Push-pull-knappen
kan kun trykkes ind igen, nar kontakten er i positionen "slukket”.
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TRADSKINNER MED RILLER

Rillerne gor det muligt at anbringe maden pa 4 forskellige niveauer i ovnen (bemeaerk, at
rillerne teelles nedefra). Tredje og fjerde rille er beregnet til grillstegning.

TELESKOPSKINNER

Teleskopskinnerne kan monteres i anden, tredje eller fjerde rille.
Skinnerne kan traekkes helt eller delvist ud.

OVNLAGEKONTAKT

Kontakten slar ovnens varmelegemer og blaeseren fra, hvis lagen dbnes under
tilberedningen. Nar lagen lukkes igen, genoptages tilberedningen.

BLASER

Apparatet er forsynet med en blaeser, som afkgler kabinettet og apparatets
betjeningspanel.

FORLANGET BLASERDRIFT

Na&r du slukker for ovnen, fortsaetter blaeseren med at kore et kort stykke tid for at afksle
ovnen.

OVNENS UDSTYR OG TILBEHZR

Fjern alt udstyr fra ovnen, herunder teleskopskinnerne, for det
automatiske pyrolyseprogram kgres!

OVNFAST GLASFAD til brug med alle
tilberedningsfunktioner. Det kan ogsa
bruges som serveringsfad.

RIST TIL BRUG VED GRILLNING eller til at

%—/ T ‘-*m stille en bageform eller et ovnfast fad pa.

9 Der er en sikkerhedstap pa risten.
Derfor skal du lgfte risten let foran, nar du
traekker den ud af ovnen.




it

DEN LAVE BAGEPLADE er beregnet til
bagning af kager og muffins.

BRADEPANDEN er beregnet til stegning af
kad og til bagning af kager med fugtig dej.
Den kan ogsa bruges som drypbakke.

9 Bradepanden ma aldrig anbringes pa
den forste rille, medmindre du griller eller
spydsteger kad og udelukkende bruger
bradepanden som drypbakke.

e Nar bageudstyret varmes op, kan
deres form aendre sig. Dette pavirker ikke
deres funktionalitet, og deres form bliver
normal igen, nar de er kglet af.

Risten eller bagepladerne skal altid skubbes
ind mellem to metalskinner.

Traek forst teleskopskinnerne ud pa en rille,
0g anbring risten eller bagepladen pa dem.
Skub dem derefter helt ind.

"9 Luk forst ovnldgen, nar
teleskopskinnerne er kort helt ind i ovnen.
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De KATALYTISKE INDSATSER forhindrer
at fedtsteenk seetter sig fast pa ovnrummets
sider.

Det ROTERENDE drejespyd bruges til
stegning af ked. Saettet bestar af en
spydholder, et spyd med skruer og et
aftageligt handtag.

Apparatet og nogle af tilbehgrsdelene bliver meget varme under
tilberedning. Brug grydelapper.



TEKNISKE SPECIFIKATIONER

(AFHANGER AF MODELLEN)

XXXXXX 220-240V ~
TIP: XXXXXX 220V-240V, 50/60Hz
ART. Nr:

SER. Nr: XXXXXX

anax : 3.5 kW

TN XXXXX

Typeskiltet er placeret pa kanten
af ovnen og kan ses, nar du dbner
ovnlagen, og det indeholder
grundlaeggende oplysninger om
apparatet.

n
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BETJENINGSPANEL

FUNKTIONS- KNAP TIL BOR- KNAP TIL RE- 4 KNAP TIL UR

VALGER NESIKRING DUKTION AF
V/ARDI
BEMARK:

Symbolerne til tilberedningsfunktionerne kan vaere vist pa knappen eller pa frontpanelet
(afhaenger af modellen).

12



KNAP TIL AT START/STOP- TEMPERATUR- 8 TIDSDISPLAY
@GE VARDI KNAP TIL AT VALGER

STARTE ELLER

SATTE ET PRO-

GRAM PA PAUSE

BEM/ERK:
Knapperne reagerer bedre, hvis du bergrer dem med en starre del af blommen pa
fingeren. Der lyder et kort signal, nar du trykker pa en knap.
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FOR DU BRUGER APPARATET
FORSTE GANG

Na&r du pakker ovnen ud, skal du fijerne alle genstande fra den, herunder emballage og

transportmateriale.
Rengor alt tilbehor med varmt vand tilsat lidt opvaskemiddel. Brug ikke slibende

renggringsmidler.

Na&r ovnen varmes op for ferste gang, vil den lugte af "ny ovn”. Udluft rummet grundigt
imens.

14



TRINVIS VEJLEDNING TIL BRUG
AF APPARATET (1-6)

TRIN 1: TILSLUTNING OG INDSTILLING

Na&r du tilslutter apparatet, eller hvis streammen til apparatet har vaeret afbrudt i en
laengere periode, blinker 12:00 pé displayet, og symbolet © lyser.
Indstil klokkeslaettet.

INDSTILLING AF KLOKKESLATTET

Indstil klokkeslaettet med knapperne
{eller > og bekraeft ved at trykke pa
_11_| knappen O.

10

9 Hvis du holder knappen inde, aendres
< > veerdien hurtigere.

ANDRING AF KLOKKESLATTET

Klokkeslaettet kan aendres, nar timerfunktionerne ikke er i brug.

Indstil det aktuelle klokkesleet ved at trykke flere gange pa urknappen for at veelge
symbolet ©® .
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0
Drej knappen til venstre eller hgjre for at veelge
tilberedningsfunktionen (se programtabel, afhasnger af modellen).
Indstillingerne kan ogsa aendres under tilberedningen.
FUNKTION BESKRIVELSE ANBEFALET

TEMPERATUR °C
TILBEREDNINGSFUNKTIONER

))SSS HURTIG FORVARMNING 160
Brug denne funktion, hvis du hurtigst muligt vil forvarme
ovnen til den gnskede temperatur. Denne funktion er ikke
beregnet til tilberedning, kun til at forvarme ovnen med.
Nar oven er varmet op til den angivne temperatur, er
forvarmningen fuldfart.

— OVER- OG UNDERVARME 200
— Varmelegemerne i bunden og i loftet af ovnen udstraler

varmen ensartet i ovnrummet. Bagvaerk eller kad kan kun

tilberedes pa én enkelt rille.

vy GRILL 230
Kun grillelementet, som er en del af den store grill, teendes.
Funktionen er beregnet til grillning af palser og sandwiches
samt til ristning af brad.

vy STOR GRILL 230
Grillelementet og overvarmen taendes. Varmen udstraler
direkte fra grillelementet, der er monteret i ovnrummets loft.
Overvarmen teendes 0gsa for at gge effekten.
Funktionen er beregnet til grillning af pelser og sandwiches
samt til ristning af brad.

yvvv GRILL MED BLASER 170
1L Grillelementet og blaeseren teendes. Denne kombination
bruges til at grille kad og stege starre stykker kad eller
fierkrae pa en enkelt rille. Den er ogsa velegnet til gratinering
eller til bruning af skorper.

D VARMLUFT OG UNDERVARME 200
7 Undervarmen, det runde varmelegeme og varmluftsblaeseren

taendes. Denne funktion bruges til bagning af pizza, kager

med fugtig dej, frugtkager, surdej og mardej pa flere riller

samtidigt.
Q\ VARMLUFT 180
& Det runde varmelegeme og blaeseren taendes. Bleeseren

i bagveeggen pa ovnen far den varme Iuft til at cirkulere
omkring stegen eller bagveerket. Funktionen bruges til
stegning af kad og bagning af bagveerk pa flere riller
samtidigt.

16



D Indstillingen bruges til at bestemme energiklassen iht. standarden EN 60350-1.
Ved denne indstilling vises ovnens aktuelle temperatur ikke, da der bruges en saerlig
driftsalgoritme samtidigt med, at ovnens restvarme udnyttes.
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TRIN 3: VALG AF INDSTILLINGER

JUSTERING AF TILBEREDNINGSTEMPERATUREN

:”75' s0 '9' Nar du bruger ovnen med den store grill og grillen, skal du

seette temperaturknappen pa :'.

EZSO'

/*100

200 \—
150

Drej knappen for at indstille den gnskede
temperatur.

N&r du har teendt for apparatet ved at trykke pa start/stop-knappen, vises
temperaturikonet pa displayet.

Q" Teend apparatet ved at trykke pé start/stop-knappen og holde den inde i ca. et
sekund.

18



TIMERFUNKTIONER

Veelg forst tilberedningsfunktion og temperatur.

Tryk flere gange pa timerknappen for at veelge den snskede timerfunktion.
Ikonet for den valgte timerfunktion taendes, og det justerbare start- og sluttidspunkt for
tilberedningen blinker pa displayet.

Tryk pa start/stop-knappen for at starte tilberedningen. Den forlgbne tilberedningstid
vises pa displayet.

Timerfunktionsvisning

B Indstilling af tilberedningstiden
Her kan du indstille, hvor laenge ovnen skal vaere taendt
(tilberedningstiden). Indstil den gnskede tilberedningstid. Indstil
forst minutterne og derefter timerne. Ikonet og tilberedningstiden
vises pa displayet.

8 Indstilling af tidsforskudt start
Her kan du indstille tilberedningstiden og sluttidspunktet for
tilberedningen. Kontroller forinden, at uret er indstillet korrekt!

Eksempel:

Aktuelt klokkesleet: kl. 12:00
Tilberedningstid: 2 timer
Sluttidspunkt: 18:00

Indstil farst OPERATION DURATION (ovnens tilberedningstid) til

2 timer. Tryk to gange pé knappen CLOCK for at vaelge END OF
OPERATION (sluttidspunktet). P4 displayet blinker det aktuelle
klokkeslzet tillagt tilberedningstiden (14.00).

Indstil, hvornar bagningen skal veere afsluttet (18.00).

Tryk pa start/stop-knappen for at starte tilberedningen. Symbolet
lyser, og timeren afventer, at starttidspunktet nas. Ovnen taendes
automatisk kl. 16:00 og slukkes pa det indstillede klokkeslaet (kl. 18:00).

19
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® Indstilling af minuturet
Minuturet kan bruges uafhaengigt af ovnens gvrige indstillinger.
Den maksimale indstilling er 24 timer.
| nedtaellingens sidste minut vises den resterende tid i sekunder.

9 Nar tiden er gaet, slukkes ovnen automatisk (tilberedningen er feerdig). Der lyder et
signal, som du kan slukke ved at trykke pa en af knapperne. Det akustiske signal slukkes
automatisk efter 1 minut.

Du kan annullere timerindstillinger ved at indstille tiden til "O". Du kan ogsa hurtigt

annullere alle timerindstillinger ved at trykke p& knapperne < og > samtidig og holde dem
inde et gjeblik.

20



TRIN 4: VALG AF YDERLIGERE
INDSTILLINGER

Sla ekstrafunktioner til/fra
ved at trykke pa de relevante
knapper eller en kombination
af dem.

=0 BORNESIKRING

Sla bornesikringen til ved at trykke pa knappen til barnesikring.
"Loc" vises pa displayet i ca. 5 sekunder. Tryk pa knappen igen for
at sl& barnesikringen fra.

Hvis barnesikringen er slaet til, uden at timerfunktionerne er
aktive (kun klokkeslaettet vises), kan ovnen ikke taendes. Hvis
bornesikringen er slaet til, mens en timerfunktion er aktiv, fungerer
ovnen normalt, men indstillingerne kan ikke aandres.

Na&r barnesikring er aktiveret, kan funktionerne aendres, men
ekstrafunktioner kan ikke aendres. Du kan afslutte tilberedningen
ved at seette veelgeren pa "0".

Barnesikringen forbliver aktiv, nar ovnen slukkes. Hvis du vil veelge
en ny funktion, skal du forst sla barnesikringen fra.

OVNLYS

Ovnlyset taendes automatisk, hver gang der vaelges en
tilberedningsfunktion.

21
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5sek <

S5sek >

2O

LYDSIGNAL

Signalets lydstyrke kan indstilles, nar timerfunktionerne ikke er i
brug, og der kun vises det aktuelle klokkeslast.

Hold knappen < nede i fem sekunder. Forst vises "bri" pa
displayet, og derefter vises der to bjaelker. Tryk pa knapperne
{og > for at veelge et af de tre lydstyrkenivauer (en, to eller tre
bjaelker). Indstillingen gemmes automatisk efter tre sekunder, og
klokkeslaettet vises igen.

ZANDRING AF DISPLAYETS LYSSTYRKE

Funktionsveelgeren skal std pa "0".

Hold knappen > nede i fem sekunder. Farst vises "Vol" pa
displayet, og derefter vises der to bjeelker. Tryk pd knapperne < og
> for at justere skaermens lysstyrke (en, to eller tre bjeelker). Efter 3
sekunder gemmes indstillingen.

SLA URVISNING TIL/FRA

Sla urvisning fra ved at holde knapperne Key og Clock inde
samtidigt i 5 sekunder. "OFF" vises i nogle fa sekunder, og derefter
teendes ikonet ©.

Tryk samtidigt pa begge knapper, mens timerfunktionen ikke er
aktiv, for at sl& urvisningen til igen.

Disse indstillinger gemmes kun i nogle fa minutter i tilfselde
af stramsvigt, eller hvis apparatet afbrydes fra lysnettet.
Alt andet end lydsignalet og barnesikringen gendannes til
fabriksindstillingerne.



TRIN 5: START AF TILBEREDNINGEN

Start tilberedningen ved at trykke pa knappen Start/Stop og holde den inde. Temperatur-
og betjeningssymbolerne lyser.

Hvis du ikke har indstillet timeren, vises tilberedningstiden pa displayet.

Betjeningssymbol

Opvarmnings-/
temperatursymbol

Mens ovnen varmes op, blinker temperatursymbolet. Nar ovnen opnar den indstillede
temperatur, lyser symbolet, og der lyder et kort bip.

TRIN 6: SLUKNING AF OVNEN

Stop tilberedningen ved at trykke pa start/stop-knappen.
Saet funktionsveelgeren og temperaturveelgeren pa "0".

0

9 Nar tilberedningen er afsluttet, annulleres alle timerindstillinger ogsa, bortset fra
minuturet. Klokkeslaettet vises. Blaeseren fortsaetter med at kare i et stykke tid.

9 Nar du er feerdig med at bruge ovnen, kan der fortsat vaere lidt vand tilbage i
kondenskanalen (under 1dgen). Tar vandet vaek fra kondenskanalen med en klud.

23
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BESKRIVELSE AF
TILBEREDNINGSFUNKTIONER
OG TILBEREDNINGSSKEMAER

Hvis skemaet ikke indeholder den fadevare, du leder efter, skal du ga ud fra en tilsvarende
fodevare.

De viste oplysninger gaelder ved tilberedning pa én rille.

Der angives et interval for anbefalet temperatur. Start med den laveste temperatur og @g
den, hvis maden ikke brunes nok.

Tilberedningstider er vejledende og afhaenger af de konkrete forhold.
Forvarm kun ovnen, hvis det tydeligt fremgar af opskriften eller af tabellerne i denne
vejledning. Det kraever en del energi at varme en tom ovn op. Det kan derfor betale sig at

bage flere hold kager eller flere pizzaer efter hinanden, nar ovnen alligevel er varmet op.

Brug bageplader og -forme med mark eller sort emalje eller sliplet-belaeagning, da disse
overfgrer varmen saerdeles godt.

Brug kun bagepapir, som kan tale hgj temperatur.

Ved tilberedning af sterre kedstykker, grentsager eller kager dannes der megen damp
inde i ovnen, og det kan danne kondens pa ovnlagen. Det er helt normalt og har ingen
negativ indvirkning pa ovnens funktion. Nar tilberedningen er faerdig, skal du terre

ovnlagens glas af.

Du kan spare energi ved udnytte restvarmen og slukke ovnen cirka 10 minutter for, end at
maden er tilberedt.

For at undgd kondens, ma du ikke lade maden kgle af i ovnen, mens den er lukket.
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Standardtilberedningsniveauer og anbefalet kernetemperatur
for forskellige typer kad

rod kedfarve som rat ked,

Red (rare) Al lille maengde kedsaft
. . lys rad, stor maengde lys red
Rosa (rosa-rad) 55-60 Kodsaft
Rosa 65-70 rosa, lille maengde lys rosa
kadsaft
T — 75-80 jeevn gralig brun, lille

mangde farvelgs kadsaft

Gennemstegt 75-85 rgd-brun

Rosa 65-70 lys rosa

Gennemstegt 75-85 gul-brun
Gennemstegt 79 gra, rosaagtig kedsaft
Rad (rare) 45 red kedfarve
Rosa-red 55-60 lys red

Rosa 65-70 rosa i midten
Gennemstegt 80 gra

Rosa 70 lys rosa, rosa kadsaft

Gennemstegt 82 gra, kun let rosa kedsaft

Gennemstegt 82 lys gra

Gennemstegt 65-70 hvid til grabrun

N
)]
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OVER- OG UNDERVARME

Varmelegemerne i bunden og loftet
af ovnen udstraler varmen ensartet i
ovnrummet.

1

Il

y)

(1

A

N\

Stegning af kad:
Brug kogegrej af ovnfast glas, stentgj eller stabejern eller emaljeret kogegrej. Kogegrej af
rustfrit stal er ikke egnet, da det reflekterer varmen.

Brug kogegrej af ovnfast glas, stentgj eller stabejern eller emaljeret kogegrej. Kogegrej af
rustfrit stal er ikke egnet, da det reflekterer varmen.

Flaeskesteg 1500 2 180-200 90-110
Nakkesteg 1500 2 180-200 100-120
Rullesteg 1500 2 180-200 120-140
Farsbrad 1500 2 200-210 60-70
Oksesteg 1500 2 170-190 120-140
Kalvesteg 1500 2 180-200 90-120
Lammesteg 1500 2 180-200 80-100
Kaninsteg 1500 2 180-200 50-70
Dyrekelle 1500 2 180-200 100-120
Pizza * / 2 200-220 20-30
Kylling 1500 2 190-210 70-90
FISK
Braiseret fisk 1000 g/stk. 2 210 50-60

Brug denne funktion til tilberedning af kylling, hvis apparatet ikke har
tilberedningsfunktionen .
Brug denne funktion til tilberedning af pizza, hvis apparatet ikke har tilberedningsfunktionen £..

Symbolet * betyder, at ovnen skal forvarmes ved hjaelp af den valgte tilberedningsfunktion.



Bagning:

Bag kun pa én rille, og brug marke bageforme eller -plader. Lyse bageforme eller -plader
reflekterer varme, og derfor brunes bagvaerket mindre ved brug af disse. Saet altid

bageforme pa risten. Hvis du bruger den medfalgende bageplade, skal du ikke bruge
risten. Tilberedningstiden forkortes, hvis du forvarmer ovnen.

Gregntsagssoufflé
Dessertsoufflé
Boller*

Hvidt bred *
Boghvedebrad *
Fuldkornsbrad *
Rugbrad *
Speltbrod *
Valngddekage
Sandkage *
Cheesecake
Cupcakes

Sma geerdejskager
Pirogger med kalfyld
Frugtkage

Sma marengskager

Horn med syltetg;j

NN NN NN NN NN DNDDNNDDNDNDDNDND NN

N

190-200
190-200
190-210
180-190
180-190
180-190
180-190
180-190
170-180
160-170
170-180
170-180
200-210
185-195
150-160
80-90
170-180

30-35
30-35
20-30
50-60
50-60
50-60
50-60
50-60
50-60
25-30
65-75
25-30
20-30
25-35
40-50
120-130
30-40

Symbolet * betyder, at ovnen skal forvarmes ved hjeelp af den valgte tilberedningsfunktion.

27
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Er kagen gennembagt?  Stik en tandstik af trae ned i kagen oven fra.
* Hvis der ikke sidder noget fast pa tandstikken, nar du
traekker den ud igen, er kagen feerdigbagt.

Falder kagen sammen? * Kig pa opskriften.
* Brug mindre vaeske naeste gang.
» Overhold den angivne tid ved brug af handmiksere,
blendere og lignende.

Er kagen for lys i * Brug en merk bageform eller -plade.
bunden? * Anbring bagepladen en rille lavere, og teend for
undervarmen i den sidste del af tilberedningstiden.

Er en kage med fugtigt * @g temperaturen, og forlaeng tilberedningstiden.
fyld bagt for lidt?

Bradepanden ma aldrig seettes pa den nederste rille.
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GRILL OG STOR GRILL

Ved brug af den store grill teendes bade
overvarmen og grillelementet i ovnrummets
loft.

Ved grillstegning teendes bade overvarmen
og grillelementet i ovnrummets loft.

Maksimal tilladt temperatur: 240 °C.

Forvarm det infrargde varmelegeme (grill) i fem minutter.

Overvag hele tiden tilberedningen. Maden kan hurtigt blive branket pa grund af den hgje
temperatur.

Grillstegning er velegnet, hvis du gnsker fedtfattig tilberedning af polser, steaks, koteletter,
laksesteaks og toasts, sa de bliver sprade.

Hvis du griller direkte pa risten, skal du farst smere den med olie for at undga, at kadet
braender fast til risten. Saet risten pa den fjerde rille. Indsaet drypbakken pa forste eller
anden rille. Hvis du griller pa en bageplade, skal du sarge for tilstraekkeligt med veede pa
pladen til at undga, at maden branker eller breender pa. Vend kedet under tilberedningen.

Rengar ovnen, tilbeharet og redskaberne efter grillstegning.

Grillskema - lille grill

Oksesteak, rosa-red 180 g/stk. 3 230 15-20

Nakkefilet 150 g/stk. 3 230 18-22

Koteletter 280 g/stk. 3 230 20-25

Grillpglser 70 g/stk. 3 230 10-15
RISTETBROD

Toast / 4 230 3-6

Brad med palaeg / 4 230 3-6
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Grillskema - stor grill

Oksesteak, red 180 g/stk. 3 230 15-20
Oksesteak, 180 g/stk. 3 230 18-25
gennemstegt
Nakkefilet 150 g/stk. 3 230 20-25
Koteletter 280 g/stk. 3 230 20-25
Kalvekad 140 g/stk. 3 230 20-25
Grillpglser 70 g/stk. 3 230 10-15
Dasebov 150 g/stk. 3 230 10-15
FISK
Laksesteak/-filet 200 g/stk. 3 230 15-25
RISTETBROD
Toast / 4 230 1-3
Bred med paleag / 4 230 2-5

Hvis du griller pa en bageplade, skal du serge for tilstraekkeligt med veede pa pladen til at
undga, at maden branker eller braender pa. Vend kadet under tilberedningen.

Inden du griller et stykke fisk, skal du duppe det tort med et stykke kaokkenrulle. Drys med
krydderier indvendigt, pensl med olie udvendigt, og anbring fisken pa risten. Vend ikke
fisken under grilningen.

Hold altid ovnlagen lukket, nar du bruger grillen.

Grillelementet, risten og det avrige tilbehor bliver meget varme
under grillstegning. Brug altid grydelapper og en kgdpincet/tang.



Brug af det roterende drejespyd (afhaenger af modellen)

Maksimumtemperatur ved brug af det roterende drejespyd er 240 °C.

A

D)
i

T

Indsaet spydholderen i den tredje rille fra
bunden, og anbring bradebanden i den
nederste rille som drypbakke.

Saet kedet fast pa spyddet, og stram
skruerne.

Anbring spyddets hadndtag pa den

forreste spydholder, og seet den spidse
ende af spyddet ind i hullet til hgjre pa
ovnens indervaeg (dbningen er beskyttet af
en roterende plade).

Afmonter spyddets handtag, og luk
ovnlagen.

Taend ovnen og veelg den store
grillfunktion.

Grillen karer kun, nar ovnlagen er lukket.
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GRILL MED BLASER *
/:- Undervarmen, det runde varmelegeme og
varmluftsblaeseren taendes. Funktionen er
E velegnet til bagning af pizza, aebletaerte og
= frugtkager.
I _ .
= =] e 2 Se beskrivelsen og tippene under Over-
mﬁt og undervarme.
A\ 9,
And 2000 2 150-170 80-100
Flaeskesteg 1500 2 160-170 60-85
Nakkesteg 1500 2 150-160 120-160
Svineskank 1000 2 150-160 120-140
Halv kylling 700 2 190-210 50-60
Kylling 1500 2 190-210 60-90
Drred 200 g/stk 2 170-180 40-50



VARMLUFT OG UNDERVARME

2 I 0 VO 1

((1f

Madvare Rille
(fra bunden)

Cheesecake med 2
mardejsbund

Pizza * 2
Quiche Lorraine, mardej 2
/Ebleteerte, surdej 2
/Eblestrudel, filodej 2

1\
<

Undervarmen, det runde varmelegeme og
varmluftsblaeseren taendes. Funktionen er
velegnet til bagning af pizza, aebletaerte og

frugtkager.

2 Se beskrivelsen og tippene under Over-

og undervarme.

Temperatur

(§1®)
150-160

200-210
180-200
150-160
170-180

Stegetid

(min)
65-80

15-20
35-40
35-40
45-65

Symbolet * betyder, at ovnen skal forvarmes ved hjeelp af den valgte tilberedningsfunktion.
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VARMLUFT ®

Det runde varmelegeme og blaeseren
teendes. Blaeseren i ovnens bagvaeg far den
varme luft til at cirkulere omkring stegen
eller bagveerket.

‘ \ii\‘i#

1)
‘ ‘
P

=

Stegning af kad:
Brug kogegrej af ovnfast glas, stentgj eller stebejern eller emaljeret kogegrej. Kogegrej af
rustfrit stal er ikke egnet, da det reflekterer varmen.

Sorg for tilstraekkelig veede ved kadet under tilberedningen, sa det ikke braender pa. Vend
kodet under tilberedningen. Stege bliver mere saftige, hvis du daekker dem til.

Flaeskesteg med sveer 1500 2 170-180 140-160
And 2000 2 160-170 120-150
Gas 4000 2 150-160 180-200
Kalkun 5000 2 150-170 180-220
Kyllingebryst 1000 3 180-200 60-70
Farseret kylling 1500 2 170-180 90-110
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Bagning
Det anbefales at forvarme ovnen.

Smakager kan bages pa flade bageplader i flere riller samtidig (anden og tredje rille).

Bemaerk, at tilberedningstiden kan afhaenge af, om der er flere bageplader i ovnen

samtidig. Smakagerne pa den overste bageplade kan veere feerdige for smakagerne pa

den nederste bageplade.

Seet altid bageforme pa risten. Hvis du bruger den medfeolgende bageplade, skal du ikke

bruge risten.
Serg for, at smakagerne har samme tykkelse, s& de bages ensartet.

Sandkage 2 150-160 25-35
Crumble 2 160-170 25-35
Frugtkage 2 150-160 45-65
Roulade* 2 160-170 15-25
Frugtkage med mordej 2 160-170 50-70
/Eblestrudel 2 170-180 40-60
Smakager med mardej* 2 150-160 15-25
Smakager, pressede* 2 140-150 15-25
Smakager med surdej 2 170-180 20-35
Smakager med filodej 2 170-180 20-30
Strudel med aeble og hytteost 2 170-180 50-70
Pizza 2 170-180 20-30
Pommes frites, ovnklare 2 170-180 20-35
Kroketter, ovnbagte 2 170-180 20-35

Symbolet * betyder, at ovnen skal forvarmes ved hjeelp af den valgte tilberedningsfunktion.

Bradepanden ma aldrig saettes pa den nederste rille.
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UNDERVARME OG BLASER i

Denne funktion bruges til bagning af geerde;j
og til konservering af frugt og grent. Brug
den anden rille fra bunden. Brug en flad
bageplade, s& den varme luft kan cirkulere
over maden.

.2 I 1 1 |

N\

KONSERVERING

Klarger madvarerne og opbevaringsglassene som saadvanligt. Brug almindelige
henkogningsglas med gummipakning og patentlag. Brug ikke glas med skrueldg eller
metalldg, og brug ikke beholdere af metal. Serg for, at beholderne er lige store, at de
indeholder det samme, og at de er lukket teet.

Haeld 1 liter varmt vand (ca. 70 °C) i bradepanden, og stil 6 henkogningsglas a 1 liter i
bradepanden. Anbring bradepanden i ovnen pa den anden rille.

Hold @je med glassene under tilberedningen. Du skal fortsaette tilberedningen, indtil
maden begynder at koge, og der dannes bobler i det forste glas.

Jordbeer 2 160-180 30-45 / 20-30
Frugter med sten 2 160-180 30-45 / 20-30
Frugtmos 2 160-180 30-45 / 20-30
Syltede agurker 2 160-180 30-45 / 20-30
Benner, 120°C,

gulergdder 2 150=E0 oA 45-60 min 20-¢0



ECO-TILBEREDNING

Madvare

K@D

Flaeskesteg, 1 kg
Flaeskesteg, 2 kg
Oksesteg, 1 kg

FISK

Hel fisk, 200 g/stk.
Fiskefilet, 100 g/stk.
BAGVARK

Smakager med sprgjtepose
Sma cupcakes

Roulade

Frugtkage med mgordej
GRATINEREDE RETTER
Gratinerede kartofler
Lasagne

FROSNE F@ODEVARER
Pommes frites, 1 kg
Kyllingenuggets, 0,7 kg
Fiskepinde, 0,6 kg

Bradepanden ma aldrig saettes pa den nederste rille.

.2 e 1 0

il

eco

Det runde varmelegeme og blaeseren
taendes. Blaeseren i ovnens bagvaeg far den

varme luft til at cirkulere omkring stegen

eller bagveerket.

Rille
(fra bunden)

NN N

N

Temperatur
(G(®)

180
180
190

180
190

160
170
170
170

170
180

200
200
200

Stegetid
(min.)

140-160
150-180
120-140

40-50
25=85

20-25
25=85
25-30
55-65

40-50
40-50

25-40
25=85
20-30
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OPTONING *Q

Med denne funktion cirkulerer luften uden taendte varmelegemer.
Du kan ogsa opte brad og kager, kager med creme eller smgrcreme, boller og rundstykker
samt frosne frugter.

Seet funktionsveelgeren pa optening.

Tryk pa start/stop-knappen for at
pabegynde optgningen.

| de fleste tilfeelde anbefales det at tage maden ud af emballagen (husk at fjerne metalclips
og lignende).

Na&r halvdelen af opteningstiden er gaet, skal stykkerne vendes, blandes eller braekkes fra
hinanden, hvis de haeanger sammen.
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VEDLIGEHOLDELSE OG
RENGORING

Afbryd stremforsyningen til apparatet, og lad det kale helt af.

Bgrn ma ikke renggre eller vedligeholde apparatet uden opsyn af
voksne.

Aluminiumsflader

Renggr aluminiumsflader med ikke-slibende flydende rengeringsmidler, som er specielt
egnet til sddanne overflader.

Sprojt rengeringsmidlet pa en fugtig klud, og ter overfladen af. Ter efter med en opvredet
klud. Sprajt ikke renggringsmidlet direkte pd aluminiumsfladerne.

Brug ikke slibende rengeringsmidler eller skuresvampe.

Bemeaerk! Overfladen ma ikke komme i kontakt med ovnrens, da det kan forarsage synlig
og permanent skade.

Fronter i rustfrit stal

(afhaenger af modellen)

Overfladen ma kun rengeres med et mildt rengeringsmiddel (seebespaner) og en
blad svamp, som ikke ridser overfladen. Brug ikke skrappe renggringsmidler eller
oplasningsmidler, da de kan beskadige overfladen.

Plastoverflader og lakerede overflader

(afhaenger af modellen)

Rengar ikke knapper, greb, maerkater og typeskilte med slibende eller skrappe
rengeringsmidler eller rengaringsmidler, der indeholder alkohol.

Fjern omgaende eventuelle pletter med en bled klud og lidt vand for at undga at
beskadige overfladen.

Du kan ogsa bruge renggringsmidler beregnet til de pagaeldende overflader og materialer
i henhold til producentens anvisninger.

Betjeningspanel:
Brug ikke slibende rengaringsmidler eller skuresvampe.

9 Overflader med aluminium ma ikke komme i kontakt med ovnrens, da det kan
forarsage synlig og permanent skade.

<
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ALMINDELIG RENGGRING AF OVNEN

Fjern genstridigt snavs i ovnen ved hjeelp af almindelige rengaringsmidler som
eksempelvis ovnrens. Vask efter med rent vand for at fjerne eventuelle rester.

Rengoer ovnen og tilbehgret hver gang du har brugt den, sa snavset ikke braender fast
i ovnen. Du fjerner nemmest fedt ved hjaelp af varmt saebevand, mens ovnen stadig er
varm.

Brug almindelige renggringsmidler til ovn for at fjerne genstridigt snavs. Fjern alle rester af
renggringsmidler med rent vand.

Brug aldrig skrappe eller slibende rengaringsmidler, skuresvampe, rustfjerner og lignende.
Renger tilbehgret (bageplader, bradepande, rist osv.) med varmt vand og opvaskemiddel.
Ovnen, ovhrummet og bagepladerne er belagt med en speciel emalje, som giver en glat

og modstandsdygtig overflade. Denne seerlige emalje gor rengering ved almindelige
stuetemperatur nemmere.
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AUTOMATISK RENGGRING AF OVNEN -
PYROLYSE

Med denne funktion renses ovnens indvendige sider, bagepladen og bradepanden
automatisk ved sa hgj en temperatur, at fedtrester og andre urenheder forbraendes til
aske.

Madrester og fedt kan blive antaendt under pyrolyseprocessen. Fjern derfor synligt snavs
og madrester fra ovnens indvendige sider, for pyrolyseprogrammet startes.

Fjern alt udstyr fra ovnen, herunder teleskopskinnerne, for det
automatiske pyrolyseprogram keres!

Drej temperaturveaelgeren helt mod

hajre til positionen "P". "Pyro" blinker
pa displayet sammen med varigheden af
pyrolyseprogrammet.

Efter et stykke tid ldses ovnlagen
automatisk af hensyn til din sikkerhed.
"Loc" vises pa displayet i ca. 3 sekunder.

Apparatet bliver meget varmt pa ydersiden under pyrolyseprocessen. Haeng aldrig
brandbare genstande som viskestykker og lignende pa apparatets frontpanel.

41
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Prov ikke at abne ovnlagen, mens pyrolyseprogrammet
er i gang. Programmet kan blive afbrudt. Der er risiko for
forbraending!

Apparatet kan udsende ubehagelige lugte under pyrolyserenggringen. Det anbefales
derfor at lufte ud i rummet.

Nar pyrolyseprogrammet er fuldfert, og ovnen er kglet ned, kan du terre asken i
ovnrummet op med en fugtig klud eller en blad svamp. Undlad at skrubbe pakningen.

Ved almindelig brug af ovnen anbefaler vi, at pyrolyseprogrammet kgres en gang om
maneden.

RENG@RING AF BRADEPANDER OG BAGEPLADER:

For pyrolytisk rengering skal du montere de medfalgende
skinner (afhaengigt af modellen).

Vask bagepladerne med varmt vand tilsat lidt opvaskemiddel efter brug, og ter dem af
med en klud. Anbring dem pa 2. eller 3. rille. Anbring ikke bagepladerne eller bradepanden
pa 1. rille.

9 Under pyrolyseprogrammet kan pladerne aendre farve og miste noget af deres glans.
Det har ingen betydning for deres anvendelse.

9 Ovnrummet bliver muligvis ikke helt rent, hvis den pyrolytiske rengering gennemfeares
med bageplader eller bradepander i ovnen.
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UDTAGNING OG RENGOGRING AF SKINNER
OG TELESKOPSKINNER

Brug kun almindelige renggringsmidler til at renggre skinnerne med.

A Hold fast i den nederste skinne, og traek
skinnerne ind mod midten af ovnrummet.

B Tag dem ud af dbningerne gverst.

e Teleskopskinnerne ma ikke vaskes i opvaskemaskinen.
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MONTERING AF DE KATALYTISKE INDSATSER

Brug kun almindelige renggringsmidler til at renggre skinnerne med.

Fjern tradskinnerne eller teleskopskinnerne.

Monter skinnerne pa den katalytiske
indsats.

Haeng indsatserne i hullerne med
skinnerne monteret, og traek opad.

Hvis du monterer fuldt udtraekkelige skinner
pa de katalytiske indsatser, skal du indsaette
den ene ende af den medfelgende snaplas i
abningerne nederst i vaaggen i ovnrummet
og den anden ende af snaplasen i skinnen.
Formalet med snaplasene er at holde
skinnerne bedre pa plads.

De katalytiske indsatser ma ikke vaskes i opvaskemaskinen.
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AFMONTERING OG MONTERING AF OVNLAGEN

Abn ovnldgen helt (s& langt ned som
muligt).

A Drej stoppene hele vejen tilbage
(geelder lager med almindelig
lukning).

B Hvis apparatet er forsynet med
GentleClose-systemet, skal du vippe
derhaengslerne tilbage til en vinkel pa
90° (figur 2).

C Huvis apparatet er forsynet med
GentleClose-systemet, skal du lgfte
lidt op i derheengslerne og treekke
dem mod dig.

Luk derefter langsomt lagen, indtil
derheengslerne er ud for dbningerne.
Loft ldgen lidt op, og traek den ud fra begge

heaengseldbninger i apparatet.

Brug samme fremgangsmade i omvendt
reekkefolge for at montere lagen igen. Hvis
lagen ikke kan dbnes og lukkes korrekt, skal
du kontrollere, at haengselbeslagene sidder
korrekt.

Nar du monterer lagen igen, skal du sikre dig, at
hangselbeslagene sidder korrekt omkring haengslerne for

at forhindre, at hovedhaengslet pludseligt lukker i, da det er
forbundet med en kraftig fjeder. Hvis hovedhangslet pludseligt
aktiveres, kan det medfeare risiko for personskade.
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OVN LAS (afhaenger af modellen)

46

Abn l&sen ved at presse den let til hgjre
med tommelfingeren, mens du traekker
ldgen ud.

9 Nar ovnlagen lukkes, vender lasen
automatisk tilbage til den oprindelige
position.

SLA OVNLASEN TIL OG FRA

e Ovnen skal veere kglet helt ned.

Abn ovnldgen helt.

Skub ovnldsen 90 grader til hgjre med
tommelfingeren, til du maerker et klik.
Ovnlasen er nu slaet fra.

Du kan sla ovnlasen til igen ved at dbne
ovnldgen og treekke i ovnlasen med din
hajre pegefinger.



LAGER MED SOFT-LUKNING (afhaenger af modellen)

Ovnlagen er forsynet med et system, som fra en vinkel p& 75 grader daamper
lukningskraften. Det far lagen til at lukke nemt, stille og bladt. Et blidt skub pa ldgen (frem
til 15 grader i forhold til lukket position) er nok til, at Idgen lukker automatisk og bladt.

Hvis lagen skubbes hardere i end nadvendigt, reduceres effekten
af systemet, eller systemet saettes ud af funktion af hensyn til
sikkerheden.
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AFMONTERING OG MONTERING AF
GLASPANELET | OVNLAGEN

Ovnlagens glasrude kan renggres indvendigt, men den skal forst afmonteres.
Tag ovnlagen af (se afsnittet Afmontering og montering af ovnlagen).

48

Loft beslagene pa venstre og hgjre side

af 1dgen lidt (til meerket "1" pa beslaget),
og traek dem vaek fra glasset (til maerket "2"
pa beslaget).

Hold ved glasrudens nederste kant. Loft
den lidt, s& den ikke laengere sidder fast
i beslagene, og lgft den af.

Den tredje glasrude (kun visse

modeller) kan ogsa loftes op
og afmonteres. Afmonter ogsa
gummipakningerne pa glasruden.

9 Brug samme fremgangsmade i omvendt
raekkefglge for at montere glasruden igen.
Markeringerne (halvcirkler) pa lagen og
glasruden skal passe sammen.



UDSKIFTNING AF PAREN

Paeren er en forbrugsvare og er ikke omfattet af garantien. Tag bagepladerne, risten og
skinnerne ud af ovnen, for du udskifter paeren.

(Halogenpeaere: G9, 230 V, 25 W, almindelig paere E14 25W 230V)

Brug en skruetraekker med lige keerv til
at vippe lampeglasset ud og tage det af.
Udskift paeren.

'9' Pas pa ikke at beskadige emaljen.

Tag lampeglasset af, og skru paeren af.

Q- Brug handsker for at undgé at braende
dig.
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FEJLAFHJZALPNINGSTABEL
Problem/feil Asag

Afbryd apparatet fra lysnettet et par minutter (fjern
sikringen, eller sla relaeet fra), tilslut det igen, og taend for
det.

_ Kontakt en servicetekniker.
_ Skift paere. Se afsnittet Renggring og vedligehold.

Har du valgt den korrekte temperatur og
tilberedningsfunktion?
Er ovnlagen lukket?

Der er fejl ved det elektroniske modul. Afbryd
stramforsyningen til apparatet i nogle fa minutter. Tilslut
derefter apparatet igen, og indstil klokkeslaettet.

Hvis fejlkoden fortsat vises, skal du kontakte en reparator.

Hvis problemet fortsat findes, efter at du har gennemgaet skemaet,
skal du kontakte en autoriseret installater. Reparationer eller andre
skader, som skyldes ukorrekt tilslutning eller brug af apparatet,

er ikke deekket af garantien. | sddanne tilfaelde skal brugeren selv
betale for reparationen.

For reparationen pabegyndes skal du sikre dig, at apparatet er
afbrudt fra lysnettet ved enten at fjerne sikringen eller ved at
traekke stikket ud af stikkontakten.
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BORTSKAFFELSE

Emballagen er miljgvenlig og kan genbruges, deponeres eller
destrueres uden at beskadige naturen. Emballagematerialerne er
maerket i overensstemmelse hermed.

Dette symbol, som findes p& produktet eller emballagen,
angiver, at produktet ikke ma bortskaffes sammen med
almindeligt husholdningsaffald. Det skal i stedet afleveres pa en
genbrugsstation, som er godkendt til hdndtering af elektrisk og
elektronisk udstyr.

Ved at bortskaffe produktet korrekt er du med til at forebygge
negative effekter pa miljget og menneskers sundhed. Du kan fa
flere oplysninger om bortskaffelse og genvinding af produktet ved
at kontakte din kommmune, genbrugsstation eller forretningen, hvor
du har kebt produktet.

Vi tager forbehold for fejl i brugsanvisningen, og vi forbeholder os ret til at foretage

andringer.
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DETALJERET
BETJENINGS-
VEJLEDNING TIL
GLASKERAMISK
INDUKTIONS-
KOGEPLADE

gorenje

www.gorenje.com



Vi vil gerne takke dig for.
at du har vist os tillid ved at kabe
vores produkt.

Denne detaljerede
betjeningsvejledning gor det
nemmere at bruge apparatet.
Vejledningen gor det muligt for dig
at laere apparatet at kende sa hurtigt
som muligt.

Kontroller, at apparatet ikke er
beskadiget ved modtagelsen. Hvis

du opdager en transportskade, skal
du kontakte salgsstedet eller det
lager, som apparatet er afsendt fra.
Telefonnummeret findes pa fakturaen
eller fglgesedlen.

Du kan ogsa finde vejledningen pa
vores hjemmeside:

www.gorenje.com / < http://www.
gorenje.com />

e Vigtige oplysninger

_9- Tip, bemaerkning



INDHOLD

4 VIGTIGE SIKKERHEDSANVISNINGER

INDBYGGET GLASKERAMISK INDUKTIONSKOGEPLADE

8 Tekniske specifikationer (afhaenger af modellen)

INTRODUKTION

9 FOR DU BRUGER APPARATET FORSTE GANG

KLARG@RING AF
APPARATET F@R
IBRUGTAGNING

INDUKTIONSKOGEPLADE

Glaskeramisk kogeplade

11 Energisparerad

11 Registrering af kogegrej

Driftsprincip for induktionskogezoner
Induktionskogegrej

BRUG AF KOGEPLADEN

Betjeningspanel (afhaenger af modellen)

Sadan taendes kogepladen

Sadan taendes kogezonerne

Automatisk hurtigopvarmning

Sammenkoblet kogezone (afhaenger af modellen)
Power-zone med power boost-funktion
Bornesikring

Optoning/genopvarmning

Timerfunktioner

Midlertidig afbrydelse af tilberedningen med funktionen stop & go
Overophedningsbeskyttelse
Hukommelsesfunktion

Slukning af kogezoner

Restvarmeindikator

Slukning af hele kogepladen

Automatisk slukning

Maksimal tilberedningstid

Brugerindstillinger
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VIGTIGE
SIKKERHEDSANVISNINGER

LAS VEJLEDNINGEN GRUNDIGT, OG GEM DEN TIL
EVENTUEL SENERE BRUG

Apparatet ma bruges af barn over 8 ar og af personer
med nedsat fysisk, sensorisk eller mental kapacitet eller
manglende erfaring med og viden om produktet, hvis de
holdes under opsyn eller har faet vejledning i at bruge
apparatet pa en sikker made og forstar de involverede
risici. Barn ma ikke lege med apparatet. Renggring og
vedligeholdelse ma ikke udfgres af bern, medmindre det
foregar under opsyn.

ADVARSEL: Apparatets tilgaengelige dele kan blive meget
varme, nar apparatet er i brug. Pas pa ikke at bergre
varmeelementerne. Barn yngre end 8 ar skal holdes pa
sikker afstand eller hele tiden vaere under opsyn.

ADVARSEL: Tilgeengelige dele kan blive varme under brug.
Hold sma bern pd passende afstand.

ADVARSEL: Sgrg for, at apparatet er slukket, for du
udskifter paeren, sd du undgar risikoen for at fa sted.

Brug ikke damprenser eller hgjtryksrenser til at rengoere
apparatet, da det kan forarsage elektrisk stgd.

Apparatet er ikke beregnet til at blive styret ved hjaelp af en
ekstern timer eller et separat fjernbetjeningssystem.

Der skal indbygges en afbryder i det faste ledningsnet |
henhold til de gaeldende regler.



Hvis ledningen bliver beskadiget, skal den udskiftes af
en autoriseret reparater for at undga farer (gaelder kun
apparater, som er forsynet med ledning).

ADVARSEL: Hvis overfladen revner, skal apparatet slukkes
for at undga risiko for elektrisk sted.

Eventuelt spild skal terres af laget for abning. Kogepladens
overflade skal kale helt af, for du lukker laget.

Du ma ikke stirre pa kogepladens dele, da de er forsynet
med halogenenheder.

ADVARSEL: Tilberedning med olie eller fedtstof uden opsyn
kan veere farligt og medfore brand. Forseg ALDRIG at
slukke ild med vand, men sluk for apparatet, og tildaek ilden
med et 1&g eller et brandtaeppe.

ADVARSEL: Risiko for brand: Opbevar ikke noget pa
kogepladen.

Risiko for brand: Opbevar ikke genstande pa kogepladerne.

FORSIGTIG: Tilberedningen skal ske under opsyn. En kort
tilberedning skal overvages under hele tilberedningen.

ADVARSEL: Tilberedning med olie eller fedtstof uden opsyn
kan veere farligt og medfore brand.

ADVARSEL: Brug kun kogepladedasksler, som er
designet af producenten eller angivet som velegnede i
brugsanvisningen til apparatet. Brug af forkerte daeksler
medfarer risiko for ulykker.
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Laeg ikke metalgenstande som f.eks. knive, gafler, skeer eller
grydelag pa kogepladen, da de kan blive meget varme.

Sluk altid for kogepladen efter brug. Forvent ikke, at
kogegrejsdetektoren slukker for kogepladen.

Dette apparat er kun beregnet til brug

i private husholdninger. Det ma ikke
bruges til andre formal som eksempelvis
rumopvarmning, terring af kaeledyr eller
terring af papir, krydderurter og lignende,
da det kan medfare skader eller risiko for
brand.

Apparatet ma kun sluttes til lysnettet
af en autoriseret installater. £ndringer
eller reparationer, som ikke er udfert
af en fagmand, kan medfgre risiko for
personskade eller skade pa apparatet.

Hvis der ser ud til at vaere nuanceforskelle
i farverne pa forskellige apparater

eller enheder inden for den samme
designlinje, kan det skyldes faktorer som
betragtningsvinkel, baggrundens farve eller
materialer eller rummets belysning.

Hvis der er en stikkontakt naer kogepladen,
og et apparat er sluttet til denne
stikkontakt, ma dette apparats ledninger
ikke komme i bergring med de varme
kogezoner.

Hvis ledningen bliver beskadiget, skal den
udskiftes af en autoriseret installater for at
undga fare.

Hvis den glaskeramiske kogeplade bruges
til opbevaring, kan den blive ridset eller
beskadiget. Opvarm aldrig mad i alufolie
eller plastbeholdere pa kogepladen. Folien
eller beholderne kan smelte og forarsage
brand eller skade pa kogepladen.

Opbevar ikke temperaturfglsomme
genstande som f.eks. renggringsmidler,
aerosoler osv. under apparatet.

Laes vejledningen omhyggeligt, fer du tilslutter apparatet.
Reparationer eller andre skader, som skyldes ukorrekt tilslutning
eller brug af apparatet, er ikke daekket af garantien.



INDBYGGET GLASKERAMISK
INDUKTIONSKOGEPLADE

(BESKRIVELSE AF UDSTYR OG FUNKTIONER - AFHZANGIGT AF
MODELLEN)

Da vejledningen gaelder for flere modeller, indeholder den muligvis beskrivelser af
funktioner eller udstyr, som ikke findes pa netop din model af apparatet.

- 1
3

N R — 14

— 5 .4 — 5

Bageste venstre induktionskogezone
. Bageste hgjre induktionskogezone
. Forreste venstre induktionskogezone
. Forreste hgjre induktionskogezone
. Kontrolpanel

gau M wWN =
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TEKNISKE SPECIFIKATIONER

(AFHANGER AF MODELLEN)

XXXXXX XXXXXX  XXXXXX XXXXX XXXXXX
XXXXXX XXXXXX

XXXXXX :‘ |:| |:|

XXXXXX

XX XXXXX

I | |
ABC D E F G

Serienummer

Kode/id

Type

Maerke

Model

Tekniske data

Symboler for overholdelse af standarder

@M mMmoOOW>»

Typeskiltet med modelspecifikke
oplysninger er placeret under bunden af
kogepladen.

Oplysninger om apparatets type og model
findes i garantibeviset.



FOR DU BRUGER APPARATET
FORSTE GANG

Hvis dit komfur har en glaskeramisk overflade, skal du rengere den med en fugtig klud
tilsat lidt opvaskemiddel. Brug ikke skrappe eller slibende renggringsmidler, som f.eks.
pletfjernere, staluld eller skuresvampe, da overfladen i sa fald kan tage skade.

Na&r apparatet tages i brug, har det en karakteristisk "ny” lugt. Denne lugt aftager gradvist.
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INDUKTIONSKOGEPLADE

GLASKERAMISK KOGEPLADE

TI
Til

Kogepladen er ikke falsom over for temperaturaendringer.

Den kan ogsa modsta for sted og slag.

Hvis den glaskeramiske kogeplade bruges til opbevaring, kan den blive ridset eller
beskadiget.

Brug ikke den glaskeramiske kogeplade, hvis den er revnet eller beskadiget. Overfladen kan
blive beskadiget, hvis der tabes en skarp genstand ned pa den. Skaden kan vaere synlig med
det samme eller farst blive synlig et stykke tid efter uheldet. Hvis der er synlige revner, skal
stremforsyningen til apparatet omgaende afbrydes.

Serg for, at kogepladen og bunden af kogegrejet er ren og ter. Det tillader en bedre
varmeledning og forhindrer beskadigelse af kogepladen. Stil ikke tomt kogegrej pa
kogezonerne.

Kogezonen kan beskadiges, hvis du seetter en tom gryde pa den. Fer du stiller en gryde pa
kogezonen, skal du tarre bunden af gryden af, s den er ter, hvilket sikrer varmeledningen.

LBEREDNINGSEFFEKT

beredningseffekten kan indstilles til 10 forskellige trin. Tabellen viser eksempler pa brug ved

de forskellige trin.

10

Trin Formal
(o] Slukket, brug af restvarme
1-2 Varmholdning, simring med sma maangder mad (laveste indstilling)
3 Langsom tilberedning (nér maden er brunet/kogt op)
Langsom tilberedning af store maengder mad, pandestegning af sterre
4-3 stykker kad
6 Stegning og bruning

7-8 Stegning
9 Tilberedning af store maengder mad, stegning

Power boost-funktion til hurtig opstart af tilberedningen. Ogsa velegnet til
store maengder mad.



ENERGISPARERAD

- Nar du keber kogegrej, hvor diameteren er angivet, er bunden typisk smallere end toppen
eller 1aget.

- Mad med lang tilberedningstid ber tilberedes i en trykkoger. Serg for, at der altid er
tilstraekkelig vaeske i trykkogeren. Hvis du stiller tomt kogegrej pa kogepladen, kan det bliver
overophedet og tage skade, ligesom det kan beskadige kogepladen.

- Laeg lag pa kogegrejet, nar det er muligt. Brug kogegrej med en starrelse, som passer til den
maengde mad, du vil tilberede. Det kraever mere energi at tilberede maden i en stor gryde,
som kun er delvist fyldt.

REGISTRERING AF KOGEGREJ

- Der er ikke noget energitab, hvis der ikke er kogegrej pa kogezonen,
eller hvis kogegrejets bund har en diameter, som er mindre end
kogezonens diameter.

- Hvis kogegrejet er meget mindre end kogezonen, er det dog
ikke sikkert, at det kan registreres af kogezonen. Nar kogezonen
er aktiveret, vises symbolet U pa displayet, og den valgte
effektindstilling blinker pa displayet.

Hvis der stilles kogegrej pa induktionskogezonen inden for det
naaste minut, registrerer kogepladen kogegrejet og taender pa den
indstillede tilberedningseffekt. Nar kogegrejet fjernes fra kogezonen,
afbrydes strammen til kogezonen.

- Kogepladen bruger kun den energi, der er ngdvendig i forhold til
kogegrejets faktiske storrelse, ogsa nar kogegrejets diameter er
mindre end kogezonens diameter.
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DRIFTSPRINCIP FOR
INDUKTIONSKOGEZONER

12

- Kogepladen er udstyret med hgjeffektive induktionskogezoner.
Varmen dannes direkte i kogegrejets bund, hvor der er storst
behov for den. Dermed undgas energitab gennem den
glaskeramiske overflade. Energiforbruget er markant lavere end
ved konventionelle kogezoner med stralevarme.

- Den glaskeramiske kogezone opvarmes ikke direkte, men kun
indirekte med varmen, som reflekteres fra kogegrejet. Nar
kogezonen slukkes, kaldes denne varme for "restvarmen".

- P& induktionskogezoner sker opvarmningen ved hjeelp af en
induktionsspole, som er monteret under den glaskeramiske
overflade. Nar der stilles kogegrej med magnetisk metalbund pa
spolen, induceres en strem i grydens bund, som derved varmes

op.

Sukker og stzerkt sedede fadevarer, der spildes pa kogepladen,
skal gjeblikkeligt torres af, og sukkerrester fjernes med en
skraber, selv om kogezonen stadig er varm. Det forebygger
eventuelle skader pa den glaskeramiske overflade.

Brug ikke rengaringsmidler eller lignende til at renggre en
varm glaskeramisk kogeplade, da det kan forarsage skade pa
overfladen.



INDUKTIONSKOGEGREJ
EGNET KOGEGREJ TIL INDUKTIONSKOGEPLADER

- Induktion fungerer kun, hvis du bruger egnet kogegrej.

- Sgrg for at stille kogegrejet midt pa kogezonen.

- Egnet kogegrej: Kogegrej af stal eller stabejern eller emaljeret
kogegrej.

- Uegnet kogegrej: Glaskogegrej samt kogegrej udfort i legeringer
med kobber- eller aluminiumbund.

- Magnettest: Brug en lille magnet til at undersgge, om kogegrejets
bund er magnetisk. Hvis magneten sidder fast pa kogegrejets
bund, er det egnet til brug pa en induktionskogeplade.

- Hvis du bruger en trykkoger, skal du holde den under opsyn, indtil det gnskede tryk er
naet.

Start med at indstille kogezonen pa maksimal tilberedningseffekt, og skru derefter ned
for tilberedningseffekten pa det rigtige tidspunkt. Fglg de anvisninger, der fulgte med
trykkogeren.

- Sorg for, at der er tilstraekkelig vaeske i trykkogeren eller andet kogegrej. Brug af tomt
kogegrej pa kogezonen kan resultere i overophedning og beskadige bade kogegrejet og
kogezonen.

- Nogle typer kogegrejer har ikke en bund, som er 100 % magnetisk. | dette tilfeelde er det
kun den magnetiske del, som opvarmes, mens resten af bunden forbliver kold.

- Folg producentens anvisninger, nar du bruger saerligt kogegre;j.

- Du opnar det bedste tilberedningsresultat, hvis kogegrejets magnetiske del har samme
storrelse som kogezonen. Hvis kogezonen ikke registrerer kogegrejet, kan du preove at
anbringe det pa en anden kogezone med en mindre diameter.

Kogezone Minimumsdiameter
@160 mm @ 90 mm
@180 mm @ 90 mm
@ 210 mm @ 110 mm
190 x 210 mm (octa) @ 110 mm
Bridge (octa) @ 230 mm

Kogegrejet skal have en flad bund.
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BRUG AF KOGEPLADEN

BETJ E N I N GSPAN E L (afhaenger af modellen)

B A1 C1C2C3 H JJ1 IH JJ1 ILL1T N LM F1

A Cc D K E F

Sensorknapper til indstilling af kogepladen:

A
Al
B
C
C1
c2
C3
D

m

14

Taend/sluk-knap til kogepladen

Indikator for barnesikring til/fra

Laseknap/barnesikring

Knap til optening/genopvarmning

Indikator for optening

Indikator for genopvarmning

Positionsregistrering sammen med automatisk sammenkobling af kogezoner
Betjeningsknapper for kogezoner

Timerfunktioner

Stop/go-funktion og hukommelsesfunktion

Indikator for stop/go-funktion og hukommelsesfunktion
Reducer effekttrin (-)

@g effekttrin (+)

Displayenheder med effekttrin

Decimalpunkt, som angiver et halvt effekttrin for kogezonen
Programtimer til/fra

Indstilling af programtimer (-)

Indikator for aktiv programtimer for de respektive kogezoner
Indstilling af programtimer (+)

Visning af ti



SADAN TZANDES KOGEPLADEN

Anbring kogegrejet pa kogepladen.

Tryk pa taend/sluk-knappen (A) for

at teende for kogepladen. "O" vises pa
displayenhederne for alle kogezoner.

Der lyder et kort alarmsignal, og indikatoren
over knappen (A1) lyser.

.

9 Hvis du ikke taender for en kogezone inden for 10 sekunder, slukker kogepladen.

SADAN TZANDES KOGEZONERNE

Du kan veelge imellem 9 eller 17 forskellige effekttrin. Hvis der er 17 effekttrin, angiver
prikken pa displayet et halvt trin ("8." betyder f.eks. 8,5, afhaenger af modellen).

Na&r kogepladen er teendt, skal du teende
for den gnskede kogezone inden for 10
sekunder. Brug knapperne (H) og (D) til at
vaelge det gnskede effekttrin for den valgte
kogezone. Hvis du forst trykker pa knappen
(D), indstilles effekttrinnet til "9".

Hvis du farst trykker pa knappen (H),
indstilles effekttrinnet til "4".

B AA1 H IH |

Andring af indstillinger for kogezoner
Effekttrinnet kan til enhver tid aendres ved at trykke pa knapperne (H) eller (I).

Hold knappen (H) eller (I) nede for hurtigere at aendre effekttrinnet.
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AUTOMATISK HURTIGOPVARMNING

Alle kogezoner er forsynet med en saerlig funktion, som giver maksimal tilberedningseffekt
ved starten af tilberedningen uanset kogezonens indstillede effekttrin. Automatisk
hurtigopvarmning @ger effekttrinnet midlertidigt for at varme bunden af kogegrejet hurtigt op
(9). Efter kort tid aendres effekttrinnet til det indstillede niveau (1 til 8).

Automatisk hurtigopvarmning er velegnet til retter, som forst skal varmes hurtigt op og
derefter tilberedes i laengere tid.

Automatisk hurtigopvarmning er ikke beregnet til stegning, sautering eller braisering eller til
retter, som jeevnligt skal omrares eller vendes, eller til retter, som skal tilberedes i laengere tid i
trykkoger.

Kogepladen er taendt, og der er placeret
velegnet kogegrej pa en af kogezonerne.
Kogezonen skal vaere slukket. "O" skal vises
pa displayet. Tryk pa knappen (1), og hold
den inde i ca. 3 sekunder, til du hgrer et kort
bip.

"A" 0og "9" blinker skiftevis pa displayet.
Reducer effekttrinnet til det effekttrin,

du vil tilberede med, nar automatisk
hurtigopvarmning er afsluttet. "A"” og det
valgte effekttrin vises skiftevis pa displayet.
Nar tiden for automatisk hurtigopvarmning
er udlgbet, skifter kogezonen automatisk
til det indstillede effekttrin, som vises
konstant.

SKEMA FOR AUTOMATISK HURTIGOPVARMNING
Effekttrin 1L 2 2 3 3 4 4 5 5 6 6. 7 7. 8 8.

Varighed af
automatisk hur-
tigopvarmning
(sec)

40 60 70 100 120 150 180 220 260 300430400 120 150 195 200

DEAKTIVERING AF AUTOMATISK HURTIGOPVARMNING

Hvis effekttrinnet reduceres, mens automatisk hurtigopvarmning er aktiveret, deaktiveres
automatisk hurtigopvarmning for den pageeldende kogezone.

Automatisk hurtigopvarmning deaktiveres ogsa, hvis du slukker for den valgte kogezone
ved at trykke samtidigt pa knapperne (H) og ().
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SAMMENKOBLET KOGEZONE (afhaenger af modellen)

* P4 nogle modeller er det muligt at sammenkoble to kogezoner, s de fungerer som én
stor kogezone. Dermed kan man eksempelvis tilberede mad i en stor oval gryde. Gryden
skal vaere s stor, at den daekker centrum pa begge kogezoner,

+ Maksimal grydestgrrelse: 40 x 25 cm For at opna en jeevn fordeling af varmen anbefaler
vi, at du bruger kogegrej med en kraftig bund. Under tilberedningen bliver kogegrejet
varmt. Pas pa, at du ikke braender dig.

+ Kogegrejet ma ikke sta, sa det daekker betjeningspanelet.

Aktivering af den sammenkoblede

kogezone

« Teend for kogepladen ved at trykke pa
teend/sluk-knappen (A).

* Tryk samtidigt pa de to sensorknapper, og
hold dem inde i 3 sekunder (H). Symbolet
N vises pa displayet for at angive, at de to
kogezoner er blevet koblet sammen.

« Indstil effekttrinnet for de
sammenkoblede kogezoner.

* Hvis du efterfalgende vil a&endre
effekttrinnet for den sammenkoblede
kogezone, skal du trykke pa knappen (H)
eller (1) for den forreste kogezone.
Bemeaerk: Power boost-funktionen P er
ikke tilgeengelig for sammmenkoblede
kogezoner. Det maksimale effekttrin er 9.

Deaktivering af den sammenkoblede kogezone

« Reducer effekttrinnet for den brokoblede zone til O. Brokoblingssymbolet I slukkes, og
kogezonen stopper med at varme.

* Begge kogezoner kan nu bruges uafhaengigt af hinanden.
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g POSITIONSREGISTRERING SAMMEN MED AUTOMATISK
SAMMENKOBLING AF KOGEZONER (Kun nogle modeller)

Registrering af kogegrej aktiveres automatisk
10 sekunder efter, at apparatet taendes.

Hvis der er kogegrej pa kogepladen, vil
kogepladen automatisk registrere kogegrejets
position og om ngdvendigt sammenkoble
kogezoner afhaengigt at kogegrejets
storrelse. To kogezoner over for hinanden kan
sammenkobles til én stor kogezone.

B AA1 C3H IH |

Symbolet 1 vises pd displayet for at angive, at de to kogezoner er blevet koblet sammen.

» Indstil effekttrinnet for de brokoblede kogezoner.

* Hvis du efterfalgende vil aendre effekttrinnet for den sammenkoblede kogezone, skal du
trykke pa knappen (H) eller () for den forreste kogezone.
Bemaeaerk! Power boost-funktionen P er ikke tilgaengelig for sammenkoblede kogezoner. Det
maksimale effekttrin er 9.

Automatisk registrering af kogegrej kan aktiveres inden for 10 sekunder ved at trykke pa
knappen til kogegrejsregistrering (C3). Automatisk registrering af kogegrej og automatisk
sammenkobling af kogezoner kan kun fungere pa kogezoner, som endnu ikke er taendt.
Sammenkoblingen af kogezoner kan slas fra ved at indstille effekttrinnet til O.

Hvis der ikke er kogegrej pa kogepladen:

- Teend for kogepladen. Alle kogezoner er indstillet til O.

- Anbring kogegrejet pa en af kogezonerne. »O« blinker pa displayet for den kogezone, som du
har anbragt kogegrejet pa. Kogezonens effekttrin kan justeres med knapperne (H) og (I) for
kogezonen. Funktionen sammenkobler automatisk kogezonerne afhaengigt af kogegrejets
storrelse.

- Du kan fortsaette med det neeste kogegrej ved at folge ovenstaende trin.

Hvis der allerede er kogegrej pa kogepladen:

- Teend for kogepladen.

- »0« blinker pa displayet for den kogezone, som kogegrejet star pa. Kogezonens effekttrin kan
justeres med knapperne (H) og (1) for kogezonen.

- Hvis der er flere gryder eller pander pa kogezonen, vil kogepladen automatisk registrere dem
alle, og »O« blinker pa displayene for de kogezoner, der star kogegrej pa.

Kogezonens effekttrin kan justeres med knapperne (H) og () for den respektive kogezone, og
herefter fortsaettes med den naeste kogezone.

Automatisk registrering af kogegrej inden for de farste 10 sekunder kan slas helt fra med
parameteren Au under brugerindstillinger. Se kapitlet "Systemindstillinger”.

Funktionen kan bruges, hvis kogegrejet allerede er pa kogepladen, eller hvis kogepladen er
tom.
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POWER-ZONE MED POWER BOOST-
FUNKTION

P& visse modeller er det muligt at aktivere en power boost-funktion pa alle kogezoner,
som er angivet med "P" eller "»". Power boost kan ikke aktiveres for alle kogezoner
samtidigt. Funktionen muligger hurtigere opvarmning af bade kogegrejet og maden.
Funktionen anvendes til midlertidig tilberedning ved maksimal effekt i op til 5 minutter.
Herefter reduceres effekttrinnet automatisk til effekttrin 9. Funktionen kan aktiveres igen,
hvis systemet ikke er overophedet.

- Kogepladen er taendt, og der er placeret
velegnet kogegrej pa en af kogezonerne.

Aktivering af power boost-funktionen

- Veelg den gnskede kogezone.

- Indstil effekttrinnet til 9, og tryk derefter
pa knappen (1). Symbolet »P« vises pa
displayet. Funktionen er aktiveret.

B A A1 H I'H |

Deaktivering af power boost-funktionen

- Tryk pa knappen (H). Power boost-funktionen deaktiveres, og effekttrinnet indstilles til
effekttrin 9.

- Effekten kan reduceres til det gnskede niveau ved at trykke pa knappen (H).

9 Nar power boost-funktionen (P) er aktiveret, traekker den megen energi. Derfor kan
kogezonen bagved eller foran ikke samtidigt indstilles til maksimumeffekt, men vil vaere
begraenset til effekttrin 9, mens power boost-funktionen er aktiveret.
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BARNESIKRING

Baornesikringen kan nemt aktiveres, sa kogepladen ikke kan taendes ved et uheld.

20

Lasning af kogepladens betjeningspanel
Kogepladen skal vaere slukket.

Hold teend/sluk-knappen inde i 3 sekunder.
"L" vises i pa kogezonernes display.
Kogepladen er nu last. Kogepladen skifter
automatisk til standbytilstand efter 5
sekunder.

Oplasning af kogepladens betjeningspanel
Kogepladen ldses op pa samme made, som
den lases. Kogepladen skal veere slukket.
Hold teend/sluk-knappen inde i 3 sekunder.
"L" pa displayene for effekttrin skifter til "O".
Kogepladen er herefter 1&st op og klar til
brug.

9 Hvis barnesikringen slas til under
brugerindstillingerne (Se kapitlet
"Systemindstillinger™.), lases kogepladen
altid automatisk, nar den slukkes.

Q- Sla lasefunktionen til inden rengaring
for at forhindre, at kogepladen taendes
utilsigtet.



OPT@NING/GENOPVARMNING

Tryk pa knappen (C) for at aktivere optanings-/genopvarmningsfunktionen. Optening
sker ved en konstant temperatur pa 42 °C. Ved genopvarmning fastholdes en konstant

temperatur for maden p& 70 °C.

C1

Sadan aktiveres opt@ningsfunktionen
Tryk pa knappen (A) for at taende for
kogepladen. Anbring kogegrej med en
passende storrelse pa kogezonen.

Tryk en enkelt gang pa knappen (C).
Indikatoren (C1) begynder at lyse. Tryk

pa knappen (H) eller (1) for den valgte
kogezone. Symbolet "u” vises pa displayet.

Aktivering af genopvarmningsfunktionen
Tryk pa knappen (A) for at taende for
kogepladen. Anbring kogegrej med en
passende storrelse pa kogezonen.

Tryk to gange pa knappen (C). Indikatoren
(C2) begynder at lyse. Tryk pa knappen (H)
eller (1) for den valgte kogezone. Symbolet
"U" vises pa displayet.

Deaktivering af optonings-/genopvarmningsfunktionen
- Tryk pa knappen (H) eller (1) for den valgte kogezone.
- Kogezonen slukkes, og »O« vises pa displayet.

21

726626



92992,

TIMERFUNKTIONER

Tilberedningstiden kan indstilles fra 1 til 99 minutter. Denne funktion gor det muligt at
benytte to forskellige metoder:

A1 LL1TO LIM F1

I I I
B A KE F

A MINUTUR

Tryk pa knappen for timer/minutur (K) for at aktivere timeren. "00" vises pa displayet (O).

Tryk pa knapperne (L) eller (M) for at indstille nedteellingstiden fra 1 til 99 minutter.
Nar tiden er gaet, lyder alarmen. Kogezonen slukkes ikke.

- Sluk for alarmen ved at trykke pa en af knapperne, eller vent, til den slukker automatisk
efter kort tid.

- Minuturet forbliver aktivt, selv om kogepladen slukkes ved at trykke pa knappen (A).

- Under nedtaellingens sidste minut vises den resterende tid i sekunder.

B SLUKNING AF DEN VALGTE KOGEZONE MED TIMER
Denne funktion gor det muligt at indstille tilberedningstiden for en valgt kogezone, hvor
du allerede har indstillet effekttrinnet. Nar den indstillede tid er gaet, slukkes kogezonen
automatisk.
Tryk pa knappen for timer/minutur (K) for at aktivere timeren. "00" vises pa displayet (O).
Tryk pa knappen (K) igen. Decimalpunktet (L1) for den relevante kogezone begynder at
blinke.
- Tryk pa knapperne (L) eller (M) for at indstille nedtaellingstiden fra 1 til 99 minutter.
- Nedteellingen begynder, nér du har indstillet den gnskede veerdi. Decimalpunktet (L1),
der indikerer, hvilken kogezone timerfunktionen er indstillet for, bliver ved med at blinke.
- Nar tiden er gaet, lyder alarmen, og kogezonen slukkes. "00" blinker pa displayet. Sluk
for alarmen ved at trykke pa en af knapperne, eller vent, til den slukker automatisk efter
kort tid.
Tilberedningstiden kan indstilles individuelt for hver kogezone. Hvis flere timerfunktioner
er aktiveret, vises de resterende tider for de respektive kogezoner skiftevis i nogle fa
sekunder ad gangen. En blinkende indikator angiver den relevante kogezone.
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Andring af tilberedningstiden

- Den resterende tilberedningstid kan sendres nar som helst under madlavningen.

- Tryk pa knappen til timeren (K) for at fa vist timerindstillingen for den snskede
kogezone. Indikatoren (L1) for den pagaeldende kogezone blinker.

- Tryk pa knappen (L) eller (M) for at indstille den nye tilberedningstid.

Visning af den resterende tilberedningstid
Hvis du har sat flere timere i gang, kan den resterende tilberedningstid vises ved at trykke
pa knappen (K).

Nulstilling af timer

- Veelg den gnskede timer ved at trykke pa knappen (K) (se afsnittet Andring af
tilberedningstiden). Den indstillede tid vises, og indikatoren for den relevante kogezone
lyser.

- Indstil vaerdien til »O0« ved at trykke pa knappen (M), eller tryk pa knapperne (L) og (M)
samtidigt for at nulstille vaerdien til »00«.

MIDLERTIDIG AFBRYDELSE AF
TILBEREDNINGEN MED FUNKTIONEN STOP
& GO

Funktionen STOP & GO giver dig mulighed for at afbryde tilberedningen midlertidigt, uden
at alle dine tilberedningsindstillinger slettes.

Tryk pa knappen STOP & GO (F) for at afbryde tilberedningen midlertidigt. Indikatoren for
STOP & GO (F1) teendes over knappen. Vaerdierne pa displayene begynder at blinke. Alle
indstillinger fastfryses, og kogezonerne varmes ikke op (varmelegemerne slukkes).

Alle knapper undtagen knapperne Taend/sluk og STOP & GO er inaktive.

Tryk pa knappen STOP & GO igen for at deaktivere STOP & GO-funktionen. Indikatoren
(F1) slukkes.

Hvis du ikke afbryder Stop & Go-funktionen inden for 10 minutter, slukker kogepladen
automatisk.

OVEROPHEDNINGSBESKYTTELSE

- Kogepladen har en blaeser, som afkaler kogepladens elektroniske komponenter under
tilberedningen. Blaeseren kan fortsaette med at kere i nogen tid, nar tilberedningen er
afsluttet.

- Induktionskogepladen har ogsa en overophedningsbeskyttelse, som beskytter de
elektroniske komponenter mod skade. Sikkerhedsmekanismen fungerer pa flere mader.
Hvis kogezonens temperatur stiger markant, reduceres tilberedningseffekten automatisk.
Hvis dette ikke er tilstraekkeligt, reduceres tilberedningseffekten yderligere, eller
kogezonen slukkes helt. | dette tilfeelde vises »«F2«« pa displayet. Kogepladen kan
bruges igen, nar den er kolet af.
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HUKOMMELSESFUNKTION

Med hukommelsesfunktionen kan du genkalde de seneste indstillinger inden for 5
sekunder efter, du har slukket for kogepladen. Dette er praktisk, hvis du utilsigtet
kommer til at trykke pa taend/sluk-knappen, sa kogepladen slukkes, eller hvis den slukkes
automatisk pa grund af spildt vaeske.

Na&r kogepladen slukkes, har du 5 sekunder til at taende for den igen pa taend/sluk-
knappen, og derefter har du yderligere 5 sekunder til at trykke pa knappen STOP & GO
(F) for at genkalde dine indstillinger. | lzbet af disse 5 sekunder blinker indikatoren over
knappen til genkald af indstillingerne.

Kogepladen genkalder alle de indstillinger, der var aktive, da der blev slukket for den.
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SLUKNING AF KOGEZONER

Du kan slukke for en kogezone ved at
indstille dens effekttrin til "O” med knappen
(H).

Du kan slukke for en kogezone ved at
trykke pa knapperne (H) og () samtidigt.
Der lyder et kort bip, og "O" vises pa

displayet.
Hvis effekttrinnet er indstillet til "O", slukkes
B A A1 H IH I kogepladen automatisk efter 10 sekunder.

RESTVARMEINDIKATOR

Den glaskeramiske kogeplade er ogsa udstyret med et restvarmedisplay, "H". Den
glaskeramiske kogezone opvarmes ikke direkte, men kun indirekte med varmen, som
reflekteres fra kogegrejet. Sa laenge symbolet "H" lyser, efter kogepladen er slukket, er der
restvarme i kogezonen. Du kan bruge denne restvarme til at holde maden varm eller til at
opte frossen mad. Nar symbolet "H" slukkes, kan kogezonen stadig vaere varm. Veer derfor
forsigtig, sa du ikke braender dig!
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MAKSIMAL TILBEREDNINGSTID

Af hensyn til sikkerheden er der en graense for den maksimale tilberedningstid, der kan
indstilles for hver enkelt kogezone. Den maksimale tilberedningstid afhaenger af det senest
anvendte effekttrin.

Hvis effekttrinnet er uforandret, slukkes kogezonen automatisk, nér den maksimale
varighed for tilberedningen er naet.

Effekttrin u u 1 2 3 4 5 6 7 8 9 P

Maksimal

driftstid G timey 2 & 8 & 6 6 4 4 2 15 15 15

* Efter 5 minutter reduceres effekttrinnet automatisk til 9. Efter 1,5 timer slukkes
kogezonen automatisk.

SLUKNING AF HELE KOGEPLADEN

Tryk pa taend/sluk-knappen (A) for at
slukke hele kogepladen.

Kogepladen bipper, og alle indikatorer
slukkes undtagen indikatorerne for de
kogezoner, der stadig er varme. Her bliver
indikatoren for restvarme "H" ved med at
lyse.

AUTOMATISK SLUKNING

Hvis knapperne er aktiveret i for lang tid (f.eks. p& grund af vaeskespild eller efterladte
genstande pa betjeningspanelet), slukkes alle kogezoner efter 10 sekunder, og symbolet H
vises pa displayet.

Den efterladte genstand eller den spildte vaeske skal fijernes fra betjeningspanelet inden
for 2 minutter, da kogepladen ellers slukkes automatisk.

De seneste indstillinger kan genkaldes med hukommelsesfunktionen ved hjeelp af knappen
STOP & GO (F).
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BRUGERINDSTILLINGER

INDSTILLING AF ALARMSIGNAL OG B@RNESIKRING

Du kan indstille alarmsignalets lydstyrke og varighed, apparatets samlede effekt samt
barnesikringen.

Abn menuen med parameterindstillinger ved at trykke pd knappen (F), ndr apparatet er
slukket, og hold den inde i 3 sekunder.

Den forste parameter "Uo" vises pa displayet og angiver alarmsignalets lydstyrke. Tryk pa
timerknappen (K) for at veelge parameter. Tryk pa knapperne til indstilling af timeren (L)
og (M) for at justere parameteren.

Uo: Lydstyrke for lydsignal og alarm

So: Alarmens varighed

Lo: Automatisk barnesikring

Au: Automatisk genkendelse af kogegrej
Po: Samlet maksimal effekt

Den aktuelle parametervaerdi, der er indstillet, vises pa displayene for de hgjre kogezoner.
Veerdien kan justeres med knapperne (H) og () for kogezonen.

Alle parametre bekraeftes og gemmes ved at holde knappen (F) inde i 2 sekunder. Der
lyder et kort bip. Hvis du ikke vil gemme dine nye parameterindstillinger, kan du lukke
brugerindstillingsmenuen ved at trykke pa taend/sluk-knappen.

Lydstyrke for lydsignal og alarm »Uo«

Folgende veerdier kan vaelges:

00 pa displayet = fra (gaelder ikke for alarm og fejlsignal)

01 pa displayet = laveste lydstyrke

02 pa displayet = middel lydstyrke

03 pa displayet = hgjeste lydstyrke (standard)

Der lyder et kort alarmsignal med den viste lydstyrke ved hver a&ndring.
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Varighed af alarm »So«

Folgende veerdier kan veelges:

05 pa displayet = 5 sekunder

1,0 pa displayet = T minut

2,0 pa displayet = 2 minutter (standard)

Bornesikring »Lo«

Hvis barnesikringen slas til under brugerindstillingerne, l1ases kogepladen altid automatisk,
nar den slukkes.

00 pa displayet = fra (standard)

01 pa displayet = til

Positionsregistrering med automatisk sammenkobling af kogezoner »Au«

Hvis funktionen Registrering af kogegrej med automatisk sammenkobling af kogezoner er
sldet fra under Brugerindstillinger, vil apparatet altid veere i manuel tilstand (der er ikke 10
sekunders automatisk genkendelse af kogegrej, hver gang apparatet taendes).

0 padisplayet = fra

1 padisplayet = til (standard)

Samlet maksimal effekt »Po«

Hvis boligens elektriske installation har forskellige stremgraenser, er det muligt at reducere
kogepladens maksimale stremforbrug:

2.3 pa displayet = 2,3 kW =10 A

2.8 pa displayet = 2,8 kW =12 A

3.0 pa displayet = 3,0 kW =13 A

3.7 pa displayet = 3,7 kW =16 A

7.4 pa displayet = 7,4 kW = 2 x 16 A (standard)

9 Hvis effekten begreenses, er det ogsd muligt at begreense indstillingerne og dermed
kogezonens effekt. Apparatet har et stremstyringssystem, som minimerer effekten af
strembegrasnsning.
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VEDLIGEHOLDELSE OG
RENGORING

Afbryd stremforsyningen til apparatet, og lad det kale helt af.

Barn ma ikke renggre eller vedligeholde apparatet uden opsyn af
voksne.

Renger den glaskeramiske overflade, nar den er afkglet, hver gang du har brugt den. Hvis
den ikke rengeres, braender de resterende madrester fast pa den varme overflade, naeste
gang du bruger komfuret.

Brug regelmaessigt saerlige plejemidler, der er fremstillet til at skabe en beskyttende film
pa overfladen af den glaskeramiske kogeplade.

Tor altid stev og andre partikler af bade kogegrejets bund og den
glaskeramiske overflade fgr brug, da de ellers kan ridse overfladen.

Staluld, grove skuresvampe og skuremidler kan ridse
kogepladens overflade. Overfladen kan ogsa blive beskadiget
ved brug af skrappe renggringssprays og uegnede flydende
renggringsmidler.

Mgnsteret kan slides af ved brug af skrappe eller slibende
rengeringsmidler eller ved brug af kogegrej med ru eller
beskadiget bund.

Brug en fugtig blad klud til at fierne mindre urenheder. Tor efter
med en ter klud.

Fjern eventuelle indtgrrede vandstaenk med en mild
eddikeoplasning. Undgé imidlertid at bruge denne oplgsning til
afterring af rammen (kun visse modeller), da det kan beskadige
dens silkeagtige finish. Brug aldrig skrappe rengaringssprays eller
kalkfjerner.

Fjern genstridigt snavs med et specialmiddel til glaskeramiske
overflader. Falg producentens anvisninger. Serg for at fjerne alle
rester af renggringsmidler helt efter renggringen, da de kan
beskadige den glaskeramiske overflade, ndr kogezonerne varmes
op.
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Vanskelige og braendte pletter fiernes med en dertil beregnet
skraber. Vaer forsigtig, nar du bruger en skraber, s& du ikke
kommer til skade med den.

9 Brug kun skraberen, hvis snavset ikke kan fjernes med en
vad klud eller med specielle renggringsmidler til glaskeramiske
overflader.

Hold skraberen i den korrekte vinkel (45° til 60°). Pres forsigtigt
skraberen mod glasoverfladen, og skub den hen over mgnsteret
for at fjerne snavset. Skraberens plastdele (pa nogle modeller) ma
ikke komme i kontakt med varme kogezoner.

9 Pres ikke skraberen vinkelret mod glasset, og rids ikke
kogepladens overflade med bladet eller spidsen.

Fjern straks sukker og sukkerholdige fadevarer fra den
glaskeramiske overflade med en skraber, ogsa selv om kogezonen
stadig er varm, da sukker kan beskadige overfladen permanent.

9 Andringer i de grafiske designelementers glans eller en eventuel misfarvning er ikke
udtryk for beskadigelse af apparatet, men er et resultat af normal brug af kogepladen.

En eventuel misfarvning opstar oftest som falge af fastbraendte madrester, men kan ogsa
skyldes brug af kogegrej med f.eks. aluminiums- eller kobberbund. Det kan vaere meget
sveert at fierne misfarvninger helt.

Bemaeerk: Misfarvning og lignende pavirker kun kogezonernes udseende og ikke deres
funktion. Fjernelse af sédanne misfarvninger er ikke omfattet af garantien.
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FEJLAFHJZALPNINGSTABEL

ARSAGER TIL ST@J VED INDUKTIONSTILBEREDNING

Stgj og lyde

Induktionsgenere-
ret stoj

Transformatoragtig
brummen

Vibration eller lyde
fra kogegrejet

Blaeserstgj

Arsag

Induktionsteknologien er baseret pa
metaller og elektromagnetisme. Den
far molekyler til at bevaage sig.
Disse bevaegelser omdannes til
varme. Afhaengigt af metallet kan
det medfere let stgj.

Forekommer ved tilberedning ved
hoj effekt. Dette skyldes maengden
af energi, der overfores fra
kogepladen til kogegrejet.

Denne form for stgj forekommer
i kogegrej, som er fremstillet af
forskellige materialer.

Korrekt induktionsfunktion kraever
temperaturstyring. Derfor er
kogepladen forsynet med en
blaeser, som kgrer ved varierende
hastighed afhaengigt af den
registrerede temperatur.

Lasning

Dette er helt normalt og
skyldes ikke en fejl.

Stojen aftager eller
forsvinder, nar du reducerer
tilberedningseffekten.

Den skyldes vibrationer
mellem tilstadende
overflader af de forskellige
materialelag. Stojen
afhaenger af kogegrejet.
Den kan variere afhangigt
af maengden og typen af
mad, der tilberedes.

Blaeseren kan fortsaette
med at kare, efter at
kogepladen er slukket, hvis
temperaturen forbliver for
hej.
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SIKKERHEDSFUNKTIONER OG FEJLVISNING

Kogepladen er udstyret med overophedningssensorer. Disse sensorer kan automatisk
slukke en hvilken som helst af kogezonerne eller hele kogepladen midlertidigt.

Fejl, mulig arsag, afhjeelpning
* Der lyder et konstant bip, og H blinker pa displayet.
- Der er spildt vand pa sensoroverfladen, eller der er anbragt en genstand oven pa
sensorerne.
Tor overfladen af.

* »F2« vises pa displayet
- Kogezonen er overophedet. Vent, til kogezonen er kglet af.

* »F« vises pa displayet
- Dette symbol angiver, at der er opstaet en fejl.

| tilfaelde af fejl, eller hvis fejlindikatoren "F" ikke forsvinder,
skal du afbryde strammen til kogepladen i nogle minutter (sla
sikringen fra, eller sluk pa hovedkontakten). Slut derefter stream
til kogepladen igen, og taend pa hovedkontakten.

Hvis problemet fortsat findes, efter at du har gennemgaet skemaet, skal du kontakte en
autoriseret installater. Reparationer eller andre skader, som skyldes ukorrekt tilslutning
eller brug af apparatet, er ikke deekket af garantien. | sddanne tilfaelde skal brugeren selv
betale for reparationen.

For reparationen pabegyndes, skal du sikre dig, at stremmen til
apparatet er afbrudt, ved enten at fjerne sikringen eller ved at
traekke stikket ud af stikkontakten.
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MONTERING AF EN
GLASKERAMISK KOGEPLADE

(mm) ‘

min 650

min 40

- Nar den glaskeramiske kogeplade er monteret, skal de to forreste fastgorelsesbeslag
veere tilgaengelige fra undersiden.

- Det er kun tilladt at bruge pyntelister af massivt trae bag ved kogepladen, hvis
afstanden mellem pyntelisten og kogepladen svarer til den afstand, der er angivet i
monteringsvejledningen.
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595-600

520-5%7‘ /
‘ i50
A

CoY=a {
min 20 — b4
A 54{
min 40

490 492 / min 600

m|n 50 V
560-562
60cm
795-800
Y
520-525 *
min 20 1 )‘/ il
A 54{ *
*min 40
7 /
490-492 min 600
4 /
“mns0 )/
750-752
80cm
900
/
520-525 *
T { 50
min 20 [I— v
i 54 { *
ind0
7 /
490-492 min 600
7 /
“mns0 )/
860-862
90cm

34



VENTILATIONSHULLER | KOKKENELEMENTET

- En forudseetning for, at induktionskogepladens elektroniske komponenter fungerer
korrekt, er, at der er tilstraekkelig luftcirkulation.

Kokkenelement med skuffe

- | kekkenelementets bagpanel skal der vaere en abning med en hgjde p& mindst 140 mm
i hele kakkenelementets bredde. Derudover skal der vaere en dbning pa mindst 6 mm i
forsiden i hele kakkenelementets bredde.

- Kogepladen er udstyret med en blaeser nederst. Hvis kakkenelementet har en skuffe
forneden, méa denne ikke bruges til opbevaring af sma genstande eller papir, da disse
kan blive suget ind i blaeseren og beskadige blaeseren og kalesystemet. Desuden
ma skuffen ikke bruges til opbevaring af alufolie eller breendbare genstande eller
vaasker (som feks. aerosoler). Hold sddanne elementer vaek fra kogepladen. Risiko for
eksplosion! Der skal vaere en afstand pa mindst 20 mm mellem skuffens indhold og
blaeserens indsugningsabninger.

min. 140

min. 20
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B Kokkenelement med indbygget ovn

- Det er muligt at installere en ovn under induktionskogepladen, hvis ovnen er af typen
EVP4., EVP2.. og EVP3.. med kaleblaeser. Far ovnen installeres, skal kokkenelementets
bagpanel fiernes pa det sted, hvor dbningen til installationen skal veere. Derudover skal
der veere en abning pa mindst 6 mm i forsiden i hele kakkenelementets bredde.

- Vi kan ikke garantere en korrekt funktionsmade for andre eventuelle apparater, som
installeres under induktionskogepladen.

min. 20
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PLANLIMNING AF KOGEPLADE

Apparater uden facetslebne kanter eller dekorationsrammer er egnede til planlimning.

v X X

| e

barstet kant facetkant dekorationsramme

1. Installere apparatet

Apparatet ma kun monteres i temperatur- og vandfaste bordplader, f.eks. af sten
(marmor, granit) eller massivt trae (kanterne langs udskaeringen skal forsegles. Hvis
apparatet skal monteres i en bordplade af keramik, trae eller glas, skal der bruges en
underramme af trae. Denne ramme medfalger ikke.

Apparatet ma kun indbygges i bordplader af andre materialer, hvis bordpladeproducenten
har givet udtrykkelig godkendelse til det. Serg for, at udskaeringen og apparatet passer
ngjagtigt til hinanden. P& den made er det ogsd nemt senere at lgfte apparatet ud af
bordpladen. Monter pakningstape langs med underkanten af glaspanelet.

For forst ledningen gennem udskaeringen. Anbring derefter apparatet over midten af
udskeeringen.

Slut apparatet til lysnettet (se anvisningerne om tilslutning af apparatet). Afprov
apparatets funktion, for du monterer det.

Forsegl dbningen mellem apparatet og bordpladen med silikone. Silikonen skal vaere
varmefast op til mindst 160 °C. Glat silikonen ud ved hjeelp af et egnet veerktgj.

Folg brugsanvisningen til silikonen. Taend ikke for apparatet, for silikonen er haerdet helt.
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A X

1. Silikone, 2. pakningstape

Vaer isaer opmaerksom pa indbygningsmalene ved bordplader

af sten. Veelg en silikone, der er egnet til brug med den valgte

bordplade - radfer dig eventuelt med bordpladeproducenten,

Hvis du bruger en uegnet silikone, kan det medfere permanent
misfarvning pa visse steder.

2. Udtagning af apparat til indbygning:
Afbryd stremforsyningen til apparatet.

Fjern silikonepakningen fra kanten med et egnet vaerktgj. Skub apparatet op nedefra, og
loft det ud af bordpladen.

Forsag ikke at lofte apparatet ud oppefra!

Serviceteknikeren er kun ansvarlig for at reparere eller servicere
selve kogepladen. Kontakt en specialiseret kakkenforhandler
vedrgrende geninstallation af en planlimet kogeplade.

Bordplade af sten

1. Bordplade
2. Apparatet
3. Abning

Af hensyn til fejlmarginen (tolerancen) for den glaskeramiske kogeplade og udskaeringen i
bordpladen, bgr der vaere plads til en justering (min. 2 mm).
Bordplade af keramik, trae eller glas
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Bordplade

Apparatet

Abning

Traeramme, tykkelse 16 mm.

INESENES

Af hensyn til fejlmarginen (tolerancen) for den glaskeramiske kogeplade og udskaeringen
i bordpladen, bor der vaere plads til en justering (min. 2 mm). Monter traerammen 55 mm

under bordpladens overflade (se figuren).

Vaer opmaarksom pa glaskanterne (R10, R2), nar du laver udskaeringen.

GLAS UDSKARING

R2 R2 RS RS

R2 R2 R5 R5

R2 R2 R5 RS

R10 R10 R12 R12
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MAL PA UDSKZARINGEN | BORDPLADEN

(afhaenger af modellen)
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Hvis ovnen skal installeres under en planlimet kogeplade, skal
bordpladens tykkelse mindst vaere 40 mm.
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MONTERING AF SKUMPAKNINGEN

9 | visse apparater er pakningen allerede monteret!

For apparatet monteres i en kekkenbordplade, skal skumpakningen, der folger med
apparatet, fastgeres pa undersiden af den glaskeramiske kogeplade.

- Tag den beskyttende film af pakningen.

- Fastger pakningen pa undersiden af glasset (2-3 mm fra kanten). Pakningen skal
monteres langs hele glaskanten. Pakningen ma ikke overlappe i hjgrnerne.

- Ved montering af pakningen skal du kontrollere, at den ikke er beskadiget af eller har
veeret i kontakt med skarpe genstande.

2-3mm

Monter ikke apparatet uden denne pakning!

- Bordpladen skal vaere fuldsteendig plan.
- Beskyt de udskarne flader.
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TILSLUTNING AF KOGEPLADEN
TIL LYSNETTET

- Strombeskyttelse skal opfylde geeldende regler.

- For du tilslutter apparatet, skal du kontrollere, at den spaending, der er angivet pa
typeskiltet, svarer til spaendingen i hjemmets lysnet.

- Den elektriske installation skal vaere udstyret med en afbryder, som kan koble
alle poler i apparatet fra lysnettet, og der skal veere en minimumafstand pa 3 mm
mellem kontakterne i dben tilstand. En sddan afbryder kan f.eks. vaere en sikring, en
beskyttelseskontakt osv.

- Tilslutningen skal tilpasses stremstyrken og sikringerne.

- Efter montering skal stramforende og isolerede dele veere beskyttet mod kontakt.

Apparatet ma kun tilsluttes af en autoriseret installater. Forkert

tilslutning kan gdelaegge dele i apparatet. | sddanne tilfaelde
bortfalder garantien.

Afbryd stremmen til apparatet, for der udferes reparationer eller

vedligeholdelse.
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TILSLUTNINGSDIAGRAM:

2N 380-415V~/ 50/60 Hz
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Jumpere (forbindelsesbroer) er placeret i den relevante abning pa
klemmen.

LEDNING

Du kan bruge fglgende til tilslutningen:

* PVC-isoleret ledning af typen HO5 VV-F eller HO5V2V2-F med
gren/gul jordledning, eller andre ledninger af samme eller bedre
kvalitet.

« Udvendig kabeldiameter skal vaere mindst 8,00 mm

Normal tilslutning
« 2 faser og 1 nulforbindelse (2 1N, 380-415 V~/ 50/60 Hz):
> Spaendingen mellem faser og nulforbindelse er 220-240 V-.
Spaendingen mellem de to faser er 380-415 V-. Isaet en jumper
mellem terminalerne 4 og 5. Gruppen skal have mindst 2 stk.
16 A-sikringer. Ledningens ledertvaersnit skal vaere mindst
2,5 mm?2.
« 2 faser og 2 nulforbindelse (2 2N, 220-240 V~/ 50/60 Hz):
> Spaendingen mellem faser og nulforbindelse er 220-240 V-.
> Gruppen (installationen ) skal have mindst 2 stk. 16 A-sikringer.
Ledningens ledertvaersnit skal vaere mindst 2,5 mm?.

Speciel tilslutning:
« Enfaset tilslutning (11N, 220-240 V-~ / 50/60 Hz):
> Spaendingen mellem fase og nulforbindelse er 220-240 V-.
Seet en jumper mellem terminal 1 og 2 samt mellem terminal 4
0g 5. Gruppen (installationen) skal have en sikring pa mindst
32 A. Ledningens ledertvaersnit skal vaere mindst 4 mm?2.

For ledningen gennem en kabeltraekaflastning (klemme), der
beskytter ledningen mod at blive trukket ud.

Forkert tilslutning kan gdeleegge dele i apparatet. | sddanne
tilfaelde bortfalder garantien.

For du tilslutter apparatet, skal du kontrollere, at den spaending,
der er angivet pa typeskiltet, svarer til speendingen i hjemmets
lysnet.

F& en professionel til at kontrollere den faktiske spaending i
hjemmets lysnet (220-240 V i forhold til N) ved hjaelp af egnet
maleudstyr!

Til apparater med en bredde pa 30 cm (to kogezoner) kan der kun
laves en enkeltfaset tilslutning. Ledningens ledertvaersnit skal vaere
mindst 1,5 mm?!



BORTSKAFFELSE

Emballagen er miljgvenlig og kan genbruges, deponeres eller
destrueres uden at beskadige naturen. Emballagematerialerne er
maerket i overensstemmelse hermed.

Dette symbol, som findes pa produktet eller emballagen,
angiver, at produktet ikke ma bortskaffes sammen med
almindeligt husholdningsaffald. Det skal i stedet afleveres pa en
genbrugsstation, som er godkendt til handtering af elektrisk og
elektronisk udstyr.

Ved at bortskaffe produktet korrekt er du med til at forebygge
negative effekter pa miljget og menneskers sundhed. Du kan fa

flere oplysninger om bortskaffelse og genvinding af produktet ved
at kontakte din kommune, genbrugsstation eller forretningen, hvor

du har kebt produktet.

Vi tager forbehold for fejl i betjeningsvejledningen, og vi forbeholder os ret til at foretage

aendringetr.
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BRUGSANVISNING TIL
KOLE-/FRYSESKAR

gorenje

www.gorenje.com




6021

Tak for den tillid, du har

vist os ved at kgbe dette apparat. Vi
gnsker dig held og lykke med dit nye
apparat.

Apparatet er udelukkende beregnet
til brug i husholdning.

Kole-/fryseskabet (herefter: bestar
af to dele: Den gverste del er
koleskabet, og den nederste del er
fryseren.

Koleskabet er beregnet til
opbevaring af ferske fgdevarer ved
temperaturer pa over 0°C.
Fryseren er beregnet til frysning af
friske foadevarer og

til langtidsopbevaring af frosne
fodevarer (op til et ar, afhaengigt af
typen af fodevarer).
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VIGTIGE NOTER OG
FORHOLDSREGLER

ﬂ FOR DU BRUGER APPARATET FORSTE
GANG

For apparatet sluttes til lysnettet, er det vigtigt at laese
brugsanvisningen omhyggeligt. Brugsanvisningen
indeholder en beskrivelse af apparatet, herunder af korrekt
og sikker brug af apparatet. Brugsanvisningen gaelder

for flere typer/modeller. De indstillinger eller det udstyr,
der beskrives | brugsanvisningen, findes derfor muligvis
ikke pa din specifikke model. Vi anbefaler, at du gemmer
denne brugsanvisning til eventuel senere brug, og at
brugsanvisningen medfgelger i forbindelse med et eventuelt
salg af apparatet.

Undersag apparatet for eventuelle skader og
uregelmaessigheder. | tilfaelde af skader skal du kontakte
den forhandler, hvor du har kebt apparatet.

Lad apparatet sta oprejst i mindst 2 timer, for du
tilslutter det. Dermed reduceres risikoen for fejlfunktion i
kolesystemet som folge af transporten.

Der er monteret
afstandsstykker pa derene.
Fjern dem, og seet de
medfalgende propper |
hullerne i stedet (kun visse
modeller).

@i




VIGTIGE SIKKERHEDSANVISNINGER

ADVARSEL! Risiko for brand/braendbare materialer.

Apparatet skal tilsluttes lysnettet og jordes i henhold til
gaeldende love og regler.

ADVARSEL! Anbring ikke stikdaser eller lignende bag ved
apparatet.

Tag stikket ud af stikkontakten, for apparatet rengores.

ADVARSEL! Hvis ledningen bliver beskadiget, skal den
udskiftes af en autoriseret reparater for at undga farer.

ADVARSEL! Ved installation af apparatet skal du sikre dig,
at ledningen ikke beskadiges eller kommer i klemme.

Hvis LED-lyset ikke fungerer, skal du kontakte en reparater.
Forsag ikke selv at reparere LED-lyset. Der er risiko for
elektrisk stad!

ADVARSEL! Undlad at bruge elektriske redskaber inde
I apparatet, medmindre det udtrykkeligt anbefales af
Gorenje.

ADVARSEL! Undlad at bruge mekaniske eller elektriske
redskaber, nar apparatet skal afrimes.

ADVARSEL! Apparatet skal opstilles som beskrevet
i brugsanvisningen for at undga ustabilitet og deraf
folgende farer.



Risiko for frostskader

Ror ikke ved frosne fgdevarer, og put aldrig frosne
fedevarer i munden. Der er risiko for forfrysning eller
frostskader,

Sikkerhed for barn og personer med nedsatte fysiske,
sensoriske eller mentale evner

Apparatet ma ikke bruges af personer (herunder bgrn)
med nedsatte fysiske, sensoriske eller mentale evner

eller manglende erfaring med og viden om apparatet,

med mindre disse er under opsyn eller vejledes i brug af
apparatet af en person, der er ansvarlig for deres sikkerhed.

Hold bearn under opsyn, og lad dem ikke lege med
apparatet.

Rengering og vedligeholdelse ma ikke udferes af bern,
medmindre det foregar under opsyn.

Fjern transportemballagen fra apparatet, og opbevar den
utilgeengeligt for born.

Ved bortskaffelse af et udtjent apparat skal du traekke
ledningen ud af stikkontakten, afmontere deren og efterlade
hylderne i apparatet. Det forhindrer, at bern ved et uheld
kan lukke sig inde | apparatet.

Kun til det europaeiske marked

Apparatet ma bruges af bgrn over 8 ar og af personer

med nedsatte fysiske, sensoriske eller mentale evner eller
manglende erfaring med og viden om apparatet, hvis de
holdes under opsyn eller har faet vejledning i at bruge
apparatet pa en sikker made og forstar de involverede risici.

Born ma ikke lege med apparatet.



Rengoring og vedligeholdelse ma ikke udferes af bern,
medmindre det foregar under opsyn.

Born mellem 3 og 8 ar ma leegge ting ind i og tage ting ud
af kele-/fryseskabe.

Advarsel vedrgrende kalemiddel

Apparatet indeholder en lille maengde miljgvenlig, men
braendbar gas af typen R600a. Beskyt kolesystemet mod
skader. Udsivning af gas udger ikke nogen miljgfare, men
medfarer risiko for personskade eller brand.

| tilfaelde af gasudsivning skal du lufte rummet godt ud,
traekke stikket til apparatet ud af stikkontakten og tilkalde
en servicetekniker.



VIGTIGE OPLYSNINGER OM BRUGEN AF
APPARATET

ADVARSEL! Dette apparat er beregnet til husholdningsbrug

og tilsvarende som f.eks.:

- personalekakkener i butikker, pa kontorer og andre
arbejdsmiljger

- af gaester pa hoteller, moteller og andre beboelsesmiljeer

- bed & breakfast

- i forbindelse med catering og pa spisesteder.

ﬂ ADVARSEL! Undga at blokere ventilationsabningerne pa
apparatets kabinet og i kgkkenelementerne.

Apparatet ma ikke bruges udendors, og det ma ikke
udseettes for regn eller fugt.

Opbevar ikke eksplosive stoffer som aerosoler med
braendbar drivgas i apparatet.

Hvis apparatet ikke skal bruges i en laengere periode, skal
du slukke for det pa den relevante knap og traekke stikket
ud af stikkontakten. Apparatet skal temmes for feadevarer,
afrimes og rengeres. Lad dgren sta pa klem.

| tilfeelde af stremafbrydelse skal du undlade at abne dgren
til fryseskabet, medmindre fryseren ikke har kort i mere
end 16 timer. Efter denne periode skal de frosne fgdevarer
bruges eller flyttes til en anden fryser.



Tekniske oplysninger pa apparatet

Typeskiltet med grundlaeggende oplysninger er placeret
pa indersiden af apparatet. Det indeholder oplysninger om
spaending, brutto- og nettovolumen, kolemiddeltype og
-maengde samt oplysninger om klimaklasse.

Hvis typeskiltet ikke er pa det gnskede sprog, kan du
udskifte det med det medfolgende.

. MILJOBESKYTTELSE

Emballagen er miljgvenlig og kan genbruges, bortskaffes
eller destrueres uden at skade miljget.

Bortskaffelse af et udtjent apparat

Det udtjente apparat skal bortskaffes miljgmaessig korrekt
ved at indlevere det pa den lokale genbrugsstation.

Gor folgende for bortskaffelse af apparatet:

+ Afbryd apparatet fra lysnettet.

* Lad ikke bgrn lege med apparatet.

ADVARSEL! Pas pa ikke at beskadige
kalemiddelkredslgbet. Det beskytter ogsa mod
forurening.

ikke ma bortskaffes sammen med almindeligt husholdningsaffald. Det skal i stedet

afleveres pa en genbrugsstation, som er godkendt til handtering af elektrisk og

elektronisk udstyr. Ved at bortskaffe produktet korrekt er du med til at forebygge
negative effekter pa miljset og menneskers sundhed. Du kan fa flere oplysninger om
bortskaffelse og genvinding af produktet ved at kontakte din kommune,
genbrugsstation eller forretningen, hvor du har kabt produktet.

:gi Dette symbol, som findes pa produktet eller emballagen, angiver, at produktet



SADAN SPARER DU ENERGI MED
DIT KOLE/FRYSESKAB

Folg monteringsanvisningerne.

Abn ikke apparatets dor unadigt.

Kontroller regelmaessigt, at der er fri luftcirkulation bag apparatet.

Sorg for altid at holde kondensatorenheden bag pa apparatet ren (se afsnittet
Renggring af apparatet).

Udskift derpakningen sa hurtigt som muligt, hvis den bliver lgs eller beskadiget.
Opbevar maden i lukkede beholdere eller anden egnet emballage.

Lad maden kole ned til stuetemperatur, for du seetter den i koleskabet.

Opto frosne madvarer i koleskabet.

Tag skufferne ud af fryseren som beskrevet i brugsanvisningen for at kunne udnytte
fryserens kapacitet maksimalt.

Afrim en almindelig fryser, nar islaget indvendigt i den er cirka 3-5 mm tykt.

Sorg for, at hylderne er jeevnt fordelt, og at madvarerne er anbragt, sa luften

kan cirkulere frit i apparatet (folg anbefalingerne om placering af madvarer i
brugsanvisningen).

Hvis kaleskabet er udstyret med en blaeser, ma du ikke blokere dens ventilationshuller.
Hvis du ikke har brug for, at ventilatoren eller ionisatoren kgrer, ber du slukke dem for
at spare energi.



BESKRIVELSE AF APPARATET

A Koleskab

1 Betjeningspanel

2 LED-interigrlys i keleskab

3 Udtraekkelig glashylde
(justerbar hgjde)

4 Frugt- og grentsagsskuffe

: 5 5 Hgjdejusterbare dgrhylder
6 Flaskehylde
B Fryser
7 Fryseskuffer
8 Glashylder
) oL
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« Skufferne er sikret, sa de ikke kan traekkes helt ud. Hvis du vil fijerne en skuffe, skal du
traekke den sa langt ud som muligt, lafte dens forende, og traekke den ud af apparatet.
* Pa nogle modeller er der et betjeningspanel pa daren.



MONTERING OG TILSLUTNING

VALG AF PLACERING

* Anbring apparatet i et tort og ventileret rum. Apparatet fungerer bedst inden for de
temperaturomrader, som er vist i det nedenstdende skema. Du kan se apparatets klasse pa

apparatets typeskilt.

For at garantien daekker, skal produktet placeres i korrekt temperatur efter produktklasse!

Klasse Temperatur

SN (under normalen) fra +10°C til +32°C
N (normal) fra +16°C til +32°C
ST (subtropisk) fra +16°C til +38°C
T (tropisk) fra +16°C til +43°C

Advarsel! Sgrg for, at apparatet opstilles i et tilstraekkeligt stort rum. Der bgr vaere mindst

Tm? rum pr. 8 gram kolemiddel.

Meaengden af kaglemiddel er angivet pa typeskiltet indvendigt i apparatet.

INSTALLERE APPARATET

L//‘—M\
30mm

o0zt

Det kreever to personer at stille apparatet pa
plads, s& man undgar at komnme til skade, eller
at apparatet eller andet bliver beskadiget.

« Apparatet skal vaere i vater og anbringes pa et
stabilt og solidt underlag. Brug de justerbare
fodder pa forsiden til at regulere hgjden, sa
apparatet star helt lige. Hjulene pa apparatets
bagside ger det nemmere at skubbe
apparatet pa plads (kun visse modeller).

« Der skal veere et frirum pa mindst 5cm
mellem apparatet og eventuelle
kekkenelementer over det, sa
kondensatorenheden kan blive kalet
tilstrackkeligt.

* Apparatet leveres med 2 afstandsstykker,
som ber monteres nederst pa apparatet,
sa det ikke kan skubbes for teet pa
veeggen. Apparatet kan ogsa installeres
uden afstandsstykkerne, men det kan gge
stremforbruget.

« Undga at placere apparatet i direkte sollys
eller i neerheden af varmekilder. Hvis
dette ikke kan undgas, skal der monteres
passende isolering mellem apparatet og
den tilstedende varmekilde.



« Apparatet kan sta frit eller opstilles ved siden af et kakkenelement eller en vaeg. Serg for,

at der er tilstrackkelig plads omkring apparatet til, at derene kan dbnes, og skufferne og
hylderne kan traekkes ud (se installationsdiagrammet).
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max 720 mm
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1242 mm
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Bemaerk! Nar du anbringer 2 apparater ved siden af hinanden, skal der kabes og
monteres et antidugsaet for at modvirke kondens.

Varenummer til bestilling:

tert rum (relativ

Apparater med en hgjde pa

Apparater med en hgjde pa

luftfugtighed under 60%) 1850 mm 2000 mm
METALPLADE (RUSTFRIT 576604 576606
STAL)

PLASTPLADE

HVID 672114 67218
GRA 672115 67217
SORT 672116 672120

fugtigt rum (relativ
luftfugtighed over 60%) *

Apparater med en hgjde pa
1850 mm

Apparater med en hgjde pa
2000 mm

Metalplade (rustfrit stal)

558776*

558855

* Af sikkerhedshensyn bgr apparatet kun installeres af en autoriseret hvidevaremontor!

TILSLUTNING AF APPARATET

» Slut apparatet til lysnettet ved hjeelp af elledningen. Stikkontakten skal vaere forsynet
med et jordben. Apparatets spaending og frekvens fremgar af apparatets typeskilt.

* Apparatet skal tilsluttes lysnettet og jordes i henhold til gaeldende love og regler. Apparatet
taler korte udsving i netspaendingen, men den ma ikke variere med mere end +/- 6 %.




ANDRE DORENS HANGSLING

Nadvendigt veerktoej: Ringnggle nr. 8, stjerneskruetraekker, skruetraekker med lige kaerv
samt Torx 25-skruetraekker
Man bar veere mindst 2 personer om at sendre derens haengsling.

1.

2.
3.

Fjern daekslet (A) til det gverste hangsel.

Skru det gverste haengsel (B) af, og tag den gverste der (C) af.

Fjern deekpropperne (D), skru det midterste haengsel (E) af, og laft den nederste dar
(F) af det nederste haangsel (G).

. Vip apparatet bagover (pas pa ikke at presse kondensatorenheden mod bagvaeggen,

da det kan beskadige kglesystemet), skru det nederste haengsel (G) og foden (H) af, og
monter dem pa den modsatte side. Sgrg for at montere skiven, s& den sidder pa samme
made, som far den blev afmonteret.

. Flyt haengslerne (1) til den modsatte side.
. Seet det midterste haengsel (E) pa den nederste dor (F), og seet den nederste dor pa

det nederste haengsel (G). Skru det midterste haengsel fast (deren skal veere aben
imens). Husk at montere skiverne (J) og deekpropperne (M) som for.

Fjern blaeandproppen (K), saet den gverste der (C) pa det midterste haengsel (E), og
monter det gverste haengsel (B).

. Monter daekslet (A) til det gverste haengsel og blaendproppen (K).
. Sadan flyttes grebet (L): Fjern blaendpropperne, skru skruerne ud, og monter grebet pa

den modsatte side. Monter bleendpropperne pa den modsatte side.
Bemaerk! Trin 9 (udskiftning af handtag) kan springes over pa apparater med integreret
handtag.

At omhaengsling af dgre pa ORA-ITO apparater ikke er mulig.






BRUGE APPARATER MED
MEKANISK INDSTILLING

BETJENINGSPANEL 1

A

o———O

A Temperaturindstilling og taend/sluk-knap
B Teend/sluk-knap til lampe

TZANDE OG SLUKKE FOR APPARATET

Taende: Drej knappen Amed uret.

Slukke: Drej knappen A tilbage til
positionen, hvor pilen er ud for symbolet
M (forsigtig: der er stadig strem pa

‘ apparatet).



LL60CY

JUSTERING AF TEMPERATUREN

* Indstil den gnskede temperatur ved at
dreje knappen A med uret (til hgjre).

* Hvis den omgivende temperatur aendrer
sig, kan det ogsa pavirke temperaturen
inde i apparatet. Tilpas indstillingen
ved hjaelp af knappen A. Nar knappen
drejes mod den bredere del af symbolet,
indstilles apparatet til en lavere (koldere)
temperatur. Nar knappen drejes mod

A den smallere del af symbolet, indstilles
apparatet til en hgjere (varmere)
temperatur.

Hvis temperaturen pa opstillingsstedet er
under 16°C, bar knappen A indstilles pa den
brede del af symbolet.

A



BRUGE APPARATER MED
ELEKTRONISK INDSTILLING

BETJENINGSPANEL 2

A

A Temperaturindstilling og taend/sluk-knap

TANDE OG SLUKKE FOR APPARATET

Taende: Drej knappen A med uret.
NS

- Slukke: Drej knappen A, sa pilen er ud for
( -0 symbolet B (forsigtig: der er stadig strem
pa apparatet).
€0 =

A
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JUSTERING AF TEMPERATUREN
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* Indstil den gnskede temperatur ved at
dreje knappen A med uret (til hgjre).

* Det anbefales at indstille knappen A'i
positionen eco.

* Hvis den omgivende temperatur aendrer
sig, kan det ogsa pavirke temperaturen
inde i apparatet. Tilpas indstillingen ved
hjeelp af knappen A. Nar knappen drejes
mod den bredere del af symbolet, indstilles
apparatet til en lavere (koldere) temperatur.
Nar knappen drejes mod den smallere del
af symbolet, indstilles apparatet til en hgjere
(varmere) temperatur.

« Hvis temperaturen pa opstillingsstedet er
under 16°C, bar knappen A indstilles pa
den brede del af symbolet.

« Nar den omgivende temperatur er under
16 °C, anbefaler vi, at den manuelt
justerbare klap indstilles i position 1
(manuelt justerbar klap fas kun pa visse
modeller).



LYNFRYSEFUNKTION (KUN VISSE MODELLER)

» Brug denne funktion, nér apparatet tages i brug ferste gang, fer rengering, og 24 timer
inden skal indfryses store maengder fagdevarer.

L

MANUELT JUSTERBAR KLAP

Sla lynfrysefunktionen til: Drej knappen A
til positionen X,

Nar lynfrysefunktionen er slaet fra
automatisk, skal du dreje knappen A tilbage
til den gnskede position.

Hvis du ikke selv slar lynfrysefunktionen fra
igen, slas den automatisk fra efter cirka 2
dage. Temperaturen indstilles da til den
senest indstillede temperatur (knappen
forbliver i positionen *).

(KUN VED VISSE NO FROST- MODELLER)

Klappen er anbragt bag frugt- og
grontsagsskuffen. Den er fra fabrikken
indstillet pa position 2.

Hvis det ikke er muligt at opna den
korrekte temperatur, skal den indstilles som
beskrevet i afsnittet Fejlafhjeelpning.
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KNAP TIL INDSTILLING AF KOLESKABSTEMPERATUR
(KUN VED VISSE NO FROST- MODELLER)

* Brug knappen til at styre indtaget af kold
luft fra fryseskabet og til at opna den
gnskede temperatur i keleskabet.

* Indstil temperaturen pa knappen, som
sidder indvendigt i kaleskabet. Hvis den
omgivende temperatur aendrer sig, kan
det 0gsa pavirke temperaturen inde i
apparatet. Indstil temperaturen efter det.
Nar knappen drejes mod den bredere
del af symbolet, indstilles apparatet til en
lavere (koldere) temperatur. Nar knappen
drejes mod den smallere del af symbolet,
indstilles apparatet til en hgjere (varmere)
temperatur.

« Hvis temperaturen pa opstillingsstedet er under 16°C, bar knappen indstilles pa den
smalle del af symbolet. Hvis temperaturen pa opstillingsstedet er over 32°C, bar
knappen indstilles pa den brede del af symbolet

« For at holde den gnskede temperatur i ZeroZone-skuffen (kun pa bestemte modeller)
skal termostaten indstilles mod den tykkeste ende af maerket.

Forsigtig: Temperaturfgleren er monteret bag abningerne under knappen. Undga at

anbringe for fedevarer for taet pa dette sted.
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APPARATETS INDVENDIGE

UDSTYR

(* Tilbehgret afhaenger af modellen)

HYLDE

)
L

y2—

%

FLASKEHYLDE*

ELASTISK FLASKEMATTE*

* Hylderne kan traekkes delvist ud for at

give nemmere adgang til fadevarerne.
Hylderne kan justeres efter behov ved
hjeelp af skinnerne i kaleskabet. Hvis du

vil tage en hylde ud af keleskabet, skal du
traekke den ud, til den stoppes af skinnen.
Laft hyldens forreste del en anelse, og
treek den helt ud.

Opbevar letfordeervelige fodevarer pa den
bageste del af hylden, hvor temperaturen
er lavest.

Til nogle modeller medfelger ogsa en
flaskeholder. Af sikkerhedshensyn kan
flaskeholderen kun trackkes ud, nar den er
tom. Laft den en smule bagtil, og traek den
ud mod dig for at tage den ud. Anbring
flaskeholderen, sa flaskernes leengde ikke
forhindrer dgren i at lukke korrekt. Holderen
kan maksimalt baere 9 stk. 0,75 liters flasker
eller 13 kg i alt - se maerkaten pa hgjre side
indvendigt i koleskabet.

Det er ogsa muligt at opbevare daser i
flaskeholderen (pa langs eller pa tvaers).

Nogle modeller er udstyret med en
elastisk matte, som flaskerne eller daserne
kan leegges pa.

« Matten kan ogsa bruges som bordskaner.
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CRISPZONE - SKUFFE MED FUGTIGHEDSSTYRING TIL
FRUGT OG GRONT

» Skuffen under glashylden nederst i keleskabet er beregnet til opbevaring af frugt og
grent. Den afgiver fugt og forhindrer dermed, at foadevarerne terrer ud.
Fodevarerne skal opbevares i egnet emballage i kaleskabet, sa de ikke afgiver eller
optager lugt.
Skuffen har en indbygget fugtighedsregulator, som gor det muligt at indstille
fugtigheden i forhold til maengden af opbevarede fadevarer.

Mindre masngder fadevarer - skub knappen
= til hgjre

Sterre maengder fodevarer - skub knappen
%\ til venstre

* Udtraekning af skuffen:
- Treek skuffen sa langt ud som muligt.
Laft derefter skuffens forende, og traek
den helt ud.

INDERSIDEN AF KOLESKABSDYREN

Indersiden af koleskabsdaren er udstyret med forskellige hylder og beholdere til
opbevaring af ost, smar, ag, yoghurt samt andre mindre genstande, f.eks. tuber og daser.
Der er en flaskehylde nederst i daren.

H@JDEJUSTERBARE DGRHYLDER

Hyldernes hgjde kan nemt tilpasses

dine gnsker, uden at de skal tages ud af
apparatet.

Tryk pa tapperne pa begge sider af hylden,
og flyt den op eller ned.

Hvis du vil tage en hylde ud af apparatet,
skal du lgfte den helt op og traekke den ud.
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OPBEVARINGSBOKS (MULTIBOX)*

¢ MultiBox opbevaringsboksen giver
bekvem opbevaring af foadevarer med en
steerk eller gennemtraengende lugt som
f.eks. lagret ost eller skimmelost, polser,
l2g, smar m.m.

« Silikoneladget giver en luftteet forsegling,
som forhindrer maden i at torre ud og
lugten i at sprede sig i apparatet.

+ Silikonelaget kan ogsa bruges som aagge- eller isterningebakke.

» Hvis det fleksible lag bruges som seggebakke, skal det sta direkte i bunden af dgrhylden.
Brug den nederste del af Multibox opbevaringsboksen til at opbevare fadevarer i sma
forpakninger - f.eks. paté, syltetej, sma tuber osv.

BLASER *

* Blaeseren, som er monteret under koleskabets loft eller i fryseskabet, sarger for, at
temperaturen fordeles mere jeevnt i apparatet og reducerer kondens (dug) pa fladerne
indvendigt i apparatet.

IONISATOR (IONAIR)*

¢ Luftionisatoren i kaleskabet holder luften frisk. Dermed holdes fagdevarerne friske og
velsmagende i laengere tid.

« Luftionisatoren kan slas til og fra pa knappen ved bleeserkabinettet eller pa siden af
koletarnet (afhaengigt af modellen).

25
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KONVENTIONELLE APPARATER

Betjeningspanel 1

Teende og slukke for ventilatoren og ionisatoren

teende = % slukke= O

Nar ventilatoren og ionisatoren er slaet til, er den rade prik pa knappen synlig.
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NO FROST-APPARATER

Betjeningspanel 2

lonisator slaet til

lonisator slaet fra

27



ANBEFALET PLACERING AF
FODEVARER | APPARATET

Kgleskabets sektioner:

- gverste del: konserves, brad, vin, kager osv.

- mellemste del: mejeriprodukter, faerdigretter, desserter, sodavand, al, tilberedte retter
OSV.

- Fresh/Zero skuffe: - kad, kedprodukter, delikatesser osv.

- Frugt- og greontsagsskuffe: frisk frugt, grentsager, salat, rodfrugter, kartofler, log,
hvidlgg, tomater, tropiske frugter, kal, roer osv.

Sektioner i kgleskabsdgren:

- gverste/midterste hylde i doren: g,
sSMgr, ost osv.

- nederste derhylder: drikkevarer, daser,
flasker osv.

Frysesektion
- Indfrysning, opbevaring af frosne fadevarer (se Indfryse og opbevare frosne fadevarer).
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OPBEVARING AF FODEVARER |
KOLESKABET

VIGTIGE ADVARSLER OM FODEVAREOPBEVARING

Sikker opbevaring af fedevarer afhaenger af korrekt brug af
apparatet, korrekt emballering af fadevarerne, opretholdelse af
korrekt temperatur og fedevarehygiejnen generelt.

Hold @je med holdbarhedsdatoen pa emballerede fgdevarer.

Fadevarerne skal opbevares i lukkede beholdere eller i anden
passende emballage i kaleskabet, sa de ikke afgiver eller optager lugt.

Opbevar ikke braendbare, flygtige eller eksplosive vaesker eller
materialer i keleskabet.

Drikkevarer med en hgj alkoholprocent skal opbevares lodret i
tetlukkede flasker.

Nogle organiske stoffer sdsom flygtige olier i citron- eller
appelsinskrael, syrer i smor osv. kan forarsage skader pa
koleskabets plastdele, hvis de er i bergring med hinanden i
laengere tid.

Ubehagelig lugt advarer om manglende hygiejne eller fordservede
fodevarer i apparatet (se afsnittet Renggring af apparatet).

Fjern fordaervelige feadevarer, inden du tager vaek fra apparatet i
flere dage.

UNDGA FORURENING AF FGDEVARER

Folg disse anvisninger for at undga forurening af fodevarer:
» Hvis dagren star dben leenge, kan det medfere en markant stigning af temperaturen i

apparatet.

* Rengor regelmaessigt overflader, som kommer i kontakt med fadevarer. Renger
tilgeengelige aflgbssystemer.

» Opbevar rat ked og ra fisk i egnede beholdere i kaleskabet, sa det ikke kommer i kontakt
med andre fadevarer eller kan dryppe pa andre fgdevarer.

» Hvis kole-/fryseskabet ikke skal bruges i en laengere periode, skal du temme det, slukke
for det, afrime det, rengore det, torre det og lade det sta med aben degr for at forebygge

mug i apparatet.
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OPBEVARINGSTID FOR FODEVARER

Anbefalede opbevaringstider for fadevarer i keleskabet

Fodevare Tid

229, marinader, rgget kad op til 10 dage
ost op til 10 dage
rodfrugter op til 8 dage
smar op til 7 dage
desserter, frugt, faerdigretter, rat kad op til 2 dage
fisk, ra kedfars, skaldyr op til 1 dag
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OPBEVARING AF FODEVARER |
FRESHZONE SKUFFEN

| FreshZone skuffen holder fadevarerne sig friske i laengere tid end i et konventionelt

koleskab, og smagen og naeringsindholdet bevares bedre.

Skuffen forsinker udterring og nedbrydning, sa frugt og grentsager kan holde sig friske i

laengere tid.

Hold skuffen taet lukket for at opna det bedste resultat.

* Kgb altid fogdevarer, som er helt friske, da dette er afgerende for kvaliteten af
fodevarerne og for, hvor laenge de kan holde sig i kaleskabet.

* Fgdevarerne skal opbevares i lukkede beholdere eller i anden passende emballage i
koleskabet, s& de ikke afgiver eller optager lugt.

» Tag fodevarerne ud af skuffen 30-60 minutter for, de skal bruges, sa aromaen og
smagen kan udfolde sig ved stuetemperatur.

* Folgende fadevarer er folsommme over for lave temperaturer og dermed ikke velegnet
til at blive opbevaret i FreshZone skuffen: ananas, avocado, bananer, oliven, kartofler,
auberginer, agurker, banner, peberfrugter, meloner og vandmeloner, graeskar, squash osv.

[ ~ « Sadan tages skuffen ud:

- Treek skuffen ud, til den ikke kan komme
laengere.

1 - Loft dens forreste del en anelse, og
\ traek den helt ud.

Q
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OPBEVARING AF FODEVARER |
ZEROZONE SKUFFEN

ZeroZone-skuffen gor det muligt at holde ferske fedevarer friske i op til tre gange sa lang

tid som i konventionelle kaleskabe.

Faodevarerne holder sig friske i laengere tid, og smagen og naeringsindholdet bevares.

Temperaturen i denne skuffe afhaenger af temperaturindstillingen i kgleafdelingen, den

omgivende temperatur, hvor tit dgren dbnes og maengden af fadevarer i apparatet. For at

opna en temperatur pa omkring O °C i ZeroZone- skuffen anbefaler vi, at kaleafdelingen

indstilles til en temperatur pa maks. 4 °C. Temperaturen i ZeroZone-skuffen kan falde

til under O °C. Derfor ber temperaturfelsommme fadevarer anbringes i den gverste del af

kaleskabet.

Hold skuffen teet lukket for at opna det bedste resultat.

* Kgb altid fodevarer, som er helt friske, da dette er afgerende for kvaliteten af
fodevarerne og for, hvor laenge de kan holde sig i kaleskabet.

* Fodevarerne skal opbevares i lukkede beholdere eller i anden passende emballage i
koleskabet, s& de ikke afgiver eller optager lugt eller fugt.

» Tag fodevarerne ud af skuffen 30-60 minutter for, de skal bruges, sa aromaen og
smagen kan udfolde sig ved stuetemperatur.

* Folgende fadevarer er folsomme over for lave temperaturer og dermed ikke velegnet
til at blive opbevaret i ZeroZone skuffen: ananas, avocado, bananer, oliven, kartofler,
auberginer, agurker, banner, peberfrugter, meloner og vandmeloner, graeskar, squash osv.

~ * Sadan tages skuffen ud:

- Treek skuffen ud, til den ikke kan komme
laengere.

- Loft dens forreste del en anelse, og
treek den helt ud.
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VEJLEDENDE OPBEVARINGSTIDER | ZEROZONE
SKUFFEN*

Fodevare Tid
Polser, udskaeringer af okse, svin og vildt, rat ked op til 7 dage
Fjerkrae op til 5 dage
fisk op til 4 dage
skaldyr op til 3 dage
Grontsager:

Kal, hvidlag, guleradder, op til 180 dage
selleri, krydderurter op til 30 dage
gron salat, blomkal, radicchio, rabarber op til 21 dage
broccoli, asparges, savoykal, kinakal, kalrabi, radiser op til 14 dage
l@g, champignon, spinat, aerter op til 7 dage
Frugt:

axbler op til 180 dage
paerer, Kiwi op til 120 dage
druer, kvaeder op til 90 dage
ferskner op til 30 dage
ribs, stikkelsbaer, blommer op til 21 dage
abrikoser, blabaer, kirsebaer op til 14 dage
hindbeaer, jordbaer op til 3-5 dage
Andet:

maelk op til 7 dage
smar op til 30 dage
ost op til 30 dage

* afhaengigt af fadevarernes friskhed og kvalitet

~
[}
e}
S
g
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INDFRYSNING OG OPBEVARING
AF FROSNE FODEVARER

INDFRYSNINGSPROCEDURE

Den mangde ferske fgdevarer, som ma laegges i apparatet
pa én gang, er angivet pa typeskiltet. Hvis du lzegger for
stor en maengde fadevarer i apparatet pa én gang, forringes
indfrysningsevnen, hvilket pavirker kvaliteten af de frosne
fedevarer.

* Du kan tage skufferne ud af fryseren og dermed udnytte fryserens kapacitet maksimalt.
Anbring maden direkte pa hylderne og i bunden af fryseren. Fjern venligst ikke den
nederste skuffe i NO FROST apparater af A +++ energiklasse.

« Sla lynfrysefunktionen til 24 timer forud for indfrysningen af ferske fedevarer:

- Betjeningspanel 1: Drej knappen A mod den bredeste del af markeringen;
- Betjeningspanel 2: Drej knappen A til positionen *.

Efter denne tid kan du laegge de ferske fadevarer i indfrysningsskuffen.

Kontrollér, at de ferske fadevarer ikke kommer i bergring med de frosne fgdevarer.

Det bedst egnede sted til indfrysning af store maengder mad er i den gverste del af
fryseren.

Laeg friske fodevarer jaevnt i apparatet type HZS 3669, HZS 3669F, energiklasse A + og
styreenhed 1.

* Hvis du skal indfryse mindre maengder ferske fadevarer (1-2 kg), er det ikke na@dvendigt
at bruge lynfrysefunktionen.

« Efter 24 timer kan de indfrosne fegdevarer flyttes til fryseskabets opbevaringsrum.
Herefter kan der om ngdvendigt indfryses yderligere fodevarer.

« Nar indfrysningen er gennemfort, skal du dreje knappen A tilbage til den gnskede
indstilling.
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VIGTIGE ADVARSLER OM INDFRYSNING
AF FERSKE FODEVARER

Frys kun fgdevarer, der er fryseegnede. Frys kun friske feadevarer af
god kvalitet.

Veelg en egnet emballage, og emballer fadevarerne korrekt.

Emballagen skal veere luft- og vandtzet for at forhindre tab af fugt
eller vitaminer fra fadevarerne.

Skriv fedevarens navn, maengde og indfrysningsdato pa hver pakke.

Det er vigtigt, at fedevarerne indfryses sa hurtigt som muligt. Lav
derfor sma pakker. Kal fadevarerne ned inden indfrysning.

OPBEVARING AF FARDIGFROSNE
FODEVARER

* Folg producentens anvisninger for opbevaring og brug af frosne fadevarer. Vaer
opmaarksom pa opbevaringstemperaturen og holdbarhedsoplysningerne pa
fodevarernes emballage.

* Veelg kun fadevarer, som er emballeret korrekt, og som bliver opbevaret i frysediske,
hvor temperaturen ikke overstiger -18 °C.

* Kgb ikke faerdigfrosne madvarer, som har et islag over sig. Det kan betyde, at veere har
veeret helt eller delvist toet, og at kvaliteten derfor ikke er acceptabel.

* Beskyt fadevarerne mod optoning under transport. Hvis de udsaettes for
temperaturstigninger, kan fadevarerne ikke opbevares sa leenge, og kvaliteten forringes.
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OPBEVARINGSTIDER FOR FROSNE
FODEVARER

ANBEFALET OPBEVARINGSTID | FRYSEREN

Fodevare Tid

frugt, oksekad fra 10 til 12 maneder
grontsager, kalvekad, fierkrae fra 8 til 10 maneder
Vildt fra 6 til 8 maneder
Svinekgad fra 4 til 6 maneder
kedfars 4 maneder
brod, kager, feerdigretter, mager fisk 3 maneder
indmad 2 maneder
rogede polser, fed fisk 1 maned

OPTONING AF FROSNE FGDEVARER

Dybfrost slar ikke mikroorganismer i fedevarer ihjel. Nar fadevarerne optas, genaktiveres
bakterierne, og maden fordaerves hurtigt. Optgede eller delvist optgede fedevarer skal
bruges sa hurtigt som muligt.

Delvis optening forringer fedevarernes naeringsveerdi, og det gaelder isaer for frugt,
grontsager og feerdigretter.
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AFRIMNING AF APPARATET

AUTOMATISK AFRIMNING

Det er normalt ikke n@dvendigt at afrime apparatet, da islag, der feestner sig pa den
indvendige bageste vaeg, afrimes automatisk. Nar kompressoren stopper, smelter isen
til vand. Vandet lgber gennem afrimningsrenden ned i beholderen over kompressoren,
hvorfra det fordamper.

Hvis der opstar et islag pa 3-5 mm indvendigt, skal du slukke for apparatet og afrime det
manuelt.

AFRIME EN ALMINDELIG FRYSER

« Afrim fryseren, nar islaget indvendigt i den er cirka 3-5 mm tykt.
« Sla lynfrysefunktionen til 24 timer for afrimning for at kele fadevarerne yderligere ned
(se afsnittet Indfrysningsprocedure).

Tom herefter apparatet. Opbevar de frosne fedevarer, sa de beskyttes mod optening.

» Sluk for apparatet (se afsnittet Teende og slukke for apparatet), og traek stikket ud.

* Brug ikke isfijerner eller lignende, da det kan skade apparatet eller vaere
sundhedsskadelige.

* Brug ikke knive eller andre skarpe genstande til at fijerne is og rim, da det kan beskadige
rorene i kolesystemet.

» Du kan fremskynde afrimningen ved at stille et fad med varmt vand pa en af hylderne.

* Rengor og tor apparatet af indvendigt (se afsnittet Rengering af apparatet).

* Teend for apparatet, og drej knappen A til den gnskede indstilling, inden du laegger
fodevarerne tilbage i apparatet.

AFRIME EN FRYSER MED NO FROST

» Fryseskabe med NO FROST afrimes automatisk. Eventuel is, som dannes pa vaeggene,
fijernes automatisk.

 Is- og frostdannelse i fryseboksen kan skyldes, at enheden bruges forkert (daren dbnes
for ofte eller for leenge ad gangen, daren lukkes ikke korrekt etc.). Tag i sa fald stikket
ud af enheden, tem fryseren for frosne fgdevarer, og opbevar dem, sé de beskyttes mod
optening.
Renger fryseren indvendigt, og ter den ren. Teend fryseren, og vaelg den gnskede
indstilling, for du kommer de frosne fgdevarer tilbage.
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RENGORING AF APPARATET

Afbryd apparatet fer renggring. Sluk for apparatet (se afsnittet Teende og slukke for

apparatet), og traek stikket ud.

* Brug en blad klud til at rengere alle overflader. Rengaringsmidler, som indeholder slibemiddel,
syre eller opl@sningsmiddel, ma ikke bruges, da de kan beskadige apparatets overflade.

Rengor apparatetudvendigt med vand eller en mild saebeoplasning. Lakerede flader eller
aluminiumflader kan renggres med lunkent vand tilsat lidt opvaskemiddel. Det er tilladt at
bruge rengeringsmidler med et lavt alkoholindhold (f.eks. vinduesrens).

Brug ikke rengeringsmidler med alkohol til rengering af plastdele.

Renggr apparatet indvendigt med lunkent vand, eventuelt tilsat lidt eddike.
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* Under kolepanelet i koleskabet er der en
rende og et udlgbshul, som kan bortlede
vand fra smeltet is. Renden og udlgbshullet
ma ikke blokeres. Kontrollér dem
regelmaessigt, og rens om ngdvendigt. Brug
et sugerer til at rense udlgbshullet.

« Enisdannelse pa 3-5 mm @ger
stromforbruget. Fjern derfor is fra fryseren
med jaevne mellemrum (geelder ikke for
NoFrost- frysermodeller). Brug ikke skarpe
genstande, oplgsningsmidler eller aerosoler.

« Kondensatorenheden pa bagsiden
af apparatet skal altid holdes ren
og stevfri. Fjern jeevnligt stev fra
kondensatorenheden med en blad bgrste
(ikke metal) eller en stgvsuger.

* Teend apparatet igen efter endt rengoring,
og laeg fedevarerne pa plads.



FEJLFINDING

Problem: Arsag eller Igsning
Apparatet er sluttet til, * Kontrollér, at apparatet og stikkontakten er taendt, og at
men fungerer ikke. der er strom i stikkontakten.
Kolesystemet karer i lang * Den omgivende temperatur er for hgj.
tid: » Daren dbnes for tit eller for laenge ad gangen.
* Doren er ikke lukket korrekt (darpakningen er blokeret af
HH \ snavs el.lign., daren er skaav, eller dgrpakningen er

* Hvis der dannes megen is beskadiget).

« Der er ilagt for mange ferske fedevarer pa én gang.

« Der ligger ferske fgdevarer pa temperaturfaleren (A
eller B). Serg for, at luften kan cirkulere frit omkring
temperaturfeleren (kun visse modeller).

« Utilstraekkelig keling af kompressor og kondensator.
Kontroller luftcirkulationen bag apparatet, og renger

H‘,T[

kondensatorenheden.
Hvis der dannes megen » Dgren abnes for tit eller for laenge ad gangen.
is indvendigt bag i « Der er sat varme fadevarer i keleskabet.
koleskabet, kan det skyldes < Fadevarer eller beholdere er i kontakt med kgoleskabets
folgende: indvendige vaegge.

* Fgdevarer eller beholdere er i kontakt med keleskabets
indvendige vaegge.

Is- og frostdannelse i » Dgren abnes for ofte eller for laenge ad gangen.
fryseren kan skyldes * Dgren er ikke lukket korrekt.
folgende: » Fejl p& derpakningen.
* Rens eller udskift pakningen, hvis den er beskidt eller
beskadiget.

Kondens (dug) pa hylden » Dette faenomen kan ikke helt undgas i perioder med
over skufferne: hej temperatur og luftfugtighed. Det forsvinder,
nar temperaturen og luftfugtigheden bliver normal.
Vi anbefaler, at skufferne rengeres oftere, og at du
regelmaessigt terrer dem af.
» Abn knappen til fugtighedsstyring.
« Put fodevarerne i poser eller lufttaet emballage.

Apparatet laekker vand: « Udlgbshullet eller aflgbsrenden er tilstoppet,
eller kondensvandet Igber ud over kanten pa
afrimningsrenden.
* Rens det tilstoppede udlgbshul med et plastsugeror.
* Hvis der er et tykt islag, skal du afrime apparatet manuelt
(se Afrimning af apparatet).
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Problem:

Det er sveert at abne daren:

LED-lyset virker ikke:

Temperaturen i fryseskabet
er for hgj:

Arsag eller Igsning

* Det kan veere sveert at abne deren lige efter, at du har
lukket den.
Dette skyldes, at en vis maengde kold luft traenger ud af
apparatet, nar deren abnes, og erstattes af den varmere
omagivende luft. Nar denne luft afkeles, dannes der et vakuum,
som ger daren svaerere at abne. Efter nogle fa minutter er
trykket udlignet, og deren kan abnes let og ubesveeret.

» Hvis LED-lyset ikke fungerer, skal du kontakte en
reparator.

» Forsag ikke selv at reparere LED-lyset, da det medfarer
risiko for elektrisk stad!

* Indstil den manuelle klap (bag frugt- og
grentsagsskuffen) til position 1 (kun visse modeller).

Hvis ingen af disse instruktioner afhjaelper problemet, skal du kontakte et servicecenter.
Oplys type, modelnummer og serienummer, som fremgar af apparatets typeskilt.

40



HVIS DER FOREKOMMER ST@J
FRA APPARATET

Kgle-/fryseskabe koles af et kompressordrevet kalesystem, som pa nogle modeller
suppleres af en ventilator. Der kan derfor forekomme stgj, nar apparatet er i drift.
Stgjniveauet afhaenger af installationsstedet, brugsmgnsteret samt af apparatets alder.

Nar apparatet tilsluttes, kan lyden fra kompressoren eller fra kalemidlet vaere hojere

end ellers. Dette er normalt og pavirker ikke apparatets driftslevetid. Lyden aftager med

tiden.

Useedvanlig eller ekstra hgj stej ved apparatets drift skyldes ofte, at apparatet ikke er

installeret korrekt.

- Apparatet skal veere i vater og anbringes pa et stabilt og solidt underlag.

- Apparatet ma ikke veere i kontakt med veegge eller andre mabler.

- Kontroller, om det er genstande inde i apparatet, som forarsager stgjen - f.eks. flasker
eller daser, der bergrer hinanden og rasler ved vibration.

Apparatet kan midlertidigt stgje mere pa grund af sterre belastning af kelesystemet, hvis

doren abnes oftere eller i laengere tid ad gangen, hvis der er lagt en stor meengde mad

til nedkoling eller indfrysning i apparatet, eller hvis lynkale- eller lynfrysefunktionen er

slet til.

VI FORBEHOLDER OS RET TIL AT £ANDRE SPECIFIKATIONERNE, UDEN AT DETTE
FAR BETYDNING FOR ENHEDENS FUNKTION.

Brugsanvisninger findes 0ogsa pa vores hjemmeside pad www.gorenje.com
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