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VI TANKER PA DIG

Tak for dit kab af et Electrolux-apparat. Du har valgt et produkt, som giver dig
artiers professionel erfaring og innovation pa én gang. Genialt og elegant. Det er
designet med dig i tankerne. Sa uanset hvornar du bruger det, kan du veere
sikker pa, at du far fantastiske resultater hver gang.

Velkommen til Electrolux.

Besgg vores websted for at:

G Fa radgivning, brochurer, fejlfinding, serviceinformation:
@ www.electrolux.com/webselfservice

g Registrere dit produkt for bedre service:

a/ www.registerelectrolux.com

Kabe tilbehgr, forbrugsvarer og originale reservedele til dit apparat:
E www.electrolux.com/shop

KUNDEPLEJE OG SERVICE

Brug altid originale reservedele.

Sarg for at have felgende data tilgeengelig, nar du kontakter vores autoriserede
servicecenter: Model, PNC, serienummer.

Du finder oplysningerne pa maskinens typeskilt.

AN Advarsel/Forsigtig-Sikkerhedsanvisninger
@ Generelle oplysninger og gode rad
Miljgoplysninger

Ret til z2ndringer uden varsel forbeholdes.

1. A OPLYSNINGER OM SIKKERHED

Laes brugsanvisningen grundigt, far apparatet installeres
og tages i brug. Producenten patager sig intet ansvar for
eventuelle skader, der er resultatet af forkert installation
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eller brug. Opbevar altid brugsanvisningen pa et sikkert
og tilgeengeligt sted til senere opslag.

1.1 Sikkerhed for bgrn og andre udsatte personer

- Apparatet kan bruges af bgrn fra 8 ar og opefter samt
af personer med nedsat fysisk, sensorisk eller psykisk
funktionsevne, eller som mangler den ngdvendige
erfaring eller viden, hvis de er under opsyn eller er
blevet instrueret i at bruge apparatet pa en sikker
made samt forstar de medfelgende farer.

- Born mellem 3 og 8 ar og personer med omfattende
og komplekst handicap skal holdes pa afstand,
medmindre de overvages konstant.

- Bgrn pa under 3 ar skal holdes pa afstand, med
mindre de overvages konstant.

- Bgrn ma ikke lege med apparatet.

- Opbevar al emballage utilgaengeligt for barn, og
bortskaf det korrekt.

- Lad ikke barn og husdyr komme taet pa apparatet, nar
det er i drift, eller mens det kgler af. De tilgaengelige
dele er varme.

- Hvis apparatet har en bgrnesikring, skal den aktiveres.

- Barn ma ikke udfgre renggring og vedligeholdelse pa
apparatet uden opsyn.

1.2 Generelt om sikkerhed

- ADVARSEL.: Apparatet og de tilgeengelige dele bliver
meget varme under brug. Pas pa ikke at rere
varmelegemerne.

- Betjen ikke apparatet med et teend-sluk-ur eller en
saerskilt fiernbetjening.

- ADVARSEL.: Tilberedning uden opsyn pa en
kogesektion med fedt eller olie kan veere farligt og kan
muligvis resultere i brand.

- Forsgg ALDRIG at slukke en brand med vand, men
sluk for apparatet og deek den abne ild til med f.eks. et
lag eller et brandteeppe.
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. FORSIGTIG: Tilberedningsprocessen skal overvages.

En kortvarig tilberedningsproces skal overvages
kontinuerligt.

- ADVARSEL.: Fare for brand: Opbevar ikke genstande

pa kogefladerne.

- Leeg ikke metalgenstande som knive, gafler, skeer og

grydelag pa kogesektionen, da de kan blive meget
varme.

- Undlad at bruge en damprenser til at renggre

apparatet.

- Efter brug skal der slukkes for kogesektionen med

funktionsveelgeren - stol ikke pa gryderegistreringen.

- Hvis glaskeramikken/glasoverfladen er revnet, skal du

slukke for apparatet og afbryde det fra ledningsnettet.
Hvis apparatet er tilsluttet til ledningsnettet direkte ved
hjeelp af en samledase, skal du fierne sikringen for at
afbryde apparatet fra stemforsyningen. Kontakt i
begge tilfeelde det autoriserede servicecenter.

- Hvis netledningen er beskadiget, skal den af

sikkerhedsgrunde udskiftes af producenten, et
autoriseret serviceveerksted eller en tekniker med
tilsvarende kvalifikationer.

- ADVARSEL: Brug kun kogesektionssikringer udformet

af producenten af madlavningsapparatet, eller som er
angivet af producenten af apparatet i
brugsanvisningen som velegnede til brug, eller
kogesektionssikringer indbygget i apparatet. Brug af
upassende sikringer kan medfere uheld.

2. SIKKERHEDSANVISNINGER

2.1 Installation * Undlad at installere eller bruge et
beskadiget apparat.
C ADVARSEL! * Folg installationsvejledningen, der
Apparatet ma kun installeres folger med apparatet.
af en sagkyndig. + Mindsteafstanden til andre apparater
og enheder skal overholdes.
C ADVARSEL! » Veer altid forsigtig, nar du flytter
Risiko for skader pa apparatet, da det er tungt. Brug altid
mennesker eller apparat. sikkerhedshandsker og lukket fodtgj.

« Fjern al emballagen.



Forsegl snitfladerne med et
teetningsmiddel for at forhindre fugt,
der forarsager opsvulmen.

Beskyt apparatets bund mod damp og

fugt.

Montér ikke apparatet op mod en dar

eller under et vindue. Dette for at

undga, at der falder varmt kogegrej
ned fra apparatet, nar dgren eller
vinduet abnes.

Hvert apparat har kglebleesere i

bunden.

Hvis apparatet installeres over en

skuffe:

— Opbevar ikke sma stykker eller
ark papir, som kan blive suget ind,
da de kan gdeleegge
kgleblaeserne eller skade
kalesystemet.

— Hold en afstand pa mindst 2 cm
mellem apparatets bund og dele,
som opbevares i skuffen.

2.2 Tilslutning, el

ADVARSEL!
Risiko for brand og elektrisk
sted.

Alle elektriske tilslutninger skal
udfgres af en kvalificeret elektriker.
Apparatet skal tilsluttes stram m/jord,
jvf. Steerkstramsreglementet.

Inden apparatet tages i brug, skal du
sgrge for, at det er koblet fra
stremforsyningen.

Sorg for, at parametrene pa
typeskiltet er kompatible med de
elektriske data for strgmforsyningen.
Sgrg for, at apparatet installeres
korrekt. En lgs eller forkert netledning
eller stik (hvis relevant) kan gaere
terminalen for varm.

Brug den korrekte netledning.
Netledningerne mé ikke veere viklet
sammen.

Sgrg for, at der installeres en
beskyttelse mod stad.

Kablet skal forsynes med
traeekaflastning.

Sarg for, at elledningen eller stikket
(hvis relevant) ikke far kontakt med
det varme apparat eller varmt
kogegrej, nar du tilslutter apparatet til
de naermeste kontakter.
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Brug ikke adaptere med flere stik og
forlaengerledninger.

Pas pa, du ikke beskadiger netstikket
(hvis relevant) eller ledningen.
Kontakt vores autoriserede
servicecenter eller en elektriker, hvis
en beskadiget ledning skal udskiftes.
Beskyttelsen mod elektrisk stgd fra
stremfgrende og isolerede dele skal
fastgares, sa den ikke kan fjernes
uden veerktgj.

Saet forst netstikket i stikkontakten
ved installationens afslutning. Sgrg
for, at der er adgang til elstikket efter
installationen.

Hvis stikkontakten er Igs, ma du ikke
seette netstikket i.

Undga at slukke for apparatet ved at
traekke i netledningen. Tag altid selve
netstikket ud af kontakten.

Brug kun korrekte isoleringsenheder:
Gruppeafbrydere, sikringer (sikringer
med skruegevind skal tages ud af
fatningen), fejlstremsreleeer og
kontaktorer.

Apparatets installation skal udfgres
med et isolationsudstyr, sa
forbindelsen til lysnettet kan afbrydes
pa alle poler. Isolationsudstyret skal
have en brydeafstand pa mindst 3
mm.

2.3 Brug

A

ADVARSEL!

Risiko for personskade,
forbreendinger og elektrisk
stad.

Fjern al emballagen, etiketterne og
den beskyttende film (hvis relevant)
inden ibrugtagning.

5

Brug apparatet i et husholdningsmilja.

Apparatets specifikationer ma ikke
ndres.

Sgrg for, at ventilationsabningerne
ikke er tildeekkede.

Lad ikke apparatet veere uden opsyn,
nar der er teendt for det.

Saet kogezonen pa "sluk", nar den
ikke eri brug.

Stol ikke pa grydedetektoren.

Laeg ikke bestik eller grydelag pa
kogezonerne. De kan blive varme.
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* Betjen ikke apparatet med vade
haender, eller nar det har kontakt med
vand.

* Brug ikke apparatet som arbejds- eller
som fraseetningsplads.

* Hvis apparatets overflade er revnet,
skal apparatet gjeblikkeligt kobles fra
stremforsyningen. Dette er for at
forhindre elektrisk stad.

« Brugere med en pacemaker skal
holde en afstand pa mindst 30 cm fra
induktionskogezonerne, nar apparatet
er i drift.

« Nar du anbringer mad i varm olie, kan
det sprojte.

ADVARSEL!
Risiko for brand og
eksplosion

» Fedtstoffer og olie kan udsende
breendbare dampe, nar de opvarmes.
Hold flammer eller opvarmede
genstande veek fra fedtstoffer og olie,
nar du tilbereder mad med dem.

+ De dampe, som meget varm olie
udsender, kan forarsage
selvanteendelse.

« Brugt olie, der kan indholde
madrester, kan forarsage brand ved
en lavere temperatur end olie, der
bruges for farste gang.

+ Undlad at bruge braendbare produkter
eller ting, der er fugtet med
breendbare produkter, i apparatet eller
i nerheden af eller pa dette.

ADVARSEL!
Risiko for beskadigelse af
apparatet.

« Opbevar ikke varmt kogegrej pa
betjeningspanelet.

« Stil ikke et varmt grydelag pa
kogesektionens glasoverflade.

« Lad ikke kogegrej koge tart.

» Pas pa, der ikke falder genstande
eller kogegrej ned pa apparatet.
Overfladen kan blive beskadiget.

* Teend aldrig for en kogezone, hvis
den er tom, eller der star tomt
kogegrej pa den.

* Laeg ikke aluminiumsfolie pa
apparatet.

« Kogegrej af stgbejern, aluminium eller
med en beskadiget bund kan
forarsage ridser pa glasset eller
glaskeramikken. Laft altid disse
genstande, nar du skal flytte dem pa
kogesektionen.

» Dette apparat mé& kun anvendes til
tilberedning af fedevarer. Det ma ikke
anvendes til andre formal, f.eks.
rumopvarmning.

2.4 Vedligeholdelse og
renggering

« Renger apparatet jeevnligt for at
forhindre forringelse af
overfladematerialet.

« Sluk for apparatet, og lad det kele af
inden rengering.

« Kobl apparatet fra lysnettet, for der
udfgres vedligeholdelse.

« Undlad at bruge hgijtryksrenser eller
damp til at rengere apparatet.

* Renger apparatet med en fugtig, blad
klud. Brug kun et neutralt
renggringsmiddel. Brug ikke slibende
midler, skuresvampe,
oplagsningsmidler eller
metalgenstande.

2.5 Service

« Kontakt et autoriseret servicecenter
for at fa repareret apparatet.
* Brug kun originale reservedele.

2.6 Bortskaffelse

ADVARSEL!
Risiko for personskade eller
kveaelning.

« Kontakt din genbrugsplads ang.
oplysninger om, hvordan apparatet
bortskaffes korrekt.

« Tag stikket ud af kontakten.

» Klip netledningen af teet ved apparatet
og bortskaf den.



3. PRODUKTBESKRIVELSE

3.1 Oversigt over kogesektionen
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Induktionskogezone
Kontrolpanel

| | :
(Ll — U=z — —||_l\‘-—-
© |||‘Ho135 8 10 14P-'j_|-0135 810 %P (| =
L

(. — — N ——
D e wr—@O+|oT35 s wr i

|
ol W & ]

Brug sensorfelterne til at betjene apparatet. Display, kontrollamper og signaler viser de

funktioner, der er i brug.

Sens- Funktion Kommentar
orfelt
0) ON/OFF Taender/slukker for kogesektionen.
& Las / Bgrnesikring af ov-  Laser/laser op for betjeningspanelet.
nen
Il Pause Aktiverer/deaktiverer funktionen.
- Display for varmetrin Visning af varmetrinnet.
- Kogezoneindikatorer for ~ Viser den kogezone, som du har tidsind-
timer stillet.
A - Timerdisplay Viser tiden i minutter.
= Hob*Hood Aktiverer/deaktiverer funktionens manuel-
le tilstand.
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Sens- Funktion Kommentar
orfelt
B @ - Veelger kogezone.
+ / = @ger eller mindsker tiden.
B _
P PowerBoost Aktiverer funktionen.
- Betjeningspanel Indstilling af et varmetrin.
3.3 Display for varmetrin
Display Beskrivelse
Kogezonen er slukket.
@- Kogezonen er teendt.
Pause er i brug.
Opkogningsautomatik er i brug.
PowerBoost er i brug.
+1tal Der er en funktionsfejl.
G),E),0 OptiHeat Control (3-trins restvarmeindikator): Tilbereder stadig/
holde varm/restvarme.
Las /Barnesikring af ovnen er i brug.
Uegnet eller for lille kogegrej, eller der star intet kogegrej pa ko-

gezonen.

Automatisk slukning er i brug.

34 OptiHeat Control (3-trin3 Induktionskogezoner laver den varme,

restvarmeindikator)

A

der er ngdvendig til madlavningen, i
selve kogegrejets bund. Glaskeramikken
ADVARSEL! opvarmes af varmen i kogegrejet.

3,0

Forbreendingsrisiko ved
restvarme. Indikatoren viser
niveauet af restvarme.

4. DAGLIG BRUG

ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.



4.1 Aktivering og deaktivering

Tryk pa i 1 sekund for at teende eller
slukke for kogesektionen.

4.2 Automatisk slukning

Funktionen slukker automatisk for
kogesektionen, hvis:

+ alle kogezoner deaktiveres,

» du ikke indstiller varmetrinnet, nar
kogesektionen er aktiveret,

» du spilder noget, eller lzegger noget
pa betjeningspanelet i mere end 10
sekunder (en gryde/pande, en klud
osv.). Der udsendes et lydsignal, og
kogesektionen slukkes. Fjern
genstanden, eller tgr
betjeningspanelet af.

» kogesektionen bliver for varm (f.eks.
nar sovsegryden koger tgr). Lad
kogezonen kgle af, fgr du bruger
kogesektionen igen.

» Du bruger forkert kogegrej. Symbolet

vises, og efter 2 minutter slukkes
kogezonen automatisk.

* du behgver ikke deaktivere en
kogezone eller eendre varmetrinnet.

Efter et stykke tid teendes [3 og

kogesektionen slukkes.
Forholdet mellem varmetrinnet og
tiden efter, at kogesektionen

deaktiveres:
Varmetrin Kogesektionen
deaktiveres efter
1-3 6 timer
4-7 5 timer
8-9 4 timer
10-14 1,5 time

4.3 Varmetrin

Sadan indstilles eller eendres
varmetrinnet:

Tryk pa betjeningspanelet ved det
korrekte varmetrin, eller bevaeg din finger
langs betjeningspanelet, indtil du nar det
gnskede varmetrin.
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4.4 Brug af kogezonerne

Saet kogegrejet i midten af den valgte
kogezone. Induktionskogezoner tilpasser
sig automatisk til stgrrelsen af
kogegrejets bund.

Du kan bruge stort kogegrej placeret pa
to kogezoner samtidigt. Kogegrejet skal
daekke midten af begge zoner, .

4.5 Opkogningsautomatik

Aktiver denne funktion for at fa et gnsket
varmetrin pa kortere tid. Nar den er slaet
til, er zonen teendt ved den hgjeste
indstilling i starten og fortsaetter derefter
tilberedningen ved det gnskede
varmetrin.

For at aktivere funktionen
skal kogezonen veere kold.

Sadan aktiveres funktionen for en
kogezone: Tryk pa P ( teendes). Tryk
derefter straks et ansket varmetrin. Efter
3 sekunder teendes .

Sadan deaktiveres funktionen: skift
varmetrinnet.

4.6 PowerBoost

Funktionen tilfarer ekstra effekt til
induktionszonerne. Funktionen kan
aktiveres, sa den kun fungerer som
induktionszone i et begraenset stykke tid.
Nar tiden er géet, stilles induktionszonen
automatisk tilbage til det hgjeste
varmetrin.

@ Se kapitlet “Tekniske data”.

Sadan aktiveres funktionen for en
kogezone: Tryk pa P.(;) lyser.

Sadan deaktiveres funktionen: Skift
varmetrinnet.
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4.7 Timer

Nedtallingstimer

Du kan bruge funktionen til at indstille,
hvor laenge kogezonen skal vaere teendt
under én tilberedning.

Indstil fgrst varmetrinnet til kogezonen og
derefter funktionen.

Sadan indstilles kogezonen: Tryk pa

® en eller flere gange, indtil
kontrollampen for den gnskede
kogezone teendes.

Sadan aktiveres funktionen: Tryk pa

+ pa timeren for at indstille tiden (00 -
99 minutter). Nar kontrollampen for
kogezonen begynder at blinke langsomt,
er nedteellingen begyndt.

Sadan vises den resterende tid: Valg

kogezonen med @ Kontrollampen for
kogezonen begynder at blinke hurtigt.
Displayet viser resttiden.

Sadan andres tiden: Valg kogezonen
med . Tryk pa + eller—.
Sadan deaktiveres funktionen: Indstil

kogezonen med @ og tryk pa —.
Resttiden teeller bagleens ned til 00.
Kontrollampen for kogezonen slukkes.

Nar nedteellingen er slut,
hgres en lyd, og 00 blinker.
Kogezonen slukkes.

Sadan stoppes lyden: Tryk pa O.

CountUp Timer (Optzellingstimer)

Du kan bruge denne funktion til at holde
@je med, hvor leenge kogezonen er
teendt.

Sadan indstilles kogezonen: Tryk pa

@) en eller flere gange, indtil
kontrollampen for den gnskede
kogezone teendes.

Sadan aktiveres funktionen: Tryk pa

— pa timeren. UP teendes. Nar
kontrollampen for kogezonen begynder
at blinke langsomt, er taellingen begyndt.

Displayet skifter mellem uP og den
forlabne tid (minutter).

Sadan far du vist, hvor lenge
kogezonen er taendt: Valg kogezonen

med . Kontrollampen for kogezonen
begynder at blinke hurtigt. Displayet
viser, hvor leenge zonen har vaeret
teendt.

Sadan deaktiveres funktionen: Indstil
kogezonen med @ og tryk pa + eller

—. Kontrollampen for kogezonen
slukkes.

Minut ur

Du kan bruge timeren som et Minutur,
nar kogesektionen er taendt, og
kogezonerne ikke betjenes. Displayet

viser varmetrinnet .
Sadan aktiveres funktionen: Tryk pa

. Tryk pa + eller = pa timeren for at
indstille tiden. Nar nedtaellingen er slut,
hgres en lyd, og 00 blinker.

Sadan stoppes lyden: Tryk pa .

Funktionen pavirker ikke
betjeningen af kogezonerne.

4.8 Pause

Denne funktion indstiller alle aktive
kogezoner til det laveste varmetrin.

Nar funktionen er i drift, er alle andre
symboler pa kontrolpanelerne last.

Funktionen standser ikke
timerfunktionen.
Berar || for at aktivere funktionen.

teendes.Varmeindstillingen saenkes til
1

Rer ved || for at deaktivere funktionen.
Den forrige varmeindstilling teendes.

4.9 Las

Betjeningspanelet kan lases, mens
kogezonerne er aktive. Det forhindrer
utilsigtet eendring af varmetrinnet.

Indstil ferst varmetrinnet.
Sadan aktiveres funktionen: Tryk pa

EI. teendes i 4 sekunder.Timeren
forbliver teendt.



Sadan deaktiveres funktionen: Tryk pa
El. Det forrige varmetrin aktiveres.
Nar du slukker for

kogesektionen, deaktiverer
du ogsa denne funktion.

4.10 Bogrnesikring af ovnen
Funktionen hindrer utilsigtet betjening af
kogesektionen.

Sadan aktiveres funktionen: Tand for
kogesektionen med . Indstil ikke
varmetrin. Tryk pa EI i 4 sekunder.
teendes. Sluk for kogesektionen med @.
Sadan deaktiveres funktionen: Taend
for kogesektionen med @. Indstil ikke
varmetrin. Tryk pa & 4 sekunder.
teendes. Sluk for kogesektionen med (D

Sadan tilsidesaettes funktionen til en
enkelt tilberedning: Taend for
kogesektionen med @ teendes. Tryk
pa E'I i 4 sekunder. Indstil varmetrinnet

inden 10 sekunder. Kogesektionen kan
betjenes. Nar du teender for

kogesektionen med (D aktiveres
funktionen igen.

4.11 OffSound Control -
(Deaktivering og aktivering af
lyd)

Sluk for kogesektionen. Tryk pa ®i3
sekunder. Displayet teendes og slukkes.

Tryk pa & 3 sekunder. & eller

teendes. Tryk pa + pa timeren for at
veelge ét af fglgende:

« [)-1yden er slukket

. - lyden er teendt
Vent, indtil kogesektionen slukkes
automatisk, for at bekreefte dit valg.

Nar funktionen er indstillet til , kan du
kun here lyd, nar:

* Du trykker pa ®

*  Minut ur teeller ned

» Nedteellingstimer teeller ned
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» Du anbringer noget pa
betjeningspanelet.

4.12 Effektstyring

« Kogezonerne grupperes efter
placering og antal faser i
kogesektionen. Se billedet.

» Hver fase har en maksimal elektrisk
belastning pa 3700 W.

* Funktionen fordeler effekten mellem
de kogezoner, der er tilsluttet til den
samme fase.

« Funktionen aktiveres, nar den
samlede elektriske belastning for de
kogezoner, der er tilsluttet til en enkelt
fase, overskrider 3700 W.

* Funktionen reducerer effekten til de
andre kogezoner, der er tilsluttet til
den samme fase.

* Varmetrindisplayet for de reducerede
zoner skifter mellem to niveauer.

$ $

4.13 Hob?Hood

Det er en avanceret automatisk funktion,
som forbinder kogesektionen til en seerlig
emhaette. Bade kogesektionen og
emhaetten har en infrarad
signalkommunikator. Blaeserens
hastighed defineres automatisk pa
baggrund af funktionens indstilling og
temperaturen af det varmeste kogegrej
pa kogesektionen. Du kan ogsa betjene
blaeseren manuelt fra kogesektionen.

@

Pa de fleste emhaetter er
fiernbetjeningssystemet som
standard slaet fra. Aktivér
det, inden du bruger
funktionen. Fa flere
oplysninger i vejledningen til
emhaetten.
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Automatisk betjening af funktionen
For at aktivere den automatiske funktion
skal den automatiske tilstand sta pa H1 -
H6. Kogesektionen star oprindeligt pa
H5.Emheetten reagerer, hver gang du
anvender kogesektionen. Kogesektionen
genkender automatisk kogegrejets
temperatur og justerer blaeserens
hastighed.

Automatiske tilstande

Auto- Kog- Steg-
matisk  hing1)  ning2
lys g g
Tilstand Slukket Slukket Slukket
HO
Tilstand Teend Slukket  Slukket
H1
Tilstand Teend Blaeser- Bleeser-
H2 3) hastig-  hastig-
hed 1 hed 1
Tilstand Teend Slukket Blaeser-
H3 hastig-
hed 1
Tilstand Teend Bleeser- Blaeser-
H4 hastig-  hastig-
hed 1 hed 1
Tilstand Teend Bleeser- Blaeser-
H5 hastig-  hastig-
hed 1 hed 2
Tilstand Teend Bleeser- Blaeser-
H6 hastig-  hastig-
hed 2 hed 3

1) Kogesektionen registrerer kogeproces-
sen og slar blaeserhastigheden til i overens-
stemmelse med den automatiske tilstand.
2) Kogesektionen registrerer stegeproces-
sen og slar bleeserhastigheden til i overens-
stemmelse med den automatiske tilstand.
3) Denne tilstand aktiverer bleeseren og ly-
set og afthaenger ikke af temperaturen.

Andring af den automatiske tilstand
1. Sluk for komfuret.

2. Tryk pa D 3 sekunder. Displayet
teendes og slukkes.

3. Tryk pa (0 3 sekunder.

Bergr@ nogle fa gange, indtil
teendes.

Berar timerens + for at veelge en
automatisk tilstand.

@

o

Deaktivér funktionens
automatiske tilstand for at
betjene emhaetten direkte pa
emhaettepanelet.

Nar du er feerdig med
madlavningen og slukker for
kogesektionen, kan
emhaettebleeseren
stadigveek veere teendt i et
stykke tid. Efter denne tid
deaktiverer systemet
automatisk blaeseren og
forhindrer en utilsigtet
aktivering af blaeseren i de
naeste 30 sekunder.

@

Manuel betjening af
blaserhastigheden
Du kan ogsa betjene funktionen manuelt.

For at gare dette skal du bergre =, nar
kogesektionen er aktiv. Dette deaktiverer
funktionens automatiske betjening og gar
det muligt at @endre blaeserhastigheden

manuelt. Nar du trykker pa E haeves
bleeserhastigheden med et trin. Nar du

nar et intensivt niveau og trykker pa =
igen, indstiller du blaeserhastigheden til
0, hvilket deaktiverer emhaetteblaeseren.

Berar = for at starte bleeseren igen med
bleeserhastighed 1.

Sluk og teend igen for
kogesektionen for at aktivere
funktionens automatiske
betjening.

Sadan tendes lyset

Du kan indstille kogesektionen, sa lyset
teendes automatisk, hver gang du teender
for kogesektionen. For at gare dette skal
den automatiske tilstand sta pa H1 — H6.

Lyset pa emheetten slukkes
2 minutter efter slukningen
af kogesektionen.



5. RAD OG TIP

ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

5.1 Kogegrej

@ For induktionskogezoner
skaber et steerkt
elektromagnetisk felt hurtigt
varme i kogegrejet.

@ Brug induktionskogezonerne
med kogegrej, der er egnet
hertil.

Kogegrej

» Korrekt: Stabejern, emaljeret jern,
rustfrit stal, sandwichbund (med en

korrekt maerkning fra en producent).

* Ukorrekt: Aluminium, kobber,
messing, glas, keramik, porcelaen.

Kogegrej er egnet til

induktionskogesektioner, hvis:

» Vand hurtigt kommer i kog pa en
zone, der star pa det hgjeste
varmetrin.

* En magnet haefter ved kogegrejets
bund.

@ Bunden af kogegrejet skal
veere sa tyk og plan som
muligt.
Sarg for, at kogegrejets
bund er ren og ter, inden det
placeres pa kogesektionens
overflade.

Kogegrejets mal

Induktionskogezoner tilpasser sig
automatisk til starrelsen af kogegrejets
bund.
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mindre diameter end den minimale
modtager kun en del af den effekt,
kogezonen skaber.

@ Se under "Tekniske data".

5.2 Lyden under drift

Hvis du kan hgre:

« sma knald: kogegrejet bestar af
forskellige materialer
(sandwichstruktur).

« flgjtende lyd: du bruger kogezonen pa
hgijt varmetrin, og kogegrejet bestar af
flere materialer (sandwichstruktur).

¢ brummen: du bruger hgjt varmetrin.

» klikken: elektronikken arbejder.

* hvislen, summen: bleeseren kgrer.

Lydene er normale og betyder ikke, at

der er noget gailt.

5.3 Oko Timer (@ko-timer)

For at spare energi bar kogezonens
varmelegeme slukkes, far minuturet
lyder. Forskellen i betjeningstiden
afheenger af det indstillede varmetrin og
varigheden af tilberedningen.

5.4 Eksempler pa anvendelse

Sammenhangen mellem en zones
varmeindstilling og dens stramforbrug er
ikke linezer. Nar du gger
varmeindstillingen, er det ikke
proportionelt med ggningen af
stremforbruget. Dette betyder, at en
kogezone med middel varmeindstilling
bruger under halvdelen af dens effekt.

Data i tabellen er kun

Kogezonens effektivitet er relateret til vejledende.

kogegrejets diameter. Kogegrej med en

Varmeind- Anvendes til: Tid Rad

stilling (min.)

-1 At holde feerdigtilberedt mad  efter Leeg et lag pa kogegrejet.

varm.

behov
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Varmeind- Anvendes til: Tid Rad

stilling (min.)

1-3 Hollandaise sauce, smelte:  5-25  Regrind imellem.
smgr, chokolade, husblas.

1-3 Stivne/starkne: luftige om- 10-40 La=g lag pa under tilbered-
eletter, bagte aeg. ningen.

3-5 Videre kogning af ris og 25-50 Tilseet mindst dobbelt s& me-
meelkeretter, opvarmning af get veeske som ris, rgr rundt
feerdigretter. i meelkeretter halvvejs under

tilberedningen.

5-7 Dampning af grentsager, 20-45 Tilseet et par spsk. vaeske.
fisk, kad.

7-9 Dampning af kartofler. 20-60 Brug hgjst %4 | vand til 750 g

kartofler.

7-9 Kogning af stgrre portioner, 60 - Op til 3 | veeske plus ingredi-
sammenkogte retter og sup- 150 enser.
per.

9-12 Neensom stegning af: efter Vendes undervejs.
schnitzler, cordon bleu (kal- behov
vekad), koteletter, frikadeller,
pelser, lever, 2&g, pandeka-
ger, &bleskiver.

12-13 Kraftig stegning, brasede 5-15 Vendes undervejs.
kartofler, tournedos, steaks.

14 Kogning af vand, pasta, bruning af kad (gullasch, grydesteg), friture-
kogning af pommes frites.

P Kogning af starre maengder vand. PowerBoost er aktiveret.

5.5 Rad og tips til Hob*Hood

Gor fglgende, nar du betjener
kogesektionen med funktionen:

« Beskyt emheettepanelet mod direkte
sollys.

* Ret ikke halogenlys mod
emhaettepanelet.

+ Tildeek ikke
kogesektionskontrolpanelet.

« Afbryd ikke signalet mellem
kogesektionen og emhaetten (f.eks.
med handen eller et handtag til
kogegrejet). Se billedet.

Emhaetten pa billedet er kun et

eksempel.




Andre fiernstyrede apparater
kan blokere for signalet.
Brug ikke fiernstyrede
apparater, nar du bruger
funktionen pa
kogesektionen.

Emheaetter med Hob?Hood-funktionen

6. VEDLIGEHOLDELSE OG RENGYRING

ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

6.1 Generelle oplysninger

.

Renger altid kogesektionen efter
brug.

Brug altid kogegrej med en ren bund.
Skrammer eller marke pletter pa
overfladen har ingen betydning for
kogesektionens funktion.

Brug et specielt renggringsmiddel til
overfladen p& kogesektionen.

Brug en speciel skraber til glasset.

6.2 Rengaring af
kogesektionen

Fjern straks: smeltet plast, plastfolie,
sukker og mad med sukker. Ellers kan

7. FEJLFINDING

ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

7.1 Hvis noget gar galt...

DANSK 15

For at finde det fulde sortiment af
emheetter, der fungerer med denne
funktion, kan du se vores kunde-website.
Electrolux-emhaetterne, der fungerer med

denne funktion, skal have symbolet =

snavs forarsage skader pa
kogesektionen. Veer forsigtig for at
undga forbraendinger. Brug en
specialskraber til kogesektioner pa
glasoverfladen, og bevaeg bladet hen
over overfladen.

* Fjernes, nar apparatet er kolet
tilstraekkeligt ned: Rande af kalk
eller vand, fedtsteenk og
metalskinnende misfarvning. Rengar
kogesektionen med en fugtig klud og
et ikke-slibende opvaskemiddel. Tar
kogesektionen af med en blgd klud
efter renggring.

* Fjern metalskinnende misfarvning:
Brug en oplgsning af vand med
eddike og rengar glasoverfladen med
en klud.

Fejl Mulig arsag Losning
Kogesektionen kan ikke Kogesektionen er ikke til-  Kontrollér, om kogesektio-
teendes eller betjenes. sluttet til en stremforsy- nen er tilsluttet korrekt til

ning, eller den er forkert til- stremforsyningen. Se til-

sluttet.

slutningsdiagrammet.

Sikringen er sprunget. Se efter, om fejlen skyldes

en defekt sikring. Kontakt
en kvalificeret installatar,
hvis sikringen springer
flere gange i treek.
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Fejl

Mulig arsag

Lasning

Du indstiller ikke varmetrin-
net i 10 sekunder.

Teend for kogesektionen
igen, og indstil varmetrin-
net pa under 10 sekunder.

Du har rgrt ved 2 eller flere
sensorfelte samtidigt.

Berar kun ét sensorfelt.

Pause er i brug.

Der henvises til "Daglig
brug".

Der er vand eller fedtsteenk
pa betjeningspanelet.

Tear betjeningspanelet af.

Der udsendes et lydsignal,
og kogesektionen slukkes.
Der udsendes et lydsignal,
nar kogesektionen slukkes.

Du har tildeekket et eller
flere sensorfelter.

Flyt genstanden fra sens-
orfelterne.

Sektionen slukkes.

Du har lagt noget pa sens-
orfelterne .

Flyt genstanden fra taste-
rne.

Restvarmeindikator teender
ikke.

Kogezonen er ikke varm,
fordi den kun har veeret
teendt i kort tid, eller senso-
ren er beskadiget.

Kontakt et autoriseret ser-
vicecenter, hvis kogezonen
har veeret i drift tilstraekke-
lig leenge til at veere varm.

Hob?*Hood virker ikke.

Du har tildeekket betje-
ningspanelet.

Fjern genstanden fra betje-
ningspanelet.

Opkogningsautomatik gar
ikke i gang.

Kogezonen er varm.

Lad kogezonen kale til-
streekkeligt af.

Det hgjeste varmetrin er
valgt.

Hgjeste varmetrin har sam-
me effekt som funktionen.

Varmetrinnet skifter mel-
lem to forskellige varme-
trin.

Effektstyring er i brug.

Der henvises til "Daglig
brug".

Tasterne bliver varme.

Kogegrejet er for stort, eller
det er placeret for teet pa
betjeningspanelet.

Saet om muligt stort koge-
grej pa de bageste koge-
zoner.

Der lyder ingen lyd, nar der
trykkes pa tasterne.

Lydene er slaet fra.

Aktivering af lydene. Der
henvises til "Daglig brug".

(EEmEs Bernesikring af ovnen eller Der henvises til "Daglig
’ Las eri brug. brug".
(S, Der star ikke kogegrej paA  Saet kogegrej pa kogezo-

kogezonen.

nen.

Der er brugt forkert koge-
grej.

Brug egnet kogegrej. Se
"Nyttige oplysninger og
rad".
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Fejl Mulig arsag

Losning

Diameteren pa kogegrejets
bund er for lille til kogezo-

nen.

Brug kogegrej med de ret-
te mal. Se under "Tekniske
data".

og et tal lyser.
nen.

Der er en fejl i kogesektio-

Sluk for kogesektionen, og
teend den igen efter 30 se-

kunder. Hvis L=J teendes
igen, skal kogesektionen
afbrydes fra elforsyningen.
Tilslut kogesektionen igen
efter 30 sekunder. Tal med
et autoriseret servicecen-
ter, hvis problemet fortsaet-
ter.

Du kan hgre en konstant

biplyd. forkert.

Den elektriske tilslutning er

Kobl kogesektionen fra lys-
nettet. Bed en autoriseret
installater om at kontrollere
installationen.

7.2 Hvis du ikke kan Igse
problemet ...

Kontakt forhandleren eller et autoriseret
servicecenter, hvis du ikke selv kan lgse
problemet. Oplys de data, der findes pa
typeskiltet. Oplys desuden den trecifrede
kode pa glaskeramikken (der star i
hjgrnet af glaspladen) og den

8. INSTALLATION

ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

8.1 Inden installationen

Notér felgende oplysninger fra
typeskiltet, far du installerer
kogesektionen: Typeskiltet sider i
bunden af kogesektionen.

Serienummer .......ccceeeeeeeeevnnnne.

8.2 Indbygningskogesektioner

Brug ferst indbygningskogesektionerne,
nar kogesektionen er samlet i de
korrekte indbygningsenheder og
bordplader, der opfylder kravene.

fejlmeddelelse, der vises. Sarg for, at du
har betjent kogesektionen korrekt. Hvis
fejlen skyldes forkert betjening, er et
teknikerbesgg ikke gratis, heller ikke i
garantiperioden. Oplysninger om
servicecenter og garantibetingelser star i
garantihaeftet.

8.3 Tilslutningskabel

» Kogesektionen leveres med netkabel.

« For at udskifte det beskadigede
netkabel skal du bruge kabeltypen:
HO5V2V2-F, som modstar en
temperatur pa 90 °C eller hgjere.
Kontakt altid Electrolux Service A/S.
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8.4 Montering
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Hvis apparatet installeres
over en skuffe, kan
kogesektionens ventilation
opvarme de genstande, der
ligger i skuffen, under
madlavningsprocessen.




